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Hygiena v potravinarskych provozech

Mgr. Zdenka Javirkova, Ph.D.
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Obecné principy zajisteni bezpecnosti
produktu zivociSného plivodu

1. kvétna 2004 se Ceska republika stala rovnopravnym
clenem Evropské unie, tim prijmula veskera pravidla
Spolecenstvi

Jednim ze zakladnich zavazku je garantovat zabezpeceni
vysoké urovné ochrany zdravi a posileni ochrany
spotrebitele

Ceska republika proto musi vénovat velkou pozornost:

* vSem fazim zemedelské prvovyroby,

* zpracovani produktd, jejich distribuci i chovani
spotrebitele.
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Systém zajisténi bezpecnosti potravin

* organizace systému zajisténi bezpecnosti potravin
v CR vychazi, tak jako ve viech zemich EU,
z analyzy rizik

* taje slozena ze tri velkych celkd, jez jsou
usporadany nezavisle, ale navzajem se doplnuiji:

» hodnoceni rizik,

> Fizeni rizik

» komunikace o riziku
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Podil statu na bezpecnosti potravin

vytvari predpisy tykajici se zivotniho prostredi, hygienicke
a dalsi predpisy tykajici se potravin, povereni kontrolnich
organu apod.

kontroluje jejich dodrzovani

poskytuje primérenou ochranu konzumenta pred
zranénim nebo onemocnénim z potravin

ukolem statu je i vzdélavani spotrebitell
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Systém zajistéené bezpecnosti potravin

Viada CR

/4 Ministr zemédélstvi Ministr zdravotnictvi

Ministerstvo zemédélstvi
Sekretariat Koordinacni skupiny

Ministerstvo zdravotnictvi CR
Utvar hlavniho hygienika

Spoluprace ve specifickych oblastech
Ministerstvo spravedinosti
Ministerstvo vnitra

Ministerstvo dopravy

Ministerstvo obrany

Ministerstvo Zivotniho prostredi

Ministerstvo prumyslu a obchodu

Organy Celni spravy CR

Komunikace o riziku
Informaéni centrum bezpeénosti potravin

Statni Gfad pro jadernou bezpecnost

Hodnoceni rizik Profesni svazy Provadéni Gredni kontroly

Védecky vybor pro potraviny a Orgéany ochrany vefejného zdravi

Védecky vybor pro GM potraviny a krmiva spotfebitelska Organy veterinarni spravy

Védecky vybor fytosanitarni a 2ivotniho prostredi| sdruzeni Statni zemédéliska a potravinafska inspekce
Védecky vybor vyzivy zvifat (Narodni kontaktni misto pro RASFF)

Védecky vybor veterinarni Ustredni kontrolni a zkusebni Ustav zemédélsky

Ustav pro statni kontrolu veterinarnich
blopreparaty a lédiv
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Dozorové organy

* Statni zemédeélska a potravinarska inspekce — SZPI

e Statni veterinarni sprava — SVS

* Organy ochrany verejného zdravi - OOVZ

« Ustiedni kontrolni a zkuSebni ustav zemédélsky - UKZUZ
« Ustav pro statni kontrolu veterinarnich biopreparatt

a lé¢iv - USKVBL
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Organy ochrany verejného zdravi

* provadéji vykon statniho dozoru pfi poskytovani

v/

stravovacich sluzeb a ke zjiStovani pficin poskozeni nebo
ohrozeni zdravi a zamezeni Sireni infekCnich onemocnéni
nebo jiného poskozeni zdravi z potravin,

 odpovidaji také za kontrolu materidll a predmétu
urcenych pro styk s potravinami,

\'@ 4 ’

* blizSi udaje naleznete na
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Organy ochrany verejného zdravi

Statni spravu v ochrané a podpore verejného zdravi
vykonavaji

a) Ministerstvo zdravotnictvi,

b) krajské hygienické stanice,

c) Ministerstvo obrany a Ministerstvo vnitra,

d) Ministerstvo dopravy,

e) Ministerstvo pro mistni rozvoj,

f)  Ministerstvo zivotniho prostredi,

g) krajské urady.
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= STATNI ZEMEDELSKA
szpl /A POTRAVINARSKA INSPEKCE

vykonava statni dozor pri vyrobé potravin a jejich uvadéni do
obéhu a pri vstupu a dovozu potravin a surovin ze tretich
zemi (pokud tento dozor neni provadén organy veterinarni
spravy), nad ohlasenim zasob,

v ramci stanovenych kompetenci, zemeédelské vyrobky,
potraviny nebo tabakové vyrobky,

rovhéz predmeéty a materialy prichazejici do styku
S potravinami,

od roku 2015 pribyla do kompetenci SZPI také kontrola
reklamy a kontrola pokrmu v nékterych =zarizenich
spolecného stravovani.
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= STATNI ZEMEDELSKA
szpl /A POTRAVINARSKA INSPEKCE

kontrolni postupy predstavuji provadéni auditd u PPP, provadéni
komplexnich kontrol hygienickych podminek, HACCP
a sledovatelnosti potravin pri vyrobé a uvadéni potravin na trh,
provadéni kontrol v oblasti doplnku stravy, internetového obchodu,
dovozu, kontrol na odhaleni falsovani, kontrol chranénych oznaceni
atd.

zakladnim typem kontrol jsou audity a komplexni kontroly
zamerené na bezpecnost potravin (kontrola mikrobiologickych
pozadavkl a kontrola obsahu cizorodych latek), pod pojmem
kontrola jakosti je zahrnuta kontrola analytickych znakl (napf.
obsah tuku, obsah cukru, vlhkost apod.),
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Statni
veterinarni
sprava

* organy veterinarni spravy provadi statni dozor pri
vyrobe, skladovani, preprave, dovozu a vyvozu surovin
a potravin zivoCiSného puvodu, prfi prodeji surovin
a potravin zivociSného pUvodu v trZznicich a na trzistich,
pri prodeji potravin zivociSného puvodu v prodejnach
a prodejnich usecich, kde dochazi k uUpravé masa,
mléka, ryb, drubeze, vajec nebo k prodeji zvériny,
a v prodejnach potravin, pokud jsou misty urceni pfi
prfichodu surovin a potravin ZivoCiSného puvodu
z Clenskych statu Evropské unie

e/

* blizSi udaje naleznete na
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Statni
veterinarni
sprava

po celé Ceské republice v terénu 400 hygienikl —
majicich na starosti bezpecnost potravin, 135
epizootologt — zabyvajicich se zdravim zvirat
a nakazami a 90 welfaristu — starajicich se o pohodu
zvirat,

k dalSim terénnim pracovnikim patri 300 veterinarnich
technik a veterinarnich asistentld hygieny potravin,
kteri vykonavaji staly dohled na jatkach po celém uzemi
CR.

Financovano

Evropskou unii
NextGenerationEU




Ustiedni veterindrni spréva SVS

Statni

veterinarni

sprava

Méastska veterindrni spréva SVS v Praze

Krajska

veterindrni spréva SVS pro Stiedofesky kraj

Kr.

zjska veterinérni sprava SVS pro Jihodesky kraj

rajska veterindrni spréva SWS pro Plzefsky kraj

Krajska

veterindrni sprava SWS pro Karlovarsky kraj

rajska weterindrni sprava SVS pro Ustecky kraj

Kr.

ajska weterindrni sprava SVS pro Liberecky kraj

Krajska

veterindrni spréva SVS pro Krdlovéhradecky kraj

Krajska

veterindrni spréva SVS pro Pardubicky kraj

Kr:

ajska weterinarni sprava SWS pro Krzj Vysodina

Krajska

weterindrni sprava SVS pro Jihomaoravsky kraj

Krajska

veteringrni sprava SVS pro Clomoucky kraj

rajska weterinarni sprava SWS pro Zlinsky kraj

rajska weterinarni sprava SVS pro Moravskoslezssky kraj
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MINISTERSTVO SKOLSTVI,
MLADEZE A TELOVYCHOVY

je rozdélena na 14 Krajskych
veterinarnich sprav, které kopiruji
samospravneé rozdéleni CR.

kazda Krajska veterinarni sprava se
dale deéli na inspektoraty, které
zpravidla sidli v okresnich meéstech,
tak aby bylo pokryté celé Gzemi Ceské
republiky:.
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Ustfedni kontrolni a zkudebni Ustav zemédélsky provadi
spravni rizeni a vykonava jiné spravni cinnosti, odborné
a zkusebni ukony, kontrolni a dozorové cCinnosti v oblasti
odridového zkusSebnictvi, krmiv, agrochemie, pudy
a vyzivy rostlin, osiv a sadby péstovanych rostlin, trvalych
kultur (vinohradnictvi a chmelarstvi), ochrany proti
Skodlivym organismim a v oblasti pripravkli na ochranu
rostlin

v/ 7

blizsi udaje naleznete na
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Ustav pro statni kontrolu
veterinarnich
biopreparatu a léciv

Ustav pro statni kontrolu veterinarnich biopreparati
a |éCiv pIni ukoly dané zejména zakonem o |écCivech

a veterinarnim zakonem v oblasti regulace vyroby,

I 4 ’

kontroly jakosti, distribuce a pouzivani veterinarnich

|éCiv a veterinarnich pripravka

N4 ’

blizSi udaje naleznete na
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Ustav pro statni kontrolu
veterinarnich
biopreparatu a léciv

nezavisle hodnoti a sleduje ucinnost, bezpecnost a kvalitu
veterinarnich lécivych pripravkd,

svoji  Cinnosti  smérfuje k zvySeni  dostupnosti
a bezpecnému pouzivani ucinnych a kvalitnich |éCiv ve
veterinarni praxi a k informovanosti Siroké veterinarni
obce

ma jedinecny rozhled v oblasti:

» vyvoje veterinarnich IécCiv
» hodnoceni rizik spojenych s pouzivanim lécCiv

» sledovani ucinnosti, kvality a bezpecénosti veterindrnich |écCivych
pripravk
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Falsovani a obrana potravin
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Falsovani

* obvykle neznamena, ze by byla porusena zdravotni
nezavadnost potraviny, ale poskozuje to spotrebitele,
pokud jde o kvalitu a cenu vyrobku

* hlavni zpusoby falSovani:
» Uplna nebo caste¢na ndhrada drahé suroviny za levnéjsi
» pouziti jiné nez deklarované nebo povolené
technologie

» uvedeni jiného mista plvodu
» zneuziti zndmé znacky

Financovano o
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Falsovani

nékdy se falSovani maskuje urcitou latkou, ktera muze byt
i Skodliva, pak se ovSsem potravina stava zdravotné
zavadnou.

nekdy muze byt drazSi slozka potraviny nahrazena
alergenni slozkou, a pak je ohrozen zdravotni stav alergiku

k falSovani dochazi spise u drazsich (luxusnich) potravin
a dale u potravin prodavanych ve velkém mnozstvi,

spotrebitel vetSinou nema moznost falsovani spolehlivé
rozpoznat
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Priklady potravinovych podvodu spojenych
s ohrozenim zdravi

* Metanolova kauza

*  Melamin v mlé&nych produktech z Ciny

* Barviva Sudan | =1V, Rhodamine B, Orange Il, Para red,
Bixin

* Doplnky stravy s farmakologicky ucinnymi latkami

*  Manipulace s datem pouzitelnosti potravin

Financovano
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Metanolova kauza

zari 2012, reseni obchodu s nezdanénymi lihovinami
neznamého pUvodu

metanol naredén s lihem v pomeéru 1:1, latka pro cloveka
toxickd, ndhodny prijem muze vést k vaznym intoxikacim v
dusledku akumulace vysoce toxickych metaboliti, a to
formaldehydu a kyseliny formové

nejcastéjsi projevy akutni otravy patfi bolest hlavy, zavrat,
unava, hauzea, zvraceni, modrocervené vidéeni, dvojité
vidéni, slepota a bohuzel muze dojit az k umrti, smrtelna
davka pri oralnim prijmu pro clovéka se pohybuje od 340 mg
do 1 g/kg télesné hmotnosti

Financovano |\K§ &~1.. Narodni
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Melamin v mléénych produktech z Ciny

podzim roku 2008

cinsti farmari a cinské zpracovatelské firmy pridavali
melamin do mléka redéného vodou, aby tim maskovali
nedostatecny obsah bilkovin

tykalo se suseného mléka uréeného pro vyzivu kojencu
zdravotni problémy po konzumaci tohoto mléka meélo az

tri sta tisic cinskych déti, sest jich udajné zemrelo
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Barviva Sudan | — IV, Rhodamine B, Orange Il
Para red, Bixin

synteticka barviva Sudan I-IV byla klasifikovana Mezinarodni
agenturou pro vyzkum rakoviny (IARC) jako karcinogeny

Rhodamine B, Orange Il, Para red jsou rovnéz povazovany za
potencionalné karcinogenni, proto uz od roku 1995 nejsou
v EU pro barveni potravin povolena

Bixin je povolen k barveni jen urcitych potravin

Sudan | zjistén v chilli a ve vyrobcich s obsahem chilli
a také v jinych druzich koreni (kurkuma nebo sumac)
a v palmovém oleji (virgin palm oil) a v nékterych
zpracovanych vyrobcich obsahujicich kontaminované prisady
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Doplnky stravy s farmakologicky uc¢innymi
latkami

 V CR opakované zaznamenan vyskyt doplfikd stravy
urcenych pro sportovce, ¢i doplriku na podporu potence,
které obsahovaly farmakologicky ucinné latky jako
sildenafil, tadalafil ¢i anabolické steroidy (mohou byt
pouze soucasti léciv)

e uzivani je kvuli nepfiznivym vedlejSim ucinkiim mozné

vyhradné na lékarsky predpis

Financovano
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Manipulace s datem pouzitelnosti potravin

minulych letech byly zaznamenany stiznosti na
prebalovani proslych masnych i mlécnych potravin
v obchodech

nekteré kauzy se dostaly az pred soud

i dnes se inspektori u mensich prodejct setkavaji s tim, ze
datum pouzitelnosti vyrobku je prepisovano ¢i je
prelepovano jinym datem

nékdy jsou data pouzitelnosti prelepena nalepkou o slevée
zbozi

Financovano
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Priklady potravinovych podvodu, které nejsou
spojeny s ohrozenim zdravi

* Doslazované medy

« Redéné bur&aky

* Falsované vino

* Dzemy s mensim podilem ovoce

e Klamava nabidka a klamavé oznacovani

Financovano
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Doslazované medy

med je zcela prirodni potravinou, neni dovoleno do néj
pridavat zadné aditivni latky a samozfejmé jej nelze
nastavovat, napriklad pridanim cukrd nebo cukernych
roztokd,

analytické metody se nicméné stale vyvijeji a dnes lze
pomoci laboratornich rozbor( prokazat, ze do medu byly
cukry pridany uméle,

inspekce se jiz v minulosti s takto falSovanymi medy setkala.

Financovano - ’ Mol
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Redéné buréaky

e Burcak patri k ceskym specialitam.

* Vinarsky zakon presné definuje obdobi, kdy lze burcak
prodavat, kolik alkoholu musi mit, ze jej lze vyrobit pouze
z tuzemské vinné révy. Zaroven je zakazano, aby byl tento
kvaseny napoj naredén vodou. Takové jednani je povazovano
za klamani spotrebitele. Inspekce jiz nékolik let pravidelné
kontroluje prodej burcakl a pravidelné se dari zachytit nékolik

vzorkd, v nichZ je laboratorné prokazan pridavek vody.
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Falsované vino

Inspekce pravidelné kontroluje, zda pri vyrobé vin nebylo pouzito zakazanych
enologickych (vinarskych) postupl ¢i jinych podvodnych praktik tykajicich se vin na trhu.

Mezi parametry slouzici k detekci falSovani vin patfi:

zjiSténa synteticka barviva,
nespecifické antokyany,
pridavek vody,

pavod etanolu,

etanol z pfidaného cukru,
pridavek sachardzy, maltozy,

geograficky puvod hroznl pouZzitych pro vyrobu vina,

V V. V V YV V V VY

pridavek syntetického glycerolu, kyseliny citronové a sladidel.

Mezi dalSi parametry patfi vyskyt chuti a viiné, kterd neodpovida vindm vyrobenym z révy
vinné. Z hlediska oznacovani se nove posuzuji
i ndlezitosti privodnich dokladu k prepravovanému vinu.

&\ obnovy
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Dzemy s mensim podilem ovoce

* Rovnéz pro dzemy existuji presné jakostni pozadavky.

 Jak pro normalni dzem, tak pro vybérovy dzem jsou
predepsany minimalni hmotnostni podily ovoce, jez musi
vyrobce dodrzovat.

* Pravidelné kazdy rok jsou odhalovany vyrobky, které tento
minimalni hmotnostni podil nesplnuji ¢i dokonce cast
tohoto podilu tvori jiné, levnéjsi druhy ovoce.

* Napriklad jahodovy dzem, v némz je jahodova slozka
castecné nahrazena jablky.
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Klamava nabidka a klamavé oznacovani

Pro mnoho druhu potravin existuji levnéjsi nahrazky.

Jejich prodej je legalni, pouze pokud jsou fadné oznaceny a spotrebitel se
tak mUze dovédét, Zze se jedna o ndhrazku.

Ve vétsiné pripadl vyrobci své potraviny v tomto smyslu oznacuji spravné,
chyby se vsak dopusti az prodejce, ktery nahrazku nabizi klamavym
zplUsobem. Uvede tedy spotrebitele v omyl. Pfikladem je prodej kakaové
pochoutky, ktera je na regalovém stitku prezentovana jako cokolada,
mléénych vyrobku s rostlinnymi tuky, které jsou nabizeny jako syry,
popripadé Sumivé napoje, které nejsou prodavany oddélené od Sumivych
vin.

Dalsi formou klamavého oznacovani jsou potraviny, které deklaruji obsah
urCitého mnozstvi zivin, vyssi podily nékterych slozek Ci naopak absenci
jinych (bez cukru, bez tuku), trebaze tyto udaje se neshoduji se skute¢nym
slozenim potraviny.
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Jak se branit proti klamavym praktikam
a falsovanym potravinam

vénujte pozornost slozeni a zemi puvodu

vzdy kontrolujte data

neridte se pri nakupu pouze regalovymi stitky Ci slevovymi poutaci
nevérte zazratnym zdravotnim ucinkdm

v pripadeé zdravotnich potizi nespoléhejte na doplnky stravy,
navstivte |ékare

budte obezretni pri nakupu potravin na internetu i v pripadé
nakupu potravin, které jsou nabizeny s vyraznou slevou

v obchode si vSimejte, jak jsou potraviny skladovany

nikdy nekupujte potravinu s porusenym Ci znecisténym obalem
nekupujte potraviny neznamého nebo podezrelého plvodu

dobre si prohlédnéte mlécné, masné Ci lahtudkarské vyrobky, které
si chcete koupit

Financovano
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Kontroly klamavych praktik

mnohdy mohou pripadné klamavé praktiky odhalit sami
spotrebitelé, ale ve vétSiné pripadu vsak neni v jejich
moznostech podvod rozpoznat

k tomuto ucelu jsou provadeny neohlasené kontroly
u obchodniku, dovozcu, ale i u vyrobcu

pri kontrolach jsou odebirany vzorky do laboratofi,
mnohé vzorky podl|éhaji destruktivnimu hodnoceni primo
na misteé kontroly

’

s kazdym provinilcem je poté zahajeno spravni fizeni,
jehoz vysledkem je ulozeni pokuty
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Potravinovy terorismus a agroterorismus

svévolna kontaminace potravin za ucelem terorismu je
realnou a aktualni hrozbou

umyslna kontaminace potravin v jednom misté muze mit
zdravotni dusledky po celém svété

teréem teroristu se mohou stat potraviny, suroviny pole
s obilim nebo stado hospodarskych zvirat

na zdroje potravy a vody se zameéruji tzv. agroteroristé

a potravinovi teroristé

Financovano o
Evropskou unii - %\7 z

NextGenerationEU R A AL I




Prvky systému obrany potravin

zabezpeceni venkovniho prostredi
zhodnoceni pozice na trhu
vlastni pracovnici

vyroba — zameérné poskozeni potravin vlastnimi
pracovniky

expedice a distribuce vyrobkl — zapeceténi dodavky,
ochranné pasky, obalovy material, ktery umozni
identifikovat vstup do produktu

preprava — zajisténi prepravniho prostredku

Financovano o
Evropskou unii - %\7 z

NextGenerationEU




Problémy v oblasti zdravotni
nezavadnosti u potravin
zivoCiSného puvodu




Problémy v oblasti zdravotni nezavadnosti
u potravin zivociSného ptivodu

Aktualni krize v oblasti potravin:

Nakazy zvirat — Ptaci chripka (Aviarni influenza), Africky
mor prasat (AMP), Zapadonilska horecka

Skandal se zkazenym mrazenym masem z Némecka
Dioxiny ve veprovém z Irska

Metanolova kauza v CR

Konské maso misto hoveziho

Vejce z Polska obsahuijici S. Enteritidis

Fipronil

Etylenoxid (ETO)

Financovano

Evropskou unii
NextGenerationEU




Aviarni influenza

virové onemocneni postihujici ptaky

k prenosu dochazi predevsim trusem nemocnych ptaku
infikovana zvirata jsou otupéla a maji naCepyrené peri,
jsou netecna, odmitaji se pohybovat, maji dychaci potize,
jsou apaticka

o tom, jak se nakaza prenasi na ¢lovéka je malo informaci

a v soucasné dobée neexistuje zadna vakcina

virus je ni¢en teplotou 70 ° CjiZ za 1 sekundu

Financovano o
Evropskou unii - %\7 z

NextGenerationEU R A AL I




Africky mor prasat (AMP)

velmi nebezpecné, nakazlivé onemocnéni domacich

i divokych prasat

muze se prenaset nejen primym kontaktem s nakazenym
zviretem, ale i prostrednictvim produktu ziskanych

z nakazenych zvirat

virus AMP velice odolny, na clovéka se neprenasi

lécba AMP neexistuje

Financovano o
Evropskou unii - %\7 z

NextGenerationEU




Zapadonilska horecka (West Nile Fever)

onemocneéni virem zapadonilské horecky se na lidi
nejcasteji Siri pobodanim komary

neni k dispozici vakcina

koncovym nahodnym hostitelem jsou zejména koneé
vyjimecné muze dojit k postiZzeni centralniho nervového

systému

Financovano o
Evropskou unii - %\7 z

NextGenerationEU




Zkazené maso z Némecka

doslo v roce 2005

témeér polovina vzorkU masa z drubezarského zavodu
v Dolnim Sasku byla nezpusobila ke konzumaci, hnilobné
procesy u casti masa byly zjistitelné jiz senzoricky
dochazelo i k falSovani krutiho masa vstrikovanim vody
podezreni na rozmrazovani zmrazené drubeze a nasledny

prodej jako Cerstvé

Financovano o
Evropskou unii - %\7 z

NextGenerationEU




Dioxiny ve veprovém z Irska

dioxiny a polychlorované dibenzofurany patfi meazi
chlorované uhlovodiky vznikajici jako nezadouci slozky pri
chemickych reakcich v prumyslové vyrobé, pri spalovacich
procesech za pritomnosti chloru a pri fotochemickych
reakcich v atmosfére

nemaji zadné praktické vyuziti a nebyly cilené vyrabény
toxicita nékterych dioxinu je velmi vysoka

v roce 1999 kontaminace krmiv prostredkem s obsahem
PCB, ktery se pri zahrati meéni na dioxiny

v roce 2008 bylo kontaminovano veprové maso z lrska
opét krmivem

Financovano R
Evropskou unii - \?\7 z

NextGenerationEU R A AL I




Konské maso misto hovéziho

v roce 2013 odhalena kontaminace vyrobkl z hovéziho
masa konskym masem v potravinovém retéezci EU
podvodné pouzito misto hovéziho v ruznych
potravinarskych  vyrobcich, zejména ve vyrobcich
obsahujicich mleté vyrobni maso

konské maso jako takové neni pro clovéka skodlive, z Ciste

dietetického pohledu dokonce vhodnéjsi nez maso hovézi

Financovano o
Evropskou unii - %\7 z

NextGenerationEU R A AL I




Vejce z Polska obsahuijici S. Enteritidis

od 1. Unora 2017 do 28. listopadu 2017 osm zemi EU/EHP
nahldsilo 196 potvrzenych pripadld nakaz bakterii
Salmonella Enteritidis

epidemiologického a mikrobiologického setreni ve
Svédsku propojily pfipady onemocnéni se spotfebou
vajec pochazejicich z Polska, a to z jedné balirny a dvou

slepicCich farem

Financovano

Evropskou unii
NextGenerationEU




Fipronil

* Sirokospektralni insekticid pouzivany v boji proti riznym
druhim hmyzu

* jeho pouziti u zvirat produkujicich potraviny neni
povolené

* podle pokusu na zviratech vykazuje fipronil akutni toxicitu
pfi oralnim prijmu, inhalaci nebo prijmu kuzi
e toxicky ucinek na nervovy systém krys, mysi, psu a kraliku,

pricemz u dospelych zvirat byl tento ucinek reversibilni
(vratny)

Financovano o
Evropskou unii - %\7 z

NextGenerationEU R A AL I




Etylenoxid (ETO)

v nekterych tretich zemich pouziva pro regulaci zrani
velmi reaktivni plynna latka s mutagennimi a
karcinogennimi ucinky

neni ani hodnotitelna s ohledem na rizika pro zdravi a
zadna hladina neni pro cloveéka bezpecna

v roce 2021 upozornila spotrebitele na mlécny vyrobek

ktery obsahoval stopové mnozstvi etylenoxidu, ktery se

dostal do pridatné latky (Flanogen)

Financovano o
Evropskou unii - %\7 z

NextGenerationEU R A AL I




Pripadoveé studie

Metody vyuky:

klasické (slovni metody - vyklad, prednaska, diskuze)
nazorné-demonstracni (pozorovani, predvadéni, video)
dovednostné-praktické (laboratorni vyuka, nacvik
praktickych dovednosti)

aktivizujici (laboratorni vyuka, nacvik praktickych
dovednosti)

komplexni (projekt, brainstorming, kritické mysleni)

Financovano IK% ’ Narodni
Evropskou unii T >\— plan

NextGenerationEU obnovy




Dékuji za pozornost

Financovano

Evropskou unii
NextGenerationEU o A5 AL R




Financovano P l Narodni
Evropskou unii \- plan

NextGenerationEU obnovy

Pfedmét HVHP (Hygiena v potravinarskych provozech)

ProcviCovaci testy pro samostudium na téma:
Obecné principy zajisténi bezpecnosti produktl ZivociSného plavodu. Systémy
fizeni bezpecnosti potravin. Ochrana potravin, obrana potravin.

1. Vstupem do Evropské unie se Ceska republika pfijmula veskera pravidla Spole¢enstvi
pravda / nepravda

2. Potravinaisky primysl
musi vyrabét jen potraviny bezpecné a vhodné pro konzumaci
musi poskytovat spotrebitellim jasné a snadno pochopitelné informace o jednotlivych
potravinarskych vyrobcich a o zachazeni s nimi
mUzZe vyrabét jen potraviny bezpecné a vhodné pro konzumaci

3. Analyzarizik je slozena:
hodnoceni rizika, fizeni rizika a komunikace o riziku
hodnoceni nebezpedi, fizeni rizika a komunikace o riziku
hodnoceni rizika, fizeni nebezpeci a komunikace o riziku

4. Pravidla a podminky pro vSechny sloZzky zticastnéné v potravinovém vytvaii a
kontroluje jejich dodrzovani:
stat
spotrebitel
SVS
SZPI

5. Ufedni kontroly v celém potravinovém fetézci od prvovyroby ai po prodej
spotiebiteli provadéji prislusné organy statniho dozoru mezi tyto organy patfi:
Statni zemédélska sprava
Statni veterindrni a potravinarska inspekce
Statni rostlinolékarska sprava
Ustiedni kontrolni a zkuebni Gstav zemé&délsky
Ustav pro kontrolu veterindrnich biopreparatd a Ié¢iv
organy ochrany verejného zdravi
SVS
SZPI
USKVBL
UKkzuz

Palackého t.1946/1 @ 612 42 Brno e tel.: +420 541 561 111 e e-mail: podatelna@vfu.cz ¢ www.vfu.cz @ I€ 62157124



6. K falSovani nejcastéji dochazi?

10

11

12.

13

uplnou nebo ¢aste¢nou nahradou levné suroviny za drazsi
pouzitim jiné nez deklarované nebo povolené technologie
uvedenim sprdvného mista pavodu

zneuzitim zndmé znacky

Mezi potravinové podvody spojené s ohroZzenim zdravi patfi:
Metanolova kauza

Melamin v mlé&nych produktech z Ciny

Doslazované medy

Red&né buréaky

DZemy s mensim podilem ovoce

Doslazovani medu se provadi pridavkem
C4 cukrt

smichanim se sladSim medem

nafedénim vodou

K falSovani burcaku nejcastéji dochazi
pridanim vody, tzv. ,zmnozovanim*
pridavkem etanolu

barvenim

K detekci falSovani vina se pouzivaji tyto parametry:
zjisténa synteticka barviva

nespecifické antokyany

pridavek vody

plGvod etanolu

etanol z pfidaného cukru

pfidavek sacharézy, maltézy

geograficky puvod hroznl pouzitych pro vyrobu vina

U dZeml je nejcasté;jsi zptisobem falSovani
pridavek jiného druhu ovoce (napft. jablek)
vys$Si mnoZstvi ovoce

vyssi neZ uvedeny podil ovoce

Prodej levnéjsich nahrazek
je legalni
je nelegalni

Agroterorismus je
utok proti dobytku ¢i zemédélské urodé
¢in nebo hrozbu Umyslnou kontaminaci potravin



14. Potravinovy terorismus je
utok proti dobytku ¢i zemédélské urodé
¢in nebo hrozba umyslnou kontaminaci potravin

15. Mezi prvky systému obrany potravin patfi
zabezpeceni venkovniho prostredi zavodu
zhodnoceni pozice na trhu
cizi pracovnici
nezamérné poskozeni potravin zakazniky
zapeceténi dodavky, pouziti ochranné pasky, obalovy materidl, ktery umozni
identifikovat vstup do produktu
zajisténi prepravniho prostredku

16. Aviarni influenza
je bakterialni onemocnéni
postihuje volné Zijici ptaky
postihuje drlibez jako slepice, kraty, kachny a husy

17. P¥i aviarni influenze maji ptaci
dychaci potize
trpi ztratou chuti
masivné hynou

18. Africky mor prasat
zpusobuje nakazlivé onemocnéni domacich i divokych prasat
prenasi se pouze pfimym kontaktem s nakazenym zvifetem
vysSi procento prasat onemocnéni prezije
muZe dojit k pfenosu na ¢lovéka

19. Dioxiny
jsou bézné vyuzivany pfi vyrobé potravin
jsou vysoce toxické
velice Casto se do potravinového retézce dostavaji pres kontaminované krmivo
hospodarskych zvirat

20. Nadhrazka hovéziho masa koriskym masem
nikdy k ni nedoslo
je ohrozujici pro spotrebitele
je zvyzivového hlediska v poradku, koriské maso je z Cisté dietetického pohledu
dokonce vhodnéjsi nez maso hovézi

21. Fipronil je Sirokospektralni insekticid, ktery se u zvifat produkujicich potraviny
mUZe pouZivat
nesmi pouzivat



22.

23.

24.

25.

26.

27.

28.

Etylenoxid

je velmi reaktivni plynna latka s mutagennimi a karcinogennimi ucinky
se v nékterych tretich zemich pouZiva pro regulaci zrani

se bézné v potravinarstvi pouziva

Jaké t¥i prvky obsahuje Spravna hygienicka praxe?
strukturdlni, provozni a osobni chovani
strukturalni, vizualni a osobni chovani

fyzikalni, provozni a osobni chovani

Obecna pravidla a pozadavky na hygienu jsou obsazeny v tzv. hygienickém balicku.
Mezi stézejni soucasti hygienického balicku patfi:

narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004 o hygiené potravin, v platném
znéni

narizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 853/2004, kterym se stanovi zvlastni
hygienicka pravidla pro potraviny Zivo¢isSného plivodu, v platném znéni

narizeni Komise (ES) ¢. 2073/2005 o mikrobiologickych kritériich pro potraviny, v
platném znéni

zadkon €. 166/1999 Sb., o veterinarni péci a o zméné nékterych souvisejicich zakon(

nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) €. 852/2004 (dopliite nazev)
o hygiené potravin

stanovi zvlastni hygienicka pravidla pro potraviny Zivoc¢isného plvodu

o mikrobiologickych kritériich pro potraviny

nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 853/2004 (dopliite nazev)
o hygiené potravin

stanovi zvlastni hygienicka pravidla pro potraviny Zivocisného plvodu

o mikrobiologickych kritériich pro potraviny

nafizeni Komise (ES) €. 2073/2005 (dopliite nazev)

o hygiené potravin

stanovi zvlastni hygienicka pravidla pro potraviny Zivocisného plivodu
o mikrobiologickych kritériich pro potraviny

PPP, ktefi chovaji, sbiraji nebo lovi zvifata nebo vyrdbéji ZivocisSné produkty
prvovyroby, musi podle potieby pfijmout vhodna opatieni k tomu, aby

udrZovali v Cistoté zafizeni pouZivana v souvislosti s prvovyrobou a souvisejicimi
postupy

udrZovali v Cistoté vybaveni, kontejnery, pfepravni klece, vozidla a plavidla

vV nejvyssi mozné mite zajistili Cistotu zvirat odeslanych na porazku

nepouzivali pitnou nebo Cistou vodu

nezajistili zdravotni zpUsobilost pracovnikd manipulujicich s potravinami a jejich
proskoleni



29.

30.

31.

v nejvyssi mozné mife zabranili kontaminaci zplsobené zviraty a Skadci

skladovali odpady a nebezpecné latky a manipulovali s nimi tak, aby doslo ke
kontaminaci

zabranili zavleCeni a rozsifeni nakazlivych chorob pfenosnych na ¢lovéka
prostiednictvim potravin

nepfihlédli k vysledkim pfislusnych analyz vzork( odebranych u zvifat nebo jinych
vzorkd, které jsou dulezité pro lidské zdravi

pouzivali pfisady do krmiv a veterindrni IéCivé pfipravky nesprdavné, jak to vyZzaduji
prislusné pravni predpisy

Provozovatel potravinarského podniku, ktefi vyrabéji nebo sklizeji rostlinné
produkty, musi podle potieby prijmout vhodna opatieni k tomu, aby

udrzovali v Cistoté zafizeni, vybaveni, kontejnery, prepravni bedny, vozidla a plavidla
zajistili hygienickou vyrobu, prepravu a skladovani rostlinnych produktt a jejich Cistotu
pouzivali pitnou nebo cCistou vodu

zajistili zdravotni zpuUsobilost pracovnikl manipulujicich s potravinami a jejich
proskoleni

v nejvyssi mozné mite zabranili kontaminaci zplsobené zviraty a skddci

skladovali odpady a nebezpecné latky a manipulovali s nimi tak, aby doslo ke
kontaminaci

prihlédli k vysledkdm pfislusnych analyz vzork(i odebranych z rostlin nebo jinych
vzorkd, které jsou dulezZité pro lidské zdravi

pouzivali pfipravky na ochranu rostlin a biocidy nespravné

PPP, ktefi chovaji zvifata nebo vyrabéji ZivocisSné produkty prvovyroby, vedou
zaznamy zejména o:

druhu a plvodu krmiva poddvaného zvifatim

veterinarnich lécivych pfipravcich podanych zvifatiim nebo o jiném oSetteni, o datu
podani a ochrannych [htach

vyskytu chorob, které mohou mit vliv na bezpec¢nost produktt ZivocisSného plvodu
vysledcich vSech analyz provedenych u vzorkd odebranych u zvifat nebo u jinych
vzork( odebranych pro diagnostické ucely, které jsou dllezité pro lidské zdravi

vSech pfislusnych zpravach o kontrolach provedenych u zvifat nebo produkti
Zivocisného plivodu

veskerém poutziti pfipravkd na ochranu rostlin nebo biocidl

vysledcich vSech pfrislusnych analyz vzorkl odebranych z rostlin nebo jinych vzorkd,
které jsou dllezité pro lidské zdravi

PPP vyrabéjici nebo sklizejici rostlinné produkty vedou zaznamy zejména o:
veskerém poutziti pfipravkd na ochranu rostlin nebo biocidl

veskerém vyskytu skidcl nebo chorob, které mohou mit vliv na bezpecnost produkt(
rostlinného plivodu

vysledcich vsech pfrislusnych analyz vzork(i odebranych z rostlin nebo jinych vzorkd,
které jsou dllezité pro lidské zdravi



32.

33.

34.

35.

36.

druhu a plvodu krmiva poddvaného zvifatim

veterinarnich lécivych pfipravcich podanych zvifatiim nebo o jiném oSetteni, o datu
podani a ochrannych [htach

Usporadani, vnéjsi tuprava, konstrukce, poloha a velikost potravinaiskych prostor
musi:

umozniovat odpovidajici udrzbu, ¢isténi nebo dezinfekci, vylu¢ovat nebo minimalizovat
kontaminaci z ovzdusi a poskytovat dostatecny pracovni prostor pro hygienické
provedeni vSech postupt

byt takové, aby se zabranilo hromadéni necistot, styku s toxickymi materialy,
odlucovani ¢astecek do potravin a vytvareni kondenzatu nebo nezadoucich plisni na
povrsich

umoZiovat spravnou hygienickou praxi, vyjma ochrany pred kontaminaci a zejména
regulaci skidct

poskytovat, odpovidajici kapacity s vhodnymi teplotnimi podminkami pro manipulaci
s potravinami a pro jejich skladovani pfi nevhodnych teplotach

Z pozadavkl na provozy vyplyva, Ze:

k dispozici musi byt dostate¢ny pocet splachovacich zdchod( pfipojenych na ucinny
kanaliza¢ni systém

zachody mohou vést pfimo do prostor, kde se manipuluje s potravinami

Z pozadavkl na provozy vyplyva, Ze:

k dispozici musi byt dostatec¢ny pocet umyvadel na myti rukou, vhodné rozmisténych
a oznacenych

umyvadla na myti rukou musi byt vybavena pfivodem teplé a studené tekouci vody,
prostifedky na myti rukou a hygienické osuseni

neni nezbytné, aby zafrizeni na myti potravin bylo oddéleno od zafizeni na myti rukou

Z pozadavkl na provozy vyplyva, Ze:

kanalizacni zafizeni musi odpovidat poZzadovanému ucelu

musi byt navrZena a konstruovana takovym zpUsobem, aby vzniklo riziko kontaminace
pokud jsou kanaliza¢ni kandly zcela nebo Caste¢né oteviené, musi byt navrzeny tak,
aby bylo zajiSténo, Ze odpad tece ze znecisténé oblasti smérem k Cisté oblasti nebo do
ni

Z pozadavkl na provozy vyplyva, zZe:

podlahové povrchy musi byt udriovany v bezvadném stavu a musi byt snadno
Cistitelné, a je-li to nezbytné, snadno dezinfikovatelné, vhodné je proto pouziti
nasakavych, neomyvatelnych a toxickych material(

povrchy stén musi byt udrzovany v bezvadném stavu a musi byt snadno Cistitelné, a je-
li to nezbytné, snadno dezinfikovatelné. To vyZaduje poufZiti odolnych, nenasakavych,
omyvatelnych a netoxickych materiald a hladky povrch az do vysky odpovidajici
pracovnim operacim



37.

38.

39.

stropy (nebo v provozech bez stropu vnitfni povrch stfechy) a stropni instalace musi
byt konstruovdny a opatfeny takovou konecnou uUpravou, aby se nezabranilo
hromadéni nelistot a neomezila kondenzace, rGst nezadoucich plisni a odlu¢ovani
Castecek

okna a jiné otvory musi byt konstruovany tak, aby se zabrdnilo hromadéni nedistot,
pokud jsou oteviratelné do vnéjsiho prosttedi, musi byt, je-li to nezbytné, vybaveny
sitémi proti hmyzu, které Ize pfi ¢isténi snadno vyjmout

dvere snadno Cistitelné, a je-li to nezbytné, snadno dezinfikovatelné, to vyzaduje
pouziti hrubych a nasakavych povrch

povrchy (véetné povrch( zatizeni) v oblastech, kde se manipuluje s potravinami a
zejména povrchy pfichazejici do styku s potravinami musi byt udrZzovany v bezvadném
stavu a snadno Cistitelné, a je-li to nezbytné, snadno dezinfikovatelné, to vyzaduje
pouziti hrubych, neomyvatelnych, korozivzdornych a toxickych materialt

Prostory a prodejni automaty musi byt v prakticky dosazitelné mife umistény,
navrzeny, konstruovany a udrzovany v Cistoté a vdobrém stavu tak, aby nedochazelo
k riziku kontaminace, zejména zviraty a skadci. Zejména musi byt, je-li to nezbytné:
k dispozici vhodna zatizeni pro udrZzovani odpovidajici osobni hygieny (véetné zafizeni
pro hygienické myti a osusovani rukou, hygienické sanitarni systémy a pfislusenstvi pro
prevlékani)

povrchy pfichdzejici do styku s potravinami ve Spatném stavu a tézko Cistitelné
odpovidajicim zplsobem zajisténo Cisténi, a je-li to nezbytné, dezinfekce pracovnich
nastrojd a zatizeni

k dispozici odpovidajici ptivod teplé nebo studené pitné vody

k dispozici odpovidajici systémy nebo zafizeni pro hygienické skladovani a likvidaci
nebezpecnych nebo nepoZivatelnych latek a odpadu

k dispozici odpovidajici zafizeni nebo systémy pro udrzovani a monitorovani vhodnych
teplotnich podminek pro potraviny

potraviny ukladany tak, aby v prakticky dosazitelné mife dochazelo k riziku
kontaminace

Dopravni prostfedky nebo kontejnery pouZivané pro prepravu potravin musi byt:
udrZovany v Cistoté a ve Spatném stavu

tak, aby chranily potraviny pred kontaminaci

podle potfeby musi byt navrzeny a konstruovany tak, aby umoznily odpovidajici Cisténi
nebo dezinfekci

Vsechny predmeéty, instalace a zafizeni, se kterymi pfichazeji potraviny do styku,
musi byt

dikladné ocistény, a je-li to nezbytné, dezinfikovany, cisténi a dezinfekce se musi
provadeét tak ¢asto, aby se vyloucilo riziko kontaminace

konstruovany takovym zpuUsobem, z takovych materidld a udrZovany v takovém
poradku a dobrém stavu, aby riziko kontaminace bylo zvySeno na maximum
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s vyjimkou nevratnych nddob a dalsiho obalu konstruovany takovym zplsobem, z
takovych material(i a udrzovany v takovém poradku a dobrém stavu, aby bylo mozné
je udrZzovat v Cistoté, a je-li to nezbytné, je dezinfikovat

instalovany takovym zplisobem, aby bylo umoZnéno odpovidajici CiSténi zafizeni a
okolnich prostor

Potravinarské odpady, nepoiZivatelné vedlejsi produkty a jiny odpad musi byt
odstranovany z prostor, kde se nachazeji potraviny,

co nejrychleji

tak, aby dochdzelo k jejich hromadéni.

Nadoby na odpad musi:

mit vhodnou konstrukci

musi byt udrzovany ve vadném stavu

byt podle potieby snadno Cistitelné a dezinfikovatelné

Zasobovani vodou

musi byt zajiSténo nedostatecné zasobovani pitnou vodou, kterd musi byt pouZzita vzdy,
kdy je nezbytné zajistit, aby doslo ke kontaminaci potravin

u nedélenych produktd rybolovu smi byt pouZita ¢ista voda

Cista mofrska voda smi byt pouZita u Zivych mlz(, ostnokozcll, plasténcli a mofskych
plz(; Cista voda smi byt pouZita také pro vnéjsi oplachovani, pokud je takova voda
pouzivana, musi byt k dispozici dostatecna zafizeni pro jeji dodavani

Osobni hygiena

kazda osoba pracujici v oblasti, kde se manipuluje s potravinami, musi udrzovat vysoky
stupen osobni Cistoty a musi nosit vhodny, Cisty, a je-li to nezbytné, ochranny odév
osoba, ktera trpi chorobou, nebo je pfenasecem choroby, kterd mlze byt prenasena
potravinami, nebo je postiZzena napfriklad infikovanymi poranénimi, koznimi infekcemi,
viedy nebo prijmy, obecné smi manipulovat s potravinami nebo vstupovat do jakékoli
oblasti, kde se manipuluje s potravinami

Obalové materialy

nesmi byt zdrojem kontaminace

musi byt skladovany tak, aby nebyly vystaveny riziku kontaminace

u prvniho a dalSiho baleni se musi postupovat tak, aby doslo ke kontaminaci produktu
u plechovek a sklenic se musi zajistit, aby byly neporusené a necisté

Spravnou hygienickou praxi se rozumi:

dodrzovani viech pravem upravenych hygienickych pozadavki

uplatnéni hygienickych pravidel a povinnosti v procesu vyroby potraviny a pfi jejim
uvadéni do obéhu

nedodrzovani vsech pravem upravenych hygienickych poZzadavki
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uplatnéni nehygienickych pravidel a povinnosti v procesu vyroby potraviny a pfi jejim
uvadéni do obéhu

Spravna hygienicka praxe pfi zpracovani potravin je termin zahrnujici postupy a
opatreni tykajici se

provozni hygieny a sanitace

osobni hygieny

sledovani kvality pitné vody

vylouceni kfizové kontaminace

opatreni k minimalizaci vyskytu cizich predmét( v potravinach

deratizace a dezinsekce

sledovani zdravotniho stavu pracovnikd ve vyrobé potravin a jejich skoleni

Pozadavky na hygienu v celém potravinaiském sektoru jsou stanoveny

v pfiloze nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004 o hygiené potravin
v pfiloze nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 853/2004, kterym se stanovi
zvlastni hygienicka pravidla pro potraviny Zivoc¢isSného plivodu

v priloze nafizeni Komise (ES) ¢. 2073/2005 o mikrobiologickych kritériich pro potraviny

Spravna hygienicka praxe
nesmi skoncit zabalenim nebo prodejem vyrobku
hygienické praktiky se v domdcnosti nemusi dodrZzovat

Pouzivani prirucek spravné hygienické praxe
je pro provozovatele potravinarskych podnik( dobrovolné
je pro provozovatele potravinarskych podnikl povinné

Pfirucka spravné vyrobni a hygienické praxe pro minerdlni a mineralni ochucené
vody

je urCena producentim mineralnich a ochucenych minerdlnich vod a vyrobcim
pfibuznych odvétvi

je uréena producentlm chleba a béZzného peciva a vyrobclim pfibuznych odvétvi

je uréena producentlm téstovin a vyrobclim pribuznych odvétvi

je urcena producentidm zmrazenych potravin a vSem, ktefi zachazi se zmrazenymi
potravinami

je uréena producentidm ovocnych pomazanek, kompotl a vyrobclm pribuznych
odvétvi

je urcena zpracovatellm, kteti nakladaji s jedlou soli a solnymi vyrobky

je urcena producentlim nizkokyselych a okyselenych nizkokyselych konzervovanych
potravin

je urcena producentim lahGdek a lahtdkarskych vyrobk

je urcena producentim cukrarskych vyrobkd a tést

je ur€ena pro producenty a zpracovatele vajec
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je ur€ena pro producenty vyrabéjici dribezi polotovary, driibezi kuchynské polotovary,
drlbeZi strojné oddélené maso a drlibezi konzervy

je uréena pro mlékarenské provozy, ve kterych je oSetfovano a zpracovavano mléko
na mlécné vyrobky urcené k lidské vyzivé

je urcena subjektiim pUsobicim ve stravovacich sluzbach, jak v sektoru soukromém,
tak i prispévkovém

Pravidla spravné vyrobni a hygienické praxe pro vyrobce chleba a bézného peciva
je urcena producentim mineralnich a ochucenych minerdlnich vod a vyrobcim
pfibuznych odvétvi

je urcena producentim chleba a bézného peciva a vyrobciim pfibuznych odvétvi

je urcena producentlm téstovin a vyrobclm pribuznych odvétvi

je urcena producentdm zmrazenych potravin a vSem, ktefi zachazi se zmrazenymi
potravinami

je uréena producentim ovocnych pomazanek, kompotl a vyrobclm pribuznych
odvétvi

je urcena zpracovatellm, ktefi nakladaji s jedlou soli a solnymi vyrobky

je uréena producentim nizkokyselych a okyselenych nizkokyselych konzervovanych
potravin

je ur€ena producentim lahGdek a lahGdkarskych vyrobki

je ur€ena producentim cukrafskych vyrobkd a tést

je ur€ena pro producenty a zpracovatele vajec

je uréena pro producenty vyrabéjici driibezi polotovary, driibezi kuchyriské polotovary,
drlibezi strojné oddélené maso a drlbezi konzervy

je uréena pro mlékarenské provozy, ve kterych je oSetfovano a zpracovavano mléko
na mlécné vyrobky urcené k lidské vyziveé

je urcena subjektiim pUsobicim ve stravovacich sluzbdach, jak v sektoru soukromém,
tak i prispévkovém

Pravidla spravné vyrobni a hygienické praxe pro vyrobce téstovin

je urCena producentim mineralnich a ochucenych minerdlnich vod a vyrobcim
pfibuznych odvétvi

je uréena producentlm chleba a béZzného peciva a vyrobclim pfibuznych odvétvi

je urcena producentim téstovin a vyrobcim pribuznych odvétvi

je urcena producentdm zmrazenych potravin a vSem, ktefi zachazi se zmrazenymi
potravinami

je uréena producentidm ovocnych pomazanek, kompotl a vyrobclm pribuznych
odvétvi

je urcena zpracovatellm, kteti nakladaji s jedlou soli a solnymi vyrobky

je urcena producentim nizkokyselych a okyselenych nizkokyselych konzervovanych
potravin

je urcena producentim lahlGdek a lahtdkarskych vyrobk

je urcena producentim cukrarskych vyrobkd a tést

je ur€ena pro producenty a zpracovatele vajec
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je ur€ena pro producenty vyrabéjici dribezi polotovary, driibezi kuchynské polotovary,
drlbeZi strojné oddélené maso a drlibezi konzervy

je uréena pro mlékarenské provozy, ve kterych je oSetfovano a zpracovavano mléko
na mlécné vyrobky urcené k lidské vyzivé

je urcena subjektiim pUsobicim ve stravovacich sluzbach, jak v sektoru soukromém,
tak i prispévkovém

Pravidla spravné hygienické a vyrobni praxe pfi vyrobé a zachazeni se zmrazenymi
potravinami

je urcena producentim minerdlnich a ochucenych mineralnich vod a vyrobcim
pfibuznych odvétvi

je urcena producentim chleba a béZného peciva a vyrobciim pribuznych odvétvi

je urcena producentlm téstovin a vyrobclm pribuznych odvétvi

je urcena producentidm zmrazenych potravin a vSem, ktefi zachazi se zmrazenymi
potravinami

je uréena producentim ovocnych pomazanek, kompotl a vyrobclm pribuznych
odvétvi

je urcena zpracovatellm, ktefi nakladaji s jedlou soli a solnymi vyrobky

je uréena producentim nizkokyselych a okyselenych nizkokyselych konzervovanych
potravin

je urcena producentim lahldek a lahGdkarskych vyrobki

je ur€ena producentim cukrafskych vyrobku a tést

je ur€ena pro producenty a zpracovatele vajec

je uréena pro producenty vyrabéjici driibezi polotovary, driibezi kuchyriské polotovary,
drlibezi strojné oddélené maso a drlbeZi konzervy

je uréena pro mlékarenské provozy, ve kterych je oSetfovdno a zpracovavano mléko
na mlécné vyrobky urcené k lidské vyziveé

je urcena subjektiim pUsobicim ve stravovacich sluzbdach, jak v sektoru soukromém,
tak i prispévkovém

Pravidla spravné vyrobni a hygienické praxe pro vyrobu ovocnych pomazanek a
kompota

je urCena producentim mineralnich a ochucenych minerdlnich vod a vyrobcim
pfibuznych odvétvi

je urcena producentim chleba a bézného peciva a vyrobciim pfibuznych odvétvi

je urcena producentim téstovin a vyrobclm pfibuznych odvétvi

je urcena producentdm zmrazenych potravin a vSem, ktefi zachazi se zmrazenymi
potravinami

je uréena producentidm ovocnych pomazanek, kompotl a vyrobclm pribuznych
odvétvi

je urcena zpracovatellm, ktefi nakladaji s jedlou soli a solnymi vyrobky

je uréena producentim nizkokyselych a okyselenych nizkokyselych konzervovanych
potravin

je urcena producentim lahGdek a lahtdkarskych vyrobk
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je urcena producentim cukrarskych vyrobkd a tést

je uréena pro producenty a zpracovatele vajec

je uréena pro producenty vyrabéjici dribezi polotovary, driibezi kuchynské polotovary,
drlbeZi strojné oddélené maso a drlibezi konzervy

je uréena pro mlékarenské provozy, ve kterych je oSetfovdno a zpracovavano mléko
na mlécné vyrobky uréené k lidské vyzivé

je urcena subjektiim pusobicim ve stravovacich sluzbach, jak v sektoru soukromém,
tak i prispévkovém

Pravidla spravné vyrobni a hygienické praxe pro vyrobce jedlé soli a solnych vyrobku
je urcena producentim minerdlnich a ochucenych minerdlnich vod a vyrobcim
pribuznych odvétvi

je urcena producentim chleba a bézného peciva a vyrobciim pribuznych odvétvi

je urcena producentim téstovin a vyrobclm pribuznych odvétvi

je urcena producentim zmrazenych potravin a vSem, ktefi zachazi se zmrazenymi
potravinami

je uréena producentidm ovocnych pomazanek, kompotl a vyrobclm pribuznych
odvétvi

je ur¢ena zpracovatellm, ktefi nakladaji s jedlou soli a solnymi vyrobky

je uréena producentim nizkokyselych a okyselenych nizkokyselych konzervovanych
potravin

je ur€ena producentim lahGdek a lahGdkarskych vyrobk

je ur€ena producentim cukrafskych vyrobkd a tést

je ur€ena pro producenty a zpracovatele vajec

je uréena pro producenty vyrabéjici driibezi polotovary, driibezi kuchyriské polotovary,
drlbeZi strojné oddélené maso a drlibezi konzervy

je uréena pro mlékarenské provozy, ve kterych je oSetfovdno a zpracovavano mléko
na mlécné vyrobky urcené k lidské vyziveé

je urcena subjektiim pUsobicim ve stravovacich sluzbdach, jak v sektoru soukromém,
tak i prispévkovém

Pfirucka spravné vyrobni a hygienické praxe pro vyrobu nizkokyselych a okyselenych
nizkokyselych konzervovanych potravin

je urcena producentim mineralnich a ochucenych minerdlnich vod a vyrobcim
pfibuznych odvétvi

je urcena producentim chleba a bézného peciva a vyrobcim pribuznych odvétvi

je urcena producentim téstovin a vyrobclm pfibuznych odvétvi

je urcena producentidm zmrazenych potravin a vSem, ktefi zachazi se zmrazenymi
potravinami

je uréena producentidm ovocnych pomazanek, kompotl a vyrobclm pribuznych
odvétvi

je urcena zpracovatellm, ktefi nakladaji s jedlou soli a solnymi vyrobky

je uréena producentim nizkokyselych a okyselenych nizkokyselych konzervovanych
potravin
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je uréena producentlm lahtdek a lahtGdkarskych vyrobk

je uréena producentlm cukrarskych vyrobk( a tést

je ur€ena pro producenty a zpracovatele vajec

je ur€ena pro producenty vyrabéjici dribezi polotovary, driibezi kuchynské polotovary,
drlibezi strojné oddélené maso a drlbezi konzervy

je uréena pro mlékarenské provozy, ve kterych je oSetfovdno a zpracovavano mléko
na mlécné vyrobky urcéené k lidské vyzivé

je urcena subjektiim pusobicim ve stravovacich sluzbach, jak v sektoru soukromém,
tak i prispévkovém

PFirucka spravné vyrobni a hygienické praxe pfi vyrobé lahtdek

je uréena producentidm minerdlnich a ochucenych minerdlnich vod a vyrobclim
pribuznych odvétvi

je urcena producentim chleba a béZného peciva a vyrobciim pribuznych odvétvi

je urcena producentlim téstovin a vyrobclm pribuznych odvétvi

je urcena producentim zmrazenych potravin a vSem, ktefi zachazi se zmrazenymi
potravinami

je uréena producentim ovocnych pomazanek, kompotl a vyrobclm pribuznych
odvétvi

je ur€ena zpracovatellim, ktefi nakladaji s jedlou soli a solnymi vyrobky

je uréena producentim nizkokyselych a okyselenych nizkokyselych konzervovanych
potravin

je ur€ena producentim lahlGdek a lahGdkarskych vyrobk

je ur€ena producentim cukrafskych vyrobkd a tést

je ur€ena pro producenty a zpracovatele vajec

je uréena pro producenty vyrabéjici dribezi polotovary, driibezi kuchynské polotovary,
drlbeZi strojné oddélené maso a drlibezi konzervy

je uréena pro mlékarenské provozy, ve kterych je oSetfovdno a zpracovavano mléko
na mlécné vyrobky urcené k lidské vyziveé

je urcena subjektiim pUsobicim ve stravovacich sluzbach, jak v sektoru soukromém,
tak i prispévkovém

Pravidla spravné vyrobni a hygienické praxe pro vyrobu cukrafskych vyrobkt a tést
je urcena producentim mineralnich a ochucenych minerdlnich vod a vyrobcim
pfibuznych odvétvi

je urcena producentim chleba a bézného peciva a vyrobcim pribuznych odvétvi

je urcena producentim téstovin a vyrobclm pfibuznych odvétvi

je urcena producentidm zmrazenych potravin a vSem, ktefi zachazi se zmrazenymi
potravinami

je uréena producentidm ovocnych pomazanek, kompotl a vyrobclm pribuznych
odvétvi

je urcena zpracovatellm, ktefi nakladaji s jedlou soli a solnymi vyrobky

je uréena producentim nizkokyselych a okyselenych nizkokyselych konzervovanych
potravin
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je uréena producentlm lahtdek a lahtGdkarskych vyrobk

je urcena producentim cukrarskych vyrobk( a tést

je ur€ena pro producenty a zpracovatele vajec

je ur€ena pro producenty vyrabéjici dribezi polotovary, driibezi kuchynské polotovary,
drlibezi strojné oddélené maso a drlbezi konzervy

je uréena pro mlékarenské provozy, ve kterych je oSetfovdno a zpracovavano mléko
na mlécné vyrobky urcéené k lidské vyzivé

je urcena subjektiim pusobicim ve stravovacich sluzbach, jak v sektoru soukromém,
tak i prispévkovém

Pravidla spravné a vyrobni hygienické praxe pro zpracovatele vajec

je uréena producentidm minerdlnich a ochucenych minerdlnich vod a vyrobclim
pribuznych odvétvi

je urcena producentim chleba a béZného peciva a vyrobciim pribuznych odvétvi

je urcena producentlim téstovin a vyrobclm pribuznych odvétvi

je urcena producentim zmrazenych potravin a vSem, ktefi zachazi se zmrazenymi
potravinami

je uréena producentim ovocnych pomazanek, kompotl a vyrobclm pribuznych
odvétvi

je ur€ena zpracovatellim, ktefi nakladaji s jedlou soli a solnymi vyrobky

je uréena producentim nizkokyselych a okyselenych nizkokyselych konzervovanych
potravin

je ur€ena producentim lahlGdek a lahGdkarskych vyrobk

je ur€ena producentim cukrafskych vyrobkd a tést

je ur€ena pro producenty a zpracovatele vajec

je ur€ena pro producenty vyrabéjici dribezi polotovary, dribezi kuchyrnské polotovary,
drlbeZi strojné oddélené maso a drlibezi konzervy

je uréena pro mlékarenské provozy, ve kterych je oSetfovdno a zpracovavano mléko
na mlécné vyrobky urcené k lidské vyziveé

je urcena subjektiim pUsobicim ve stravovacich sluzbach, jak v sektoru soukromém,
tak i prispévkovém

Pravidla spravné vyrobni a hygienické praxe pfi vyrobé driibeZich polotovart

je urcena producentim mineralnich a ochucenych minerdlnich vod a vyrobcim
pfibuznych odvétvi

je urcena producentim chleba a bézného peciva a vyrobciim pribuznych odvétvi

je urcena producentim téstovin a vyrobclm pfibuznych odvétvi

je urcena producentidm zmrazenych potravin a vSem, ktefi zachazi se zmrazenymi
potravinami

je uréena producentidm ovocnych pomazanek, kompotl a vyrobclm pribuznych
odvétvi

je urcena zpracovatellm, ktefi nakladaji s jedlou soli a solnymi vyrobky

je uréena producentim nizkokyselych a okyselenych nizkokyselych konzervovanych
potravin



je uréena producentlm lahtdek a lahtGdkarskych vyrobk

je urcena producentim cukrarskych vyrobkd a tést

je ur€ena pro producenty a zpracovatele vajec

je ur€ena pro producenty vyrabéjici dribezi polotovary, driibezi kuchynské polotovary,
drlibezi strojné oddélené maso a drlbezi konzervy

je uréena pro mlékarenské provozy, ve kterych je oSetfovdno a zpracovavano mléko
na mlécné vyrobky urcéené k lidské vyzivé

je urcena subjektiim pusobicim ve stravovacich sluzbach, jak v sektoru soukromém,
tak i prispévkovém

61. Pravidla spravné vyrobni a hygienické praxe pro mléko a mlécné vyrobky
je uréena producentidm minerdlnich a ochucenych minerdlnich vod a vyrobclim
pribuznych odvétvi
je urcena producentim chleba a béZného peciva a vyrobciim pribuznych odvétvi
je urcena producentim téstovin a vyrobclm pribuznych odvétvi
je urcena producentim zmrazenych potravin a vSem, ktefi zachazi se zmrazenymi
potravinami
je uréena producentim ovocnych pomazanek, kompotl a vyrobclm pribuznych
odvétvi
je ur€ena zpracovatellm, ktefi nakladaji s jedlou soli a solnymi vyrobky
je uréena producentim nizkokyselych a okyselenych nizkokyselych konzervovanych
potravin
je urcena producentim lahlGdek a lahGdkarskych vyrobk
je ur€ena producentim cukrafskych vyrobkd a tést
je ur€ena pro producenty a zpracovatele vajec
je ur€ena pro producenty vyrabéjici dribezi polotovary, dribezi kuchyrnské polotovary,
drlbeZi strojné oddélené maso a drlibezi konzervy
je uréena pro mlékarenské provozy, ve kterych je oSetfovdno a zpracovavano mléko
na mlécné vyrobky urcené k lidské vyziveé
je urcena subjektiim pUsobicim ve stravovacich sluzbach, jak v sektoru soukromém,
tak i prispévkovém

62. Z hlediska hygieny prodeje
prodejce plné odpovida za zavedeni potfebnych hygienickych opatreni
prostory a zafizeni nemusi zabrafovat prianiku Skddct apod.
musi byt mozZnost udrZzovat osobni i provozni hygienu
vzdy musi byt k dispozici pfivod vody a sanitarni zafizeni
nemusi byt zajisténo, aby byla dodrzena pozadovana skladovaci teplota potraviny

63. Mezi nejbéinéjsich situace, kdy se Spinavé, a tudiz i kontaminované ruce podili na
prenosu choroboplodnych zarodkla v domacnosti patfi:
ruce — potraviny
infikované dité — ruce ostatnich déti
potraviny —ruce — potraviny
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nos, Usta nebo oci — ruce — ostatni osoby
potraviny — ruce — kojenci

Myti syrového dribeziho, hovéziho, veprového, jehnéciho nebo teleciho masa pred
varenim se:

nedoporucuje

je vhodné

Ovoce a zelenina
se pred konzumaci a zpracovanim musi omyt ve studené tekouci vodé
je vhodné myt v mydlové vodé nebo v roztoku saponatu

Teplota v lednici by méla byt
do4°C

do2°C

do6°C

do 10 °C

Jako minimalni vnitfni teplota pro vafeni masa a masnych vyrobki se doporucuje
72°C
68 °C
60 °C

K dekontaminaci nepfilis povrchové poskozenych prkének se doporucuje
mechanické ocisténi pod tekouci teplou vodou s detergentem

mechanické ocisténi pod tekouci teplou vodou a preliti prkénka 1% roztokem Sava
oplachnuti studenou vodou

Spravna hygienicka praxe v gastronomii

je urCena producentim mineralnich a ochucenych minerdlnich vod a vyrobcim
pfibuznych odvétvi

je uréena producentlm chleba a béZzného peciva a vyrobcim pfibuznych odvétvi

je uréena producentlim téstovin a vyrobclm pribuznych odvétvi

je urcena producentdm zmrazenych potravin a vSem, ktefi zachazi se zmrazenymi
potravinami

je uréena producentidm ovocnych pomazanek, kompotl a vyrobclm pribuznych
odvétvi

je urcena zpracovatellm, ktefi nakladaji s jedlou soli a solnymi vyrobky

je urcena producentlim nizkokyselych a okyselenych nizkokyselych konzervovanych
potravin

je urcena producentim lahlGdek a lahtdkarskych vyrobk

je urcena producentim cukrarskych vyrobk( a tést

je uréena pro producenty a zpracovatele vajec
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je uréena pro producenty vyrabéjici dribezi polotovary, driibezi kuchynské polotovary,
drlbeZi strojné oddélené maso a drlibezi konzervy

je uréena pro mlékarenské provozy, ve kterych je oSetfovano a zpracovavano mléko
na mlécné vyrobky urcené k lidské vyzivé

je urcena subjektiim pusobicim ve stravovacich sluzbach, jak v sektoru soukromém,
tak i prispévkovém

Vyber pravdiva tvrzeni

Pracovnici by méli byt sezndmeni s riziky, ktera pfinaseji infekéni onemocnéni
Pracovnici by si méli pravidelné myt a dezinfikovat ruce

Jidelni a kuracké prostory nemusi byt oddéleny a udrzovany v Cistoté

Podle uvazeni by se mély nosit vhodné odévy vysoké Cistoty s co nejmensim poctem
kapes a nemély by se nosit Sperky a hodinky

Pocet navstévnikld by mél byt co nejvyssi

Ochranné odévy by se, pokud mozno, nemély nosit pti pouZiti toalety nebo vyvazeni
popelnic na ulici

Sledovatelnosti (traceability, vysledovatelnost, dohledatelnost) se podle nafizeni o
bezpecnosti potravin ¢. 178/2002/ES (¢l. 18) mini moZnost najit a vysledovat ve viech
fazich vyroby, zpracovani a distribuce

potravinu

krmivo

hospodarské zvite

l[atku uréenou k pfimiseni do potraviny nebo krmiva

RASFF slouzi k oznamovani pfimého nebo nepfimého rizika pro lidské zdravi
pochazejiciho

z potraviny

z krmiva

z prostredi

RASFF predava hlaseni vSsem ¢lentim prostfednictvim:
varovani

informace

odmitnuti na hranicich

novinky

zpravy

hlaseni

Narodnim kontaktnim mistem (NKM) v RASFF je podle §15 odst. 4 zakona ¢. 110/97
Sb., o potravinach a tabakovych vyrobcich

Statni zemeédélska a potravinarska inspekce

Statni veterinarni sprava

Statni rostlinolékarska sprava
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Ustiedni kontrolni a zkuebni Ustav zemédélsky
Ustav pro kontrolu veterindrnich biopreparatd a légiv

Sledovatelnost je mozno zajistit
ruénim vedenim zaznama
¢arovymi kody

scannery

RFID systémy

U malého provozu s omezenym poctem surovin a produktli tak vétSinou byva
vyhovuijici pro zajisténi sledovatelnosti

ruéni vedeni zaznamu

carové kody

scannery

RFID systémy

U vétsich provozi s vysokym poctem vstupt a produktd, velkym poctem dodavatell
(vice dodavatelti stejnych polozek) a zakaznikul je vhodné sledovatelnost zajistit:
ruéni vedeni zdznamu

automatickym systémem

carové kody

scannery

RFID systémy

Problémy se zajiSténim sledovatelnosti mohou nastat u
kombinovanych vyrobki (tzv. multipack()

prepracovani

rework

mléko v cisterné

cukr

Systém GS1 pouzZiva nastroje, které jsou vhodné pro
malé subjekty
velké nadndarodni korporace

Potravinové alergeny

jsou proteiny

u alergickych jedinctd vyvolavaji imunitni odezvu organismu
nejsou pro nikoho nebezpecné

jsou v kazdé potraviné

Mezi alergeny definované v legislativé patfi:
mléko a vyrobky z néj
skorapkové plody
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celer a vyrobky z néj

horcice a vyrobky z ni

sezamova semena a vyrobky z nich

oxid sificity a sifi¢itany v koncentracich vyssich nez 10 mg/kg nebo 10 mg/I
vl¢i bob (lupina) a vyrobky z néj

meékkysi a vyrobky z nich

rajata a vyrobky z nich

ovoce a zelenina a vyrobky z nich

maso a masné vyrobky

Mezi alergeny definované v legislativé nepatfi:
obiloviny obsahujici lepek

korysi a vyrobky z nich

vejce a vyrobky z nich

ryby a vyrobky z nich

jadra podzemnice olejné (arasidy) a vyrobky z nich
sojové boby a vyrobky z nich

rajCata a vyrobky z nich

ovoce a zelenina a vyrobky z nich

maso a masné vyrobky

Loupanim ovoce je mozno pFitomnost alergenu nebo latky plisobici potravinovou
intoleranci

zvysit

snizit

Rafinaci oleje dojde

ke zvySeni mnozstvi alergenu
ke snizeni mnozstvi alergenu
k odstranéni alergenu

Sledovani vyskytu alergenti v ramci vyrobniho procesu a zabranéni kfizové
kontaminaci potravin alergennimi slozkami je pro PPP

dobrovolné

povinné

nékdy povinné, nékdy nepovinné

Cilem planovani vyroby je

zamezit kiizové kontaminaci alergeny

zvyseni rizika krizové kontaminace alergeny

Ochrana pied kfizovou kontaminaci zahrnuje

oddéleni alergennich materiall pfi skladovani, zpracovani a baleni
poutziti pracovniho oble¢eni pro manipulaci s alergeny
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pouzivani stejnych zafizeni a pomlcek pro zpracovani alergennich i nealergennich
material{

planovani vyroby — omezeni stfidani vyrob vyrobk( obsahujicich alergeny a vyrobk
bez alergent

systémy k Sifeni prachu obsahujiciho alergenni materidly ve vzduchu

Soucasti fizeni alergent
je skladovani, sanitace, ovérovani a Skoleni
neni skladovani, sanitace, ovérovani a skoleni

Sanitace znamena
uklid

cisténi

dezinfekci
dezinsekci
deratizaci

Uklid a &isténi znamena

odstrafiovani prachu

odstrafiovani Spiny

odstranovani necistot

odstranovani zbytk( potravin nebo surovin z prosttedi, podlah, ndbytku, ostatnich
ploch, pouZivanych nastrojd, technologickych zatizeni

prevlékani pracovnik(

skladovani Cisticich prostfedku

Nejlepsim zplisobem je provadéni uklidu a ¢isténi
pomoci teplé vody, Cistého hadru, kartace a ptipravkd doporucenych k uklidu a ¢isténi
na sucho

Po omyti pracovnich ploch, pracovnich pomticek nebo technologického zafizeni,
které prijdou do kontaktu s nebalenou potravinou

musi nasledovat oplach pitnou vodou

musi nasledovat osuseni ¢istym hadrem

Dezinfekce je
ni¢eni choroboplodnych zarodk( ve vnéjsim prostredi
ucinné opatreni, mGze nahradit pravidelny uklid a Cisténi

Pri dezinfekci je nutno dodrzovat zakladni pravidla:

dezinfekci nepredchazi mechanicka odista

dezinfekci provadi jakykoliv pracovnik

k dezinfekci je nutno zvolit schvaleny dezinfekcni pfipravek pro pouzZiti v potravinarstvi
v jakékoliv koncentraci
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nezbytné je dodrzovat tzv. dobu expozice
je nutné pouzivat ochranné pracovni pomUcky
po ukonceni doby expozice zajistime oplach pitnou vodou u ploch a pfedméta

Sterilizace

usmrcuje nebo z prostoru a prostiedi odstranuji vSsechny mikroorganismy
pouziva se sterilizdtor s teplotou vody nejméné +82 °C

provadi se nejc¢astéji v bourarndach a pripravnach masa

Vsechny Cistici a dezinfekéni prostredky

jsou uloZzeny na misté k tomu uréeném, v uklidové komore, ktera je vybavena vylevkou
s privodem teplé a studené pitné vody a policemi pro uloZeni Cisticich a dezinfekcnich
latek nebo ve stavebné oddéleném a uzamykatelném skladu

se redi mimo pracovisté, na misté k tomu uréeném

na pracovisté tyto roztoky pfrinasime v koncentrované,

myti a dezinfekci provadime pred uskladnéni potravin

vsechny dezinfekéni latky musi byt uloZeny v plvodnich originalnich obalech

Kategorie provadéné sanitace
prabéziny uklid

denni uklid

tydenni dklid

mésicni uklid

Pfi béZzném uklidu se

odstranuji necistoty a zbytky potravin

odstranuji odpadky a odpady

umyji pouZité stroje, pracovni plochy, pracovni pomucky a nadobi

umyji pouZité stroje, pracovni plochy, pracovni pomucky a nadobi, obklady a podlaha
provede dezinfekce pouZitych stroju, pracovnich ploch, pracovnich pom(cek a nddobi,
stén a podlah, klik u dvefi a vypinacl, odpadkovych kosu

provede oplach pitnou vodou

provede uklid v okoli kontejnert

umyji kliky u dvefi a vypinace

provede myti a dezinfekce chladiciho zatizeni, vitrin, dvefi, okennich parapet

provede myti odpadkovych kosu

provede dikladna dezinfekce zafizeni, pfipraven, usekl a sklad(

provede myti a dezinfekce chladicich vitrin, dvefri, okennich parapet, povrchi stén
provede myti a dezinfekce mrazicich boxl a van

provede Cisténi a dezinfekce odtokovych kanalll vidy az po ukonceni provozu a
vyskladnéni suroviny, k dezinfekci se pouziva 5% koncentrace dezinfekéniho cCinidla
provede uklid okoli provozovny a kontejner(



99. Pfi dennim uklidu se po skonéeni provozu se
odstranuji necistoty a zbytky potravin
odstranuji odpadky a odpady
umyji pouZité stroje, pracovni plochy, pracovni pomucky a nadobi
umyji pouzité stroje, pracovni plochy, pracovni pomucky a nadobi, obklady a podlaha
provede dezinfekce pouZzitych stroju, pracovnich ploch, pracovnich pomutcek a nadobi,
stén a podlah, klik u dvefi a vypinacli, odpadkovych kosu
provede oplach pitnou vodou
provede uklid v okoli kontejnert
provede myti a dezinfekce chladiciho zatizeni, vitrin, dvefi, okennich parapet
provede myti odpadkovych kost
provede dikladna dezinfekce zafizeni, pfipraven, usekl a sklad(
provede myti a dezinfekce chladicich vitrin, dveri, okennich parapet, povrch( stén
provede myti a dezinfekce mrazicich boxl a van
provede Cisténi a dezinfekce odtokovych kanalll vidy az po ukonceni provozu a
vyskladnéni suroviny, k dezinfekci se pouziva 5% koncentrace dezinfekéniho cCinidla
provede uklid okoli provozovny a kontejnerd

100. P¥i tydennim uklidu
odstranuji necistoty a zbytky potravin
odstranuji odpadky a odpady
umyji pouzité stroje, pracovni plochy, pracovni pom(icky a nddobi
umyji pouzité stroje, pracovni plochy, pracovni pomucky a nddobi, obklady a podlaha
provede dezinfekce pouZitych stroju, pracovnich ploch, pracovnich pomucek a nadobi,
stén a podlah, klik u dvefi a vypinacli, odpadkovych kosu
provede oplach pitnou vodou
provede uklid v okoli kontejnert
provede myti a dezinfekce chladiciho zafizeni, vitrin, dvefi, okennich parapet
provede myti odpadkovych koSt
provede dUkladnd dezinfekce zafizeni, pfipraven, Usekd a skladd
provede myti a dezinfekce chladicich vitrin, dvefi, okennich parapet, povrch( stén
provede myti a dezinfekce mrazicich box( a van
provede CiSténi a dezinfekce odtokovych kandld vidy az po ukonceni provozu a
vyskladnéni suroviny, k dezinfekci se pouziva 5% koncentrace dezinfekéniho cinidla
provede uklid okoli provozovny a kontejner(

101. P¥i mésicnim uklidu se
odstranuji necistoty a zbytky potravin
odstranuji odpadky a vSechny odpady
umyji pouZzité stroje, pracovni plochy, pracovni pomucky a nadobi
umyji pouzité stroje, pracovni plochy, pracovni pomucky a nadobi, obklady a podlaha
provede dezinfekce pouzitych strojud, pracovnich ploch, pracovnich pomutcek a nadobi,
stén a podlah, klik u dveri a vypinacl, odpadkovych kosu
provede oplach pitnou vodou



provede uklid v okoli kontejnert

provede myti a dezinfekce chladiciho zafizeni, vitrin, dvefi, okennich parapet

provede myti odpadkovych koSt

provede dukladnd dezinfekce zafizeni, pfipraven, Useku a skladd

provede myti a dezinfekce chladicich vitrin, dvefri, okennich parapet, povrchi stén
provede myti a dezinfekce mrazicich boxl a van

provede Cisténi a dezinfekce odtokovych kanalll vidy az po ukonceni provozu a
vyskladnéni suroviny, k dezinfekci se pouziva 5% koncentrace dezinfekéniho Cinidla
provede uklid okoli provozovny a kontejnerd

102. Cilem dezinfekce je
ni¢eni hmyzu a ostatnich ¢lenovct (napf. much, komard, vsi, skladistnich skidcl apod.)
zabranit prezivani a rozmnozZovani hmyzu a ostatnich ¢lenovcli za ucelem splnéni
hygienickych poZzadavk( a zabezpeceni zdravotni nezavadnosti a kvality potravin
je nutné uvniti i v okoli potravinarské provozovny vytvorit takové podminky, které jsou
pro ¢lenovce vyhodné

103. K nejucinnéjsim a nejpouzivanéjSim preventivnim dezinsekénim metodam patii
uklid a udrZovani Cistoty v provozovné i v jejim okoli
uskladfiovani odpadi v uzavienych nadobach
nepravidelnd a zdvadna likvidace odpad(
CiSténi, eventudlné dezinfekce odpadovych nadob, popelnic, kontejner( atd.
zamezeni vnikani hmyzu do provozovny (vytvoreni Stérbin, otvor()
intenzivni vétrani mistnosti

104. Dezinsekce (vyberte spravné tvrzeni)
pfi vyskytu hmyzu se poZivaji chemické insekticidni pfipravky (napfr. Actellic, Biolit)
provadi jakykoliv pracovnik, ktery smi pouzivat jakékoliv pfipravky
aplikace desinsekénich prostfedk(i smi ohrozit bezpe¢nost potravin

105. Deratizace
je niceni zZadoucich hlodavcl (mysi, potkanu aj.),
ma za cil zabrdnit prezivani a rozmnozovani hlodavc(

106. Z mnoha preventivnich deratizacnich moznosti jsou dulezité nasledujici:
neudrZovani Cistoty v provozovné i v jejim okoli
uskladfiovani odpad( v uzavienych nadobach
nepravidelnd a zavadna likvidace odpad
¢isténi a dezinfekce odpadovych nadob
zdvadné skladovani obalt
zamezeni vnikani hlodavcl do provozovny

107. Bézna ochranna dezinfekce, dezinsekce a deratizace
je soucast cisténi a béznych technologickych a pracovnich postupt



sméruje k predchazeni vzniku infekénich onemocnéni

sméruje k pfedchazeni vyskytu Skodlivych a epidemiologicky vyznamnych ¢lenovct
sméruje k pfedchazeni vyskytu hlodavcu a dalSich Zivocichu

je odborna ¢innost cilena na likvidaci plivodcl a prenasecl infekénich onemocnéni

je odborna cinnost cilend na likvidaci Skodlivych a epidemiologicky vyznamnych
¢lenovcl

je odborna ¢innost cilena na likvidaci hlodavc( a dalSich Zivocicht

108. Specidlni ochranna dezinfekce, dezinsekce a deratizace
je odborna c¢innost cilena na likvidaci pivodcl a prenasecli infekénich onemocnéni
je odborna cinnost cilend na likvidaci Skodlivych a epidemiologicky vyznamnych
¢lenovcl
je odborna ¢innost cilena na likvidaci hlodavc( a dalSich Zivocicht
je soucast cisténi a béznych technologickych a pracovnich postupt
sméruje k predchazeni vzniku infekénich onemocnéni
sméruje k predchazeni vyskytu skodlivych a epidemiologicky vyznamnych ¢lenovci
sméruje k predchazeni vyskytu hlodavcl a dalSich Zivocicha

109. Zasady pro provadéni uklidu a ¢iSténi v gastronomii
uklid a ¢isténi se provadi zasadné na konci smény
kde je to nutné, zafazuje se pred vlastni uklid mechanické odstranéni ulpénych zbytk(
a hrubych necistot, napr. seSkrdbanim
vhodnéjsi je uklid na sucho
umyvani povrchll a ploch pouhou vodou, byt i studenou, je dostatecné
k odstranéni prachu jsou vhodné vysavace s dostatecné ucinnym systémem filtrace
pomucky pouzivané pro ocistu povrch( prichazejicich do pfimého styku s potravinami
museji byt vyélenéné, zfetelné oznacené a uloZzené oddélené od téch, které se pouzivaji
na uklid ostatnich ploch, zejména hrubé znecisténych (podlah)
vSechny pomdcky pro uklid a Cisténi museji byt po skonéeni pracovni smény zbaveny
zbytkd, vycistény Ci vyprany a oplachnuty pitnou vodou a nasledné ususeny

110. Pravidla dezinfekce v gastronomii
ma za cil pferusit prenos nakazy z potravin na ¢lovéka
dezinfekce je méné ucinna nez sterilizace
neni nutné pred jejim provadénim zaradit ¢isténi
provadi se napt. v pfipadech, kdy dochazi k epidemiologicky rizikovému znecisténi
(napf. manipulace se syrovym masem, vejci)
muze nahradit dikladné provedeny uklid, ktery vidy musi predchazet

111. Sanitacni plan by mél obsahovat
jak se bude Cistit, pfipadné dezinfikovat
co se bude distit, pfipadné dezinfikovat
¢im se bude Cdistit, ptipadné dezinfikovat
kdy se bude Cistit, pfipadné dezinfikovat



kdo bude Cistit, pfipadné dezinfikovat

112. Faze sanitacniho planu jsou
pfiprava, ¢isténi, oplach, dezinfekce, nasledné oplachnuti, suseni
priprava, oplach, dezinfekce, nasledné oplachnuti, suseni
priprava, Cisténi, oplach, dezinfekce, suseni
priprava, Cisténi, dezinfekce, nasledné oplachnuti, suseni

113. K¥izova kontaminace je
prenos zdravi prospésnych mikroorganizm( (bakterii) z jednoho jednotlivce nebo
mista na jiného jednotlivce nebo misto
problémem v potravinafstvi a zdravotnictvi, kde zpUsobuje a rozSifuje rdzna
onemocnéni
problém pro osoby s potravinovymi alergiemi

114. Hlavni riziko kiizové kontaminace v potravinarstvi predstavuje
kontaminace potravin a pokrmU k pfimé spotiebé bakteriemi
mnozZeni Skodlivych patogennich mikroorganizmu
vznik onemocnéni pochazejici z potravy a tekutin (alimentarni onemocnéni)

115. KfiZova kontaminace v potravinarstvi
je jednou z nejcastéjsich pricin otravy jidlem
mUzZe proto mit podobné ucinky jako jind gastroenteritida

reakce na otravu je zadvaznéjsi a vzdy vede k hospitalizaci



