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VETUNI pro 21. stoleti: Rozvoj VETUNI v oblasti digitalizace ¢innosti, profesionalniho

vzdélavani a flexibilnich forem vzdélavani

Projekt NPO registracni ¢islo NPO_VETUNI_MSMT-16594/2022

Specificky cil A3: Tvorba novych profesné zamérenych studijnich programa

Studijni program:

Veterinarni ochrana verejného zdravi

Pfedmeét:

HVPT (Potravinarské technologie)
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Potravinarské technologie — e-learningové podklady k vyuce:

Postup pfi stanoveni hustoty vybranych potravin
Zadani:
S vyuzitim hustoméru o spravném rozsahu stanovte hustotu nasledujicich potravin:

1. voda o teploté 20 °C

2. vodaoteploté5°C

3. slana voda o koncentraci soli podobné moftské vodé
4. tepkovy olej

5. odtu¢néné mléko

6. plnotucné mléko

S vyuzitim pyknometru stanovte hustotu 96% ethanolu.

Pracovni postup:

Stanoveni pomoci hustoméru:

Do valce naplnéného pfislusnou potravinou opatrné ponoite hustomér o spravném rozsahu
hustoty a po ustaleni odectéte hodnotu hustoty véetné teploty potraviny. Vysledky zapisujte
do tabulky uvedené nize.

Priprava slané vody:

Mofrska voda ma primérnou koncentraci soli 3,5 %. Pfipravte 400 ml slané vody o této
koncentraci tak, Ze do kadinky o objemu 600 ml navazite na predvazkach prislusné mnozstvi
NaCl a pfimo na predvazkach doplnite destil.vodou do hmotnosti 400 g.

Vypocet navazky NaCl:

Stanoveni pomoci pyknometru:

S pyknometrem manipulujte v rukavicich (jakdkoli vlhkost na rukou ovlivni hustotu).
Pyknometr naplnény ethanolem s hladinou v rozmezi stupnice 0 — 20 uzavieny zatkou zvazte
na analytickych vahach. Ze stupnice 0 — 20 odectéte presny objem ethanolu (1 dilek stupnice
predstavuje 5 pl).

Ze stanovenych hodnot vypoctéte hustotu dle pfislusného vzorce, kdyz vite, Ze hmotnost
prazdného pyknometru se zatkou je 22,7869 g.

Vysledky:
Uréend hmotnost a objem ethanolu:
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Vypocet hustoty ethanolu:

Tabulka stanovenych hodnot:

Do zdhlavi tabulky doplrite do hranatych zdvorek sprdvné jednotky.

rozsah pouzitého hustota
potravina hustoméru [ ] potraviny

[ ] [ ]

teplota

Zavér:

Porovnejte hodnoty hustoty jednotlivych potravin vzhledem k hustoté vody o teploté 20 °C (tzn. které
potraviny maji hustotu vyssi a které niZsi neZ voda). Ddle vyhodnotte, zda-li teplota ovliviiuje hustotu
vody. Také porovnejte oba druhy mléka mezi sebou. Pokud zjistite u mléka rozdil, uvedte, ¢im je zfejmé

zpusoben.
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Postup pro rozliseni newtonskych a nenewtonskych kapalin
Zadani:
Vyzkousejte chovani ndsledujicich potravin ¢i latek:

1. skrob smichany s vodou

V Cervené plastové misce je pfipraven roztok skrobu s vodou v poméru 125g/100g. Rukou si
vyzkousejte, jak se chova, pokud z néj chcete pripravit kuli¢ku a poté si ponechte kuli¢ku volné
na dlani. Do zavéru zhodnotte chovani.

2. kecup

Z lahve s keCupem naneste malé mnozstvi keCupu na sklenénou Petriho misku a ponechte
chvili v klidu. Poté naberte keCup do Pasteurovy pipety a znovu ho vystfiknéte na Petriho
misku. Do zavéru zhodnotte chovani.

3. tatarska omacka
S tatarskou omackou provedte to stejné co s keCupem.

4. inteligentni plastelina
Hnétte chvili plastelinu v ruce. Poté ji chvili ponechte na filtraénim papife na pracovni desce.
Poté do ni udefte. Do zavéru zhodnotte chovani.

Zavér:

Zhodnotte chovadni jednotlivych Idtek z hlediska ochoty k pohybu Ci tekutosti pri vyvijeni tlaku na tyto
ldtky. Uvedte, zda-li se jednd o newtonské nebo nenewtonské kapaliny, u nenewtonskych o které typy.
Do skupin newt. a nenewt. kapaliny rozdélte i potraviny, u kterych jste stanovili viskozitu v prvni tloze.
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Postup pfi stanoveni viskozity vybranych potravin
Zadani:

S vyuZzitim rotacniho viskozimetru v usporadani deska-deska stanovte dynamickou viskozitu
nasledujicich potravin pfi rychlostech rotace disku uvedenych v tabulce ¢.1:

1. voda o teploté 20 °C

2. vodaoteploté 5 °C

3. slana voda o koncentraci soli podobné moiské vodé
4. ftepkovy olej

5. odtu¢néné mléko

6. plnotucné mléko

Pracovni postup:

Do stfedu kovového kalisku viskozimetru nadavkujte stfikackou 0,5 ml pfislusné kapaliny a
kalisek pripevnéte k valci viskozimetru. Pomoci Sipek na ovladacim panelu vyberte spravnou
rychlost otaceni desky dle tabulky ¢.1 (vybrana rychlost po chvilce blikani z(istdva nastavena).
Pomoci tlacitka Motor On/Off spustte méreni. Na displeji sledujte hodnotu dynamické viskozity.
Jakmile se ustali, zapiste ji do tabulky v jednotkach, ve kterych je na displeji zobrazena.

Tabulka ¢.1. Stanoveni dynamické viskozity potravin pti riznych rychlostech rotace disku:

rychlost dynamicka rychlost dynamicka
potravina rotace desky | viskozita | potravina rotace desky | viskozita
[RPM] [ ] [RPM] [ ]
dest.voda 20 °C 160 plnotucné mléko 80
dest.voda 20 °C 180 plnotuéné mléko 100
dest.voda 20 °C 200 plnotuc¢né mléko 120
dest.voda 5 °C 160 odtu¢néné mléko 80
dest.voda 5 °C 180 odtucnéné mléko 100
dest.voda 5 °C 200 odtuénéné mléko 120
sland voda (3,5 %) 160 fepkovy olej 2,5
sland voda (3,5 %) 180 repkovy olej 3
sland voda (3,5 %) 200 repkovy olej 4

Do tabulky ¢.2 doplnte hodnotu dynamické viskozity v zakladnich jednotkach pro stredni
hodnotu rychlosti rotace desky. Nasledné vypoctéte hodnoty pro kinematickou viskozitu a
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tekutost sledovanych potravin pomoci stanovené dynamické viskozity a zndmé hustoty
z minulého cviceni.

Uvedte vztah pro prepocet kinematické viskozity a priklad vypoctu pro nékterou potravinu:

Uvedte vztah pro prepocet tekutosti a pfiklad vypoctu pro nékterou potravinu:

Tabulka €.2. Stanoveni kinematické viskozity a tekutosti sledovanych potravin:
Do zdhlavi tabulky doplrite znacky veli¢in a do hranatych zdvorek spravné jednotky, kde nejsou.

dynamicka kinematicka
otravina viskozita hustota viskozita tekutost
P [kg.m] [(Pa.s)™]
[ ] [ ]
dest.voda 20 °C 999
dest.voda 5 °C 1 000
slana voda 1025
plnotu¢né mléko 1031
odtu¢néné mléko 1035
olej 918

Zavér:

potravin z hlediska viskozity a tekutosti. Zhodnotte, zda-li je viskozita ovlivnéna teplotou u vody,
pfiddnim rozpusténé slozky u slané vody a obsahem tuku u mléka.



