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VETUNI pro 21. stoleti: Rozvoj VETUNI v oblasti digitalizace ¢innosti, profesionalniho vzdélavani
a flexibilnich forem vzdélavani

Projekt NPO registracni ¢islo NPO_VETUNI_MSMT-16594/2022

Specificky cil A3: Tvorba novych profesné zamérenych studijnich program

Studijni program:

Veterinarni ochrana verejného zdravi

SZ 1 TECHNOLOGIE A HYGIENA POTRAVIN ZP

Technologie a hygiena mléka a mléénych vyrobku

Pfipadova studie €. 1

Zadani pripadu:
Pan Novak s rodinou pfi cykloturistickém vyletu navstivil ov¢i farmu s prodejem farmarskych
specialit z ov¢iho mléka, na kterych si pochutnal. Po ndvratu z dovolené si mladsi syn stéZoval
na bolesti hlavy, které byly spojeny s horeckou a na stav podobny chfipkovému onemocnéni.
Po tydenni pauze se potize vratily a byly doprovazeny svétloplachosti a celkovou slabosti.
Doplnujici otazky:

e O jakého puivodce onemocnéni se jedna?

e Uvedte prehled patogennich mikroorganismul v syrovém mléce.

Pripadova studie ¢. 2

Zadani pripadu:
Na malé farmé, zabyvajici se produkci koziho mléka doslo v letnim teplém dni k prechodnému
vypadku elektrického proudu. Po odstranéni zavady farmar potrebuje zjistit, k jakym zménam
v mléce doslo.
Doplnujici otazky:
e Uvedte prehled legislativnich podklada.
e Definujte, v ¢em je tato situace vzhledem k mléku rizikova.
e Které parametry bude stanovovat a proc?
e Popiste metody jejich stanoveni.
e Limitujte fyziologické hodnoty téchto parametrd.
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Pfipadova studie €. 3

Zadani pripadu:

Konzument zakoupil v trzni siti jogurt s oznaCenim Hight protein 15 g. Na obalu vyrobku je
v tésné blizkosti dalsi informace: 3000 mg BCAA. Informaci nerozumél a sdotazem o
vysvétleni se obratil na KVS SVS CR.

Doplnujici otazky:

e Vysvétlete, co udaj znamena.

e Vysvétlete mechanismus plsobeni téchto latek v organismu.

e Charakterizujte jogurt po strance, legislativni, biochemické a legislativni

e Prehledové popiste technologii vyroby jogurta.

Pripadova studie ¢. 4

Zadani pripadu:

V hldseni systému RASFF byl notifikovan vyrobek z divodu pfitomnosti nedeklarovaného
mlécného proteinu v cookies s kousky ¢okolady

Dopliujici otazky:

e Jaké riziko predstavuje vyrobek pro nékteré konzumenty?

e Jak se projevi konzumace vyrobku u konzumenta s nesnasenlivosti mléka?

e Vysvétlete problematiku nesnasenlivosti mlé¢ného proteinu.

Pripadova studie €. 5

Zadani pripadu:

V hlaSeni systému RASFF byl notifikovan vyrobek. Problém se tykal pritomnosti

nedeklarovanych mlécnych proteinli detekovanych v arasidovém madslu s kousky cokolady.

Dopliujici otazky:

e Jaké riziko predstavuje vyrobek pro nékteré konzumenty? Vysvétlete problematiku
nesnasenlivosti mléka.

e Jak se projevi konzumace vyrobku u konzumenta s nesndsenlivosti mléka?

e Uvedte charakteristiku mlé¢nych proteinl a metody jejich stanoveni.

Pripadova studie €. 6

Zadani pripadu:

V hlaseni systému RASFF byl notifikovan vyrobek. Problém se tykal pritomnosti laktézy

v bezlaktézové jogurtové zmrzliné.

Dopliujici otazky:

e Jaké riziko predstavuje vyrobek pro nékteré konzumenty, a jak se konzumace vyrobku u
konzumenta s nesnasenlivosti mléka manifestuje?

e Uvedte prehled a charakterizujte metody stanoveni laktdézy v mléce.
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Pfipadova studie €. 7

Zadani pripadu:

V hlaSeni systému RASFF byl notifikovan vyrobek. Problém se tykal pFitomnosti

nedeklarovaného mlééného alergenu v chlebovém snacku.

Doplnujici otazky:

o Jaké riziko predstavuje vyrobek pro nékteré konzumenty? Vysvétlete problematiku
nesnasenlivosti mléka.

e Uvedte legislativni podklady, u kterych doslo k pochybeni.

e Uvedte charakteristiku mlé¢nych proteinl a metody jejich stanoveni.

Pfipadova studie €. 8

Zadani pripadu:

V hlaseni systému RASFF byl notifikovan vyrobek. Problém se tykal pfitomnosti Listeria
monocytogenes v syru z pasterovaného ovéiho mléka.

Doplnujici otazky:

e Komplexné charakterizujte problematiku L. monocytogenes.

e Charakterizujte komplexné problematiku patogen( v syrovém mléce.

Modelovy pripad €. 9

Zadani pripadu:

Dozorové orgdny obdrzely podnét k reSeni. Jde o plisen na vyrobku: fecky jogurt s medem a
vlasskymi orechy.

Jaky bude dalsi postup reseni situace? O jakou plisen se mizZe jednat a co je pri¢inou vzniku
této vady?

Doplnujici otazky:

e Charakterizujte jogurt po strance biochemické, mikrobiologické a legislativni

e Prehledové popiste technologii vyroby jogurtu.

Modelovy pfripad €. 10

Zadani pripadu:

Pfed vyrobou syru Eidam byla u mléka pouzita nespravna teplota pfi pasteraci. Erudované
provedte predikci moznych technologickych problému pfi nasledném vyrobnim procesu.
Dopliujici otazky:

o Jaké zpusoby tepelného osetfeni mléka stanovuje legislativa a jaka?

e Jaké tepelné osetieni mélo byt pouzito v uvedeném pfipadé?

e Popiste technologii vyroby vyse uvedeného syru.

e Zaradte syr dle druhu na zakladé platné legislativy.
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Modelovy pftipad ¢. 11

Zadani pripadu:

Pfed vyrobou slazeného zahusténého mlécného vyrobku byla u mléka pouZita nespravna
teplota pfi pasteraci. Erudované provedte predikci moznych dopadud tohoto nedostatku.
Doplnujici otazky:

e Uvedte definici zahusténych mlécnych vyrobku dle platné legislativy.

e Popiste technologii vyroby slazenych zahusténych mléénych vyrobka.

Modelovy pftipad ¢. 12

Zadani pripadu:

Pan Novak trpi po konzumaci vybranych mlécnych vyrobk( bolesti hlavy a zavratémi. Potize

nastupuji do 4 h po konzumaci zrajicich syr(. Na zakladé svych znalosti o nesnasenlivosti mléka

a mléénych vyrobk( udélejte rozvahu, o jaky problém se jedna.

Doplnujici otazky:

e Jaké riziko predstavuji zrajici syry pro nékteré konzumenty? Vysvétlete problematiku
nesnasenlivosti mléka.

e Uvedte biochemické procesy, probihajici pfi zrani syra.

Modelovy pfripad ¢. 13

Zadani pripadu:

Pan Jedli¢ka se rozhodl, Ze vyzkousi recept na vyrobu domaciho €erstvého syra. PouZzil k tomu
mléko, které mél v domacich zdsobdch. Postupoval dle doporucéeného postupu, ale po
doporucené dobé srazeni vznikly produkt pana Jedlicku zklamal. Uvedte moiné pficiny
neuspéchu a vysvétlete je.

Dopliujici otazky:

¢ Definice syr

e Rozdéleni syrQ dle legislativy

¢ Technologicky postup vyroby syra

Modelovy pftipad ¢. 14

Zadani pripadu:

Vyrobce syrli zrajicich pod mazem se narazovité setkava s problémem cernani vyrobku.
Vysvétlete pri¢inu uvedené vady mlécného vyrobku.

Dopliujici otazky:

¢ Definice syr(

e Rozdéleni syrQ dle legislativy

¢ Uvedte technologicky postup vyroby syr( zrajicich pod mazem
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Modelovy pftipad €. 15

Zadani pripadu:

V hlaseni systému RASFF byl notifikovan vyrobek. Problém se tykal pritomnosti Listeria
monocytogenes v syru zrajicim pod mazem.

Doplnujici otazky:

e Komplexné charakterizujte problematiku L. monocytogenes.

e Charakterizujte komplexné problematiku patogen( v syrovém mléce.

Modelovy pripad €. 16

Zadani pripadu:

Pti kontrole teploty cisternového vzorku mléka bylo zjisténo, Ze teplota presahuje limitni
hodnotu. Jaka opatreni je tfeba zavést? Vysledky jakého/kych vysetfeni budou klicova?
Dopliujici otazky:

e Na zdkladé jaké legislativy budete rozhodovat?

e Komplexné charakterizujte vysetfeni, ktera se provadi u cisternového vzorku mléka.

Jaké metody se v tomto pfipadé pouziji?

Popiste princip pouzitych metod.

Modelovy pftipad €. 17

Zadani pripadu:

Pan Vétvicka opakované pozoruje po konzumaci dvou jogurtd (zejména neochucenych), Zze u

sebe pozoruje snizeni krevniho tlaku. Na zakladé vasich znalosti, tykajicich se nutrice mléka a

mlécnych vyrobkd, situaci vysvétlete.

Doplnujici otazky:

e Uvedte prehled vyznamu mléka a mlé¢nych vyrobk( ve vyzivé ¢lovéka.

e Které komponenty mléka/resp. mlécnych vyrobkd mohou mit u nékterych konzumentt
tyto Ucinky?

Pfipadova studie €. 18

Zadani pripadu:

Jako vedouci pracovnik laboratore nového mlékarenského provozu mate za ukol zakoupit
vybaveni do laboratore pro prijem mléka a zavést metody pro zakladni vySetfeni suroviny -
syrového mléka. Jednim ze znakl jakosti, ktery se v laboratofi stanovuje, je hustota mléka.
Jaké vybaveni bude laboratot potiebovat pro stanoveni hustoty mléka?

Doplnujici otazky:

e Popiste metodu stanoveni hustoty u mléka.

e Uvedte definici hustoty a faktory, které ovliviuji jeji hodnotu a vyznam jejiho stanoveni.
e Uvedte poZadavky soucasné legislativy na hustotu mléka.
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Pripadova studie €. 19

Zadani pripadu:

PFi prejimce mléka na farmé mléko v chladicim tanku vykazovalo odchylku v senzorickych
vlastnostech — mirné nakyslou viini. M{ze byt v tomto pripadé mléko prijato pro mlékarenské
oSetreni a zpracovani?

Doplnujici otazky:

e Jakad mUze byt pricina této odchylky?

e Charakterizujte podrobneé senzorické vlastnosti mléka a vyznam stanoveni.

e Uvedte priklady odchylek v senzorickych vlastnostech mléka.

Pripadova studie ¢. 20

Zadani pripadu:

Jako ufedni veterinarni |ékar-laktolog mate provést Skoleni o metodice odbéru vzork(
syrového mléka pro pracovniky oddéleni nakupu milékarny. Popiste obecné zasady odbéru
bazénovych vzork( mléka.

Dopliujici otazky:

e Popiste obecné techniku odbéru bazénovych vzorkd mléka.

e Popiste pomlcky potrebné k odbéru vzorka.

e Podejte zakladni informace tykajici se konzervace, baleni, oznacovani a prepravy vzorkd.

Pripadova studie ¢. 21

Zadani pripadu:

MIlékarna ma z posledniho rozboru nakupovaného mléka podezreni, Ze u jednoho dodavatele
doslo k poruseni mléka vodou. Ktery ukazatel jakosti syrového mléka vykazoval abnormalni
hodnotu?

Dopliujici otazky:

e Charakterizujte ukazatel jakosti a vyznam jeho stanoveni.

e Uvedte faktory, které ovliviiuji jeho hodnotu.

e Uvedte poZadavky legislativy na ukazatel jakosti.

e Popiste metodu stanoveni.

Pripadova studie ¢. 22

Zadani pripadu:

Mlékarna vyvazi UHT mléko do zahranici. Jednim z poZadavk( odbératele na jakost finalniho
vyrobku je hodnota titracni kyselosti. Odbératel vyjadfuje titracni kyselost vyrobku v °T.
Mlékarna vsak udava hodnotu titracni kyselosti v jednotkach SH. Jakou metodu pro stanoveni
titracni kyselosti pouZil odbératel pro kontrolu jakosti vyrobku?

Doplnujici otazky:

e Charakterizujte ukazatel jakosti a vyznam jeho stanoveni.
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e Uvedte faktory, které ovliviiuji jeho hodnotu.
e Uvedte poZadavky legislativy na ukazatel jakosti.
e Popiste metodu stanoveni.

Pripadova studie ¢. 23

Zadani pripadu:

Farmar s chovem dojnic se rozhodl zavést screeningovou metodu pro kontrolu pfitomnosti
rezidui inhibi¢nich latek v syrovém mléce pfed doddavkou do mlékarny. Pracovnik akreditované
laboratofe mu doporucil Sirokospektralni rychly test. Jaky test bude farmar pouzivat pro
stanoveni RIL, pokud se bude fidit doporucenim pracovnika laboratore?

Dopliujici otazky:

e Uvedte obecnou charakteristiku Sirokospektralnich rychlych testd.

e Popiste metodu stanoveni (princip).

Pripadova studie ¢. 24

Zadani pripadu:

Chovatel zvolil u dojnice antibioticky zpUsob zaprahovani. U dojnice doslo k pred¢asnému
oteleni a chovatel se pred zarazenim mléka do dodavky chce ujistit, zda mléko neobsahuje
rezidua antibiotik. Posle individudlni vzorek mléka na vysetieni do akreditované laboratore.
Z laboratore obdrzi protokol s vysledkem vySetfeni. Jakou metodu laboratof poutZila
k vySetreni vzorku?

Tabulka 1 Vysledky vySetfeni — vzorek Al

VZOREK PLOTNA 1 | PLOTNA 2 | PLOTNA 3 | PLOTNA4 | PLOTNA5 | PLOTNA 6
VZOREK Al 0 MM 0 MM 3 MM 0 MM 10 MM 0 MM
ZHODNOCENI ? ? ? ? ? ?

Kli¢ k tabulce €. 1.

Plotna kmen

1. B. subtilis BGA CCM 4062

2. B. subtilis BGA CCM 4062

3. Kocuria rhizophila CCM 552

4. B. subtilis BGA + TMP

5. Geobacillus stearothermophilus
6. E. coli CCM 7372

Dopliujici otazky:
e Popiste metodu stanoveni (princip).
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e Provedte vyhodnoceni vysledk(l vySetfeni v tabulce

Pripadova studie ¢. 25

Zadani pripadu:

V dobé prejimky mléka na farmé pracovnici mlékarny zaznamenali pfi kontrole jakosti

syrového kravského mléka teplotu 12 °C. Svoz mléka probiha 1x za 48 hodin. Muze byt mléko

pfijato k mlékarenskému oSetfeni a zpracovani?

Dopliujici otazky:

e Uvedte pozadavky legislativy na skladovani mléka.

e Vdusledku vyssi teploty skladovani mléka budou zménény nékteré parametry jakosti.
Uvedte priklady.

Pripadova studie €. 26

Zadani pripadu:

Farmar obdrzel vysledky kontroly uzitkovosti dojnic. U jedné skupiny dojnic ve stddé doslo ke

zvySeni koncentrace mocoviny v mléce. Jakda muze byt pricina zvySeni koncentrace mocoviny

v mléce?

Dopliujici otazky:

o Uved zakladni charakteristiku této minoritni slozky mléka véetné fyziologickych hodnot.

e Jaké metody se pouzivaji pro stanoveni mocoviny?

e Jaky ma vyznam kontrola koncentrace mocoviny v prvovyrobé mléka a jaky ma vyznam
pro dalsi technologické zpracovani?

Pripadova studie ¢. 27

Zadani pripadu:

Farmar obdrzel ndvrh smlouvy na doddvky syrového kravského mléka. V Clanku I. smlouvy je
uvedeno: ,Pfedmétem smlouvy je Uprava prav a povinnosti smluvnich stran tykajicich se
dodavek syrového kravského mléka vyhovujiciho pozadavkim pfrislusnych platnych
veterindrnich a dalSich predpist, zejména natizeni Rady (ES) ¢.1662/2006, stanovujici zvlastni
hygienické prepisy pro potraviny ZivocisSného plvodu a v této smlouvé dohodnutym znakdm
jakosti (dale jen ,mléko”)”. Objasnéte farmati konkrétni pozadavky legislativy na syrové
kravské mléko dle nafizeni ¢. 1662/2006.

Doplnujici otazky:

e Uvedte dalsi evropskou a narodni legislativu stanovujici poZzadavky na jakost mléka.
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Pripadova studie €. 28

Zadani pripadu:

U farmy H, ktera dodava mléko do mlékarny, doslo pfi kontrole jakosti mléka opakované ke
zhorseni jednoho parametru jakosti — zvySeni koncentrace volnych mastnych kyselin. Farmar
pozadal uredniho veterinarniho lékare- laktologa o konzultaci pfi feSeni problému. Popiste
mozné pficiny zvySeni koncentrace.

Dopliujici otazky:

e Uvedte metody stanoveni véetné maximalnich doporucenych hodnot.

e Uvedte vyznam stanoveni volnych mastnych kyselin v mléce.

Pfipadova studie €. 29

Zadani pripadu:

Farmar s chovem dojnic zménil odbératele mléka. Kupni smlouva o doddvce syrového mléka

nové obsahovala kromé CPM i dalsi ukazatel mikrobiologické jakosti mléka - pocet

koliformnich bakterii. Pfi rozboru mléka vsak bazénovy vzorek nevyhovél poZadavkim

smlouvy. Uvedte mozné priciny zvyseni poctu koliformnich bakterii v syrovém mléce.

Doplnujici otazky:

e Uvedte zakladni obecnou charakteristiku koliformnich bakterii.

e Popiste kultiva¢ni metodu stanoveni koliformnich bakterii v mléce, pfipadné dalsi metody
pouzivané v mlékarenstvi.

e Uvedte vyznam stanoveni koliformnich bakterii v mléce a v mléénych vyrobcich.

Pfipadova studie €. 30

Zadani pripadu:

Pfi kontrole jakosti nakupovaného mléka vzorek z farmy H schovem dojnic opakované
vykazuje nadlimitni pocet psychrotrofnich bakterii. Ufedni veterinarni lékaf - laktolog byl
chovatelem pozadan o konzultaci pti feSeni problému. Jaké mohou byt pficiny vysokého poctu
psychrotrofnich bakterii?

Doplnujici otazky:

e Uvedte obecnou charakteristiku této skupiny bakterii.

e Uvedte vyznam tohoto ukazatele mikrobiologické jakosti mléka.

e Popiste kultivaéni metodu stanoveni poctu psychrotrofnich bakterii v mléce.

Pfipadova studie €. 31

Zadani pripadu:

Akreditovana laboratofr zjistila v bazénovém vzorku mléka od farmare, ktery prodava mléko k
primé spotrebé, nadlimitni hodnotu poctu S. aureus. Uved moznou pricinu zvySeni poctu a
obecnou charakteristiku mikroorganismu.




Financovano = T... Narodni
Evropskou unii >‘- plan

NextGenerationEU obnovy

Dopliujici otazky:

e Jaké riziko vyplyva z tohoto ndlezu?

e Popiste kultivaéni metodu stanoveni poctu S. aureus v mléce.

e Uved limitni hodnotu pro pocet S. aureus v syrovém mléce a predpis, ktery ji stanovuje

Pripadova studie ¢. 32

Zadani pripadu:

Chovatel zaznamenal zvySeny vyskyt ketdz u dojnic. Jako veterinarni Iékar plsobici na farmé
jste byl povéren zavést screeningové testy k diagnostice ketdz predevSim neinvazivnimi
metodami. Které slozky mléka je mozné vyuzit pro diagnostiku ketézy?

Dopliujici otazky:

e Charakterizujte ketézu.

e Popiste vliv ketdzy na jakost mléka.

e Uvedte priklady metod pro diagnostiku ketdz v prvovyrobé.

Pripadova studie ¢. 33

Zadani pripadu:

Soukromy chovatel doddva mléko k mlékarenskému oSetfeni a zpracovani. Soucasti kupni

smlouvy na doddavky syrového kravského mléka jsou zakladni podminky dodavek syrového

mléka. Smlouva mimo jiné stanovi: ,Z dodavky mléka je prodavajici povinen vyloucit mléko

neodpovidajici jakosti podle nafizeni Rady (ES) ¢.853/2004”. Objasnéte chovateli, jaké mléko

musi byt vylouceno z dodavky.

Doplnujici otazky:

e Jakym terminem se oznacuje mléko, pokud neodpovida pozadavkiim na syrové mléko
pro mlékarenské osSetreni a zpracovani?

e Uvedte charakteristiku téchto mlék/sekretd.

Pripadova studie ¢. 34

Zadani pripadu:

Chovatel dodava mléko do mlékarny, jejiz hlavnim vyrobnim programem je vyroba
polotvrdych a tvrdych syr(. Odbératel mléka ve smlouvé o dodavce mléka kromé celkového
obsahu bilkovin klade diraz na obsah kaseinovych bilkovin véetné zvyhodnéni ceny mléka.
Jaky je rozdil mezi celkovym obsahem bilkovin a obsahem Ccisté bilkoviny?

Dopliujici otazky:

e Objasnéte sloZeni dusikatych latek v mléce.

e Vysvétlete vyznam kaseinU pfi vyrobé polotvrdych a tvrdych syra.
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Pripadova studie ¢. 35

Zadani pripadu:

Farma s produkci koziho mléka mléko zpracovava na mlécné vyrobky. Pasteraci mléka provadi
v kotlovém pastéru Setrnou pasteraci. Farmar je povinen v souladu s nafizenim EP a Rady .
852 provadét pravidelné orientacni zkousky pasteracniho zafizeni a predkladat vysledky KVS.
Ufedni veterinarni lékaf kromé predlozenych vysledk(i se v rdmci Ufedni kontroly rozhodne
odebrat vzorky za ucelem kontroly uUcinnosti pasterace. Jaké vzorky odebere uredni
veterindarni lékaf na farmé pro kontrolu ucinnosti pasterace?

Dopliujici otazky:

e Jakou metodu poutZije laboratof pro kontrolu Ucinnosti pasterace koziho mléka?

Pripadova studie €. 36

Zadani pripadu:

Chovatel vyuZiva pravidelné pro kontrolu zdravotniho stavu dojnic software, ktery mu
poskytuje kromé jinych informaci zakladni data o pohybové aktivité dojnic, o mnoZstvi
produkovaného mléka a o vodivosti mléka. U dojnice je z téchto dat patrné, Ze doslo k snizeni
pohybové aktivity, ke sniZzeni produkce mléka a ke zvySeni vodivosti mléka. Jak vyhodnoti
chovatel tyto zmény?

Doplnujici otazky:

e Popiste vyznam méreni vodivosti mléka.

e Jaky dalsi test mlzZe vyuZit chovatel pro kontrolu zdravotniho stavu?

Pripadova studie ¢. 37

Zadani pripadu:

Na zakladé vysledkld mikrobiologického vysetfeni mléénych vyrobkl ma manazér jakosti
v mlékarné podezreni, Ze doslo k pochybeni v sanitaci vyrobniho zafizeni. MIékdrna vyuziva ke
kontrole sanitace kromé stérové metody i metody otiskovou a vyplachovou. Vysledky kontroly
sanitace vSak vykazuji zpozdéni. ManazZer jakosti pozaduje zavedeni rychlé metody, kterd
umozZni zavést okamzitd ndpravna opatreni. Uvedte pfiklad rychlé metody, ktera se vyuziva
pro monitorovani hygieny a ucinnosti sanitace v potravinarském primyslu.

Dopliujici otazky:

e Popiste princip metody.

e Uvedte poZadavky na kontrolu sanitace dle platné narodni legislativy.

Pfipadova studie €. 38

Zadani pripadu:

Provozovatel mlékarny, ktery zpracovava i jiné mléko, nez z vlastniho chovu, chce uvadét
produkty na trh jinak neZ prostfednictvim vlastniho maloobchodu a to na trzisti a trznici, musi
byt schvdlen a registrovan v souladu s poZadavky ¢lanku 3 nafizeni Evropského parlamentu a
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Rady (ES) ¢. 854/2004. Provozovatel pred zahdjenim provozu musi pozadat mistné pfislusnou
krajskou veterinarni spravu Statni veterinarni spravy (dale jen ,KVS“) o schvéleni a registraci.
Provozovatel se na Vas jako laktologa KVS obrati s Zaddosti o radu, co musi obsahovat provozni
a sanitacni rad, které museji byt prilozeny k zadosti. Uvedte legislativu stanovujici obsahové
nalezitosti sanitacniho a provozniho radu.

Doplnujici otazky:

e Uvedte ndlezitosti sanitacniho radu

e Uvedte ndleZitosti obsazené v provoznim fadu

Pripadova studie ¢. 39

Zadani pripadu:

Soucdsti veterinarné-hygienického dozoru na farmé s chovem dojnic je kontrola procesu
dojeni, oSetfeni mléka po dojeni a uchovdvani mléka. Pfi kontrole shleda uredni veterinarni
IékaF nevyhovujici postup dojicek pfi dojeni a soucasné i v oSetfeni a uchovavani mléka.
Popiste, jakym zplsobem by méla probihat pfiprava dojnice na dojeni a vlastni dojeni.
Dopliujici otazky:

e Uvedte zplsob osetfeni mléka po dojeni.

e Uvedte legislativu vztahujici se k popsanému pfripadu.

Pripadova studie ¢. 40

Zadani pripadu:

Provozovatel registrované a schvalené minimlékarny se rozhodne pro ndkup a zpracovani
ovéiho mléka z blizkych dvou farem a vyrobu speciality - ovéiho hrudkového syra. Vedouci
nakupu ma za ukol stanovit pozadavky na nakupované syrové ov¢i mléko. Uvedte pozadavky
legislativy na syrové ovc¢i mléko.

Dopliujici otazky:

e Popiste odlisnosti ve sloZzeni mléka ovCiho ve srovnani s mlékem kravskym.

Pripadova studie ¢. 41

Zadani pripadu:

Chovatel dojnic produkuje mléko v bio kvalité a kromé prodeje syrového mléka pfrimo
spotrebiteli pfebytky mléka na Cerstvy syr. Ze 4 dojnic jsou 3 dojnice vysokobtezi 70-80 dnl
pfed otelenim. Chovatel zaznamenal zmény v priibéhu technologického procesu vyroby syru
(delSi dobu syreni, horsi syfitelnost, horsi kvality syfeniny) i zhorSenou jakost syr. Dojnice
nevykazovaly priznaky mastitidy. Obratil se na laktologa s Zadosti o radu. Definujte pficinu
popsanych zmén pfi vyrobé syr(.

Doplnujici otazky:

e Popiste faktory ovliviujici syfitelnost mléka.
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Pripadova studie ¢. 42

Zadani pripadu:

Mladi manzelé chtéji provozovat mlécnou farmu s chovem dojnic (krav) a mléko doddvat do
mlékarny v O. Obratili se na Vas, inspektora KVS, s dotazem ohledné hygienickych pozadavku
na produkci mléka, konkrétné na zdravotni stav dojnic. Vysvétlete jim, jaké pozadavky
vyplyvaji pro produkci syrového mléka z platné legislativy.

Dopliujici otazky:

e Podle které legislativy je tfeba se Fidit

e Popiste, jaké jsou v legislativé pozadavky na dojnice

Pfipadova studie €. 43

Zadani pripadu:

Majitelé zakoupili farmu, ktera neni v nejlepsSim stavu, a chtéji zalozit chov dojnic. Jejich
znamy, absolvent VETUNI, je na farmé navstivil a upozornil na nedostatky. Poudil je, jaké
pozadavky vyplyvaji pro produkci syrového mléka z platné legislativy, co se tyka prostor a
vybaveni.

Doplnujici otazky:

e Uvedte pfislusnou legislativu

e Popiste, jaké jsou pozadavky na prostory a vybaveni

Pripadova studie ¢. 44

Zadani pripadu:

Na farmé s chovem dojnic byly zjisStény nedostatky v kvalité mléka, zplisobené pravdépodobné
Spatnym zpusobem ziskdvani mléka. Majitelé se obratili na Vas, inspektora KVS, s dotazem,
co je nutné zlepsit ohledné hygienickych pozadavk( na produkci mléka, co se tyka doji¢u a
vlastniho dojeni. Sdélte jim, jaké poZzadavky vyplyvaji pro produkci syrového mléka z platné
legislativy konkrétné k tomuto problému.

Doplnujici otazky:

e Uvedte pfrislusnou legislativu

e Popiste, jaké jsou pozadavky na dojice a vlastni dojeni

Pripadova studie ¢. 45

Zadani pripadu:

Na farmé s chovem dojnic byly zjiStény pfi prejimce mléka fidicem cisterny nedostatky v
kvalité mléka — drobné necistoty v nadojeném mléce a pfti orientacni zkousce nevyhovujici
kyselost mléka. Vy, jako inspektor KVS, jste se dostavil na kontrolu podminek. Upozornéte na
mozné priciny zavad a sdélte majitelim chovu, jaké pozadavky vyplyvaji pro produkci syrového
mléka z platné legislativy konkrétné k tomuto problému.

Dopliujici otazky:
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e Uvedte pfislusnou legislativu
e Popiste, jaké jsou poZadavky na Cisténi, uchovavani a chlazeni mléka po nadojeni

Pfipadova studie €. 46

Zadani pripadu:

Majitelé farmy s produkci kravského mléka, které dodava syrové mléko do mlékarny, se
rozhodli ¢ast mléka proddvat kone¢nému spotrebiteli pfimo na farmé. Soused, pracovnik KVS
(Vy), Vam poskytne zakladni informace ohledné podminek prodeje malého mnozstvi mléka.
Doplnujici otazky:

e Uvedte pfislusnou legislativu

e Sdélte podminky prodeje malého mnoZstvi mléka

Pripadova studie ¢. 47

Zadani pripadu:
Zemédélské druistvo se rozhodlo proddvat prostfednictvim prodejniho automatu mléko
k pfimé spotiebé konecnému spotfebiteli. S podminkami podle platné legislativy je

seznameno, obratilo vSak se na KVS a poZaduje po Vas informaci ohledné nutného
laboratorniho vySetfeni mléka.

Doplnujici otazky:

e Uvedte pfislusnou legislativu

e Informujte o pozadavcich na laboratorni vysetieni u mléka k pfimé spotrebé

Pripadova studie €. 48

Zadani pfipadu:

Uchdzite se o misto vedouciho laboratofe pro rozbor mléka (LRM) v Brné patfici

Ceskomoravské spoleénosti chovateld, a.s. Pfi pohovoru presvédéte piipadného budouciho

zaméstnavatele o tom, Ze jste vhodna osoba, Ze zndate jakostni znaky syrového mléka podle a

znate i dalsi kontrolované ukazatele. Legislativy a Ze se orientujete i v problematice metod

pouzivanych pfi jejich stanoveni.

Dopliujici otazky:

e V jaké legislativé jsou obsazeny poZzadavky na jakost syrového mléka — kritéria pro syrové
mléko

o Jaké dalsi znaky mléka jsou kontrolovany

e Jaké jsou kontrolované znaky jakosti syrového mléka v akreditované laboratofi dle
legislativy a jaké jsou principy vyuZivanych metod.
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Pripadova studie ¢€. 49

Zadani pripadu:

Jste vedoucim uUseku pfijmu mléka v mlékarné vJ. Do prijmové laboratore nastoupila nova
laborantka. Seznamte ji s prlilbéhem kontroly mléka pfi prejimce na farmé a v mlékarné.
Doplnujici otazky:

e Odbér vzorkd

e Prejimka, prfeprava mléka a prejimka v mlékarné

e Kontrola prejimaného mléka v mlékarné

e Stanoveni titracni kyselosti mléka

e Uchovavani mléka do zpracovani v mlékarné

Pripadova studie ¢. 50

Zadani pfipadu:

VJ. mlékarné, kde jste ve funkci vedouciho oddéleni fizeni jakosti, jste byl povéren
kazdoroénim $kolenim pracovnik(l pasteraéni stanice. Skoleni obsahuje informace o vyznamu
tepelného osetreni mléka, o bezpecnostnich systémech zafizeni a povinnostech pasterantd.
Dopliujici otazky:

e Vyznam tepelného osSetfeni mléka

e ZpUsoby tepelného osetfeni mléka podle legislativy

e Bezpecnostni systémy pfi pasteraci mléka

e Provoz pasteracni stanice a povinnosti pasterantu

Pfipadova studie ¢. 51

Zadani pripadu:

Studenti stfedni potravinarské skoly jsou na exkurzi v mlékarné, kde pracujete v oddéleni
fizeni jakosti. Jste povéren doprovodem student(, poskytnutim komentdare a zodpovézenim
dotazu. Nachazite se na pasteracni stanici. Popiste studentlim konstrukci zafizeni na tepelné
oSetreni mléka-deskového pastéru, a vysvétlete studentlim priibéh tohoto procesu.
Dopliujici otazky:

e Jaky typ zafizeni na tepelné osetfeni mléka se jesté v mlékarnach vyuziva?

e Doporucte vhodny typ zatizeni pro osetreni, pfip. zpracovani mléka na farmach?

Pfipadova studie €. 52

Zadani pripadu:

Provadite s novym kolegou z KVS pravidelnou inspekci na pasteracni stanici mlékarny,
kontrolujete provadéné testy i dokumentaci. Vysvétlete kolegovi, jaké jsou povinnosti a jaké
jsou moznosti prikazu pasterace a co je naplni kontroly na pasteracni stanice.

Doplnujici otazky:
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e V souladu s jakymi predpisy se kontrola U¢innosti pasterace provadi?
o Jaké jsou pouZivané prlikazy pasterace?
e (o se kontroluje na pasteracni stanici?

Pripadova studie ¢. 53

Zadani pripadu:

Do mlékarské dilny na Stredni primyslové Skole potravinarské byla do vyuky predmétu
Zpracovani mléka zakoupena mala mlékarska odstredivka. Vyucujici Vas, byvalého studenta
této Skoly, pozval k ucasti na vyuce a poskytnuti vykladu. Poprosil Vas, abyste studentlim
ukazal sloZzeni odstredivky a vysvétlil, jak odstredivka funguje. Odpovézte i na dotazy studenti:
jak se ovliviiuje obsah tuku v mléce ptipraveném pro dalsi vyrobu (standardizace) a jaké dalsi
zafizeni mlékarny vyuZivaji k ovlivnéni vlastnosti tuku a nasledné vyrobk( (homogenizace).
Dopliujici otazky:

e Jaky je vyznam, princip a konstrukce zafizeni k odstfedéni mléka?

e Co je standardizace mléka?

e Jaky je dlivod a princip homogenizace a zafizeni k tomuto kroku vyroby?

Pripadova studie ¢. 54

Zadani pripadu:

Farma produkujici a do mlékarny dodavajici syrové kravské mléko se chce nyni zaméfit na
vyrobu vlastniho Cerstvého konzumniho mléka. Zafizeni na odstfedovani mléka a tepelné
oSetfeni mléka maji zajisténo. Informujte majitele farmy o legislativnich pozadavcich a trznich
druzich mléka.

Doplnujici otazky:

e Jaka je definice konzumniho mléka (podle legislativy) a poZzadavky na konzumni mléko?

e Definujte konzumni mléko Cerstvé a trvanlivé

Pripadova studie ¢. 55

Zadani pripadu:

Posluchadi Univerzity tfetiho véku se v rdmci pfedndasky Mlékarské technologie velmi zajimaji
o mléko trvanlivé. Po vasi prednasce maji dalsi dotazy: Z internetu i rozhovord se dozvidaji
mnohdy zkreslené informace ohledné trvanlivého mléka, ke kterému zaznivaji vyhrady. O
vyrobé ¢erstvého mléka v minulé predndsce informace jiz ziskali, popiste jim tedy, jak se vyrabi
mléko trvanlivé. Vysvétlete jim rozdily ve vyrobé, sloZeni a vlastnostech mezi mlékem
cerstvym a trvanlivym.

Doplnujici otazky:

e Zakladni rozdily mezi mlékem cerstvym a trvanlivym

e Vyrobni zafizeni a postup vyroby trvanlivého mléka

e Zmény probihajici v konzumnim mléce zavislosti na rozdilném tepelném osetreni
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Pripadova studie €. 56

Zadani pripadu:

Vase zndma zakladd firmu na vyrobu cukrarskych vyrobk(. Chce vyrdbét i zakusky se
Slehackou. Obratila se na Vas s prosbou o informace, jakou smetanu je vhodné pouzit a jaké
podminky musi splnit, aby se ji smetanu podafilo dobre uslehat. Vysvétlete ji, jak je to
s tuCnosti smetany a Slehatelnosti. Zajimala se také, jak se tu¢nost smetany da zjistit.
Doplnujici otazky:

e Definice smetany dle legislativy

e Technologicky postup vyroby smetany

Vlastnosti smetany, Slehatelnost

Stanoveni obsahu tuku ve smetané

Pripadova studie ¢. 57

Zadani pripadu:

V laboratofi mlékarny. kterd ma ve vyrobnim programu vyrobu zahusténych mlék, byl zjistén
u neslazeného mléka nizky obsah susiny. Technolog byl na tuto skutecnost upozornén. Vy,
pracovnik KVS, provadite v ramci dozoru kontrolu laboratornich vysledk( i kontrolu provozu,
proberte s nim tedy dlivod a moZnosti napravy problému. Laborantku upozornéte dalsi na
mozné zmény a vady zahusténych mlécnych vyrobku zplisobené technologii vyroby.
Doplnujici otazky:

¢ Definice a charakteristiky zahusténych mlécnych vyrobkt slazenych a neslazenych

Popis vyrobniho zafizeni — vakuové odparky

Technologie vyroby zahusténych mléénych vyrobkU slazenych a neslazenych

e Zmény a vady zahusténych mléénych vyrobk( slazenych a neslazenych

Pfipadova studie €. 58

Zadani pripadu:

Do laboratore byly dodany ke kontrole dva vzorky suseného mléka. V jednom vzorku byl zjistén
vysSSi obsah vody nezZ legislativa povoluje, druhy mél odliSnou - mirné nahnédlou barvu.
Odhalte mozné pfriciny téchto zmén.

Dopliujici otazky:

¢ Definice a charakteristika suSsenych mléénych vyrobka

e Technologie vyroby, v€etné popisu vyrobniho zafizeni-typy susdren

Pfipadova studie ¢. 59

Zadani pripadu
Majitelka malého hospodarstvi s produkci mléka se rozhodla z prebytku sbirané smetany
vyrobit maslo. Ke zpracovani pouzila elektricky Slehad. Vysledkem bylo maslo chutové
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pfijatelné, pfi krajeni na fezu vystupovaly kapky vody. Obratila se k Vam o radu. Poradte ji
tedy vhodny vyrobni postup k dosazeni dobrého vysledku a poucte ji o druzich masel a o
vySetieni masla.

Dopliujici otazky:

¢ Definice a princip tvorba masla

e Technologie vyroby, véetné pribéhu tvorby masla ve vyrobnim zafizeni

e Druhy masla, legislativa

e Laboratorni vysetfeni masla

Pripadova studie €. 60

Zadani pripadu:

Pracovnice propagacni stanice mlékarny (provozu s pfipravou matecnych a provoznich zakys

Cistych mlékdrenskych kultur) shledala posledni davku ptipravenych zakys( jogurtového i

smetanového jako nevyhovuijici, s nevyraznou chuti a viini. Mléko zcela jisté neobsahovalo RIL,

problém tedy bude na strané kultur. Co muaze byt pricinou?

Doplnujici otazky:

« Definice a klasifikace ¢istych mléka¥skych kultur (CMK)

e Charakteristiky zakladnich CMK a jejich pouZiti

e Biochemické cykly (fermentace laktdzy, etanolové kvaseni, proteolyza, lipolyza, tvorba
plyna)

o Vysetieni CMK

Pfipadova studie €. 61

Zadani pripadu:

Byl jste pozddan o prednasku pro studenty stfedni Skoly s potravinarskym zamérenim.
Tématem jsou kysané mlécéné vyrobky. Pfiblizte posluchaclim princip vzniku kysanych
mlécnych vyrobk( (KMV) a technologicky postup jejich vyroby (napf. jogurt().

Doplnujici otazky:

e Charakteristika kysanych mléénych vyrobk(

e Princip vzniku kysanych mlécnych vyrobku

e Technologicky postup vyroby

Pripadova studie ¢. 62

Zadani pripadu

Zakaznice nakupuje jogurty na farmarskych trzich od nékolika dodavatell. Nékdy je s chuti
jogurtd spokojend, ale u nékterych vyrobku ji prekvapi prilis kyseld nebo naopak mdla chut,
ridsi konzistence nebo tekutina ¢i pevna vrstva na povrchu. Obratila se na Véas s dotazem, co
je pricinou téchto ,odchylek”. Poskytnéte ji tedy vysvétleni ohledné kyselosti, konzistence a
povrchové vrstvy na jogurtech.

Doplnujici otazky:
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e Charakteristika jogurtd a technologicky postup jejich vyroby

Pripadova studie ¢. 63

Zadani pripadu

Studenti vramci praktické vyuky vyrobili v mlékarské dilné cerstvé syry (podskupina
pfirodnich syra). Postupovali podle osvédcéeného navodu, ale druhy den zjistili, Ze syry nejsou
prokysané. Jaké mohou byt divody této vady?

Doplnujici otazky:

e Definice syr

e Kysaci schopnost mléka a jeji ovlivnéni (mléko, kultura, podminky)

e Vyrobni postup

Pripadova studie ¢. 64

Zadani pripadu

Studenti v rdmci praktické vyuky vyrabéli v mlékarské dilné cerstvé syry. Na prednasce ziskali
znalosti ohledné principu vzniku syrt a dodrzeli vyrobni postup. Proces syfeni mléka vsak trval
déle, nez ocekavali, syrenina byla mékka, syry se Spatné formovaly, v hotovém vyrobku byla
zadrZzenad tekutina. Uvedte mozné pficiny tohoto problému (mléko, syfidlo, vapnik, sila syfidla,
teplota syreni).

Dopliujici otazky:

e Definice syr(

e Syfitelnost mléka, syridla, prabéh syfeni

Pripadova studie ¢. 65

Zadani pfipadu

Mlékarensky podnik ma ve vyrobnim programu vyrobu skupiny pfirodnich syr(, podskupiny
syrQ zrajicich v celé hmoté. Do provozu s vyrobou syrl s vysokodohtivanou syfeninou
nastoupil novy mistr a ma na starosti vyrobu syri s oky. Ani po nékolika tydnech zrani syru se
vsak typickd oka neobjevuji. Kde se stala chyba (pokud nebyl zdmér vyrobit tento typ syry bez
charakteristickych ok), co mGze byt pfi¢inou problému?

Doplnujici otazky:

e Definice syrQ s vysokodohfivanou syfeninou

e Mlékarska kultura a jeji pusobeni

e Technologicky postup vyroby syra s vysokodohfivanou syfeninou a s oky

e Jak se odlisuje vyrobni postup syru s nizkodohfivanou syfeninou
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Pripadova studie €. 66

Zadani pripadu:

Praxi v potravinarském provozu jste vykonaval (a) ve vyrobné typickych ¢eskych syri zrajicich
pod mazem. Nebude tedy pro Véas problém pfiprava seminarni prace a jeji prezentace, do
které zahrnete charakteristiku syrd, vyrobni postup a mozna rizika konzumace.

Doplnujici otazky:

e Cim je tento syr typicky a jak se vyrabi?

e Jakad mohou byt rizika konzumace téchto syrG?

o Jaké jsou dalsi ¢eské syry s chranénym oznacenim?

Pfipadova studie ¢. 67

Zadani pripadu:
V tvarohu nakoupeném zdkaznikem na farmé byla zjisténa nevyrazna chut vyrobku. Rozhodl
se pro vyrobu doma, je zvidavy a zeptal se Vas, jak tvaroh vznika a zda je vyroba v domacich
podminkach realna. Seznamte jej s principem vzniku tvarohu a vyrobnim postupem.
Dopliujici otazky:

e Definice tvarohu

e Kyselé srazeni mléka

e Technologie vyroby jednotlivych skupin tvarohu

Pripadova studie €. 68

Zadani pripadu

Na trhu je Siroky sortiment tavenych syrd, ale obcas zakazniky zneklidni informace na
internetu, i v rozhovorech, Ze tavené syry jsou nezdravé a nekvalitni, obsahuji zavadné zbytky
z vyroby prirodnich syr( a Skodliva ,,écka“, ktera maji také vliv na nizky obsah a nevyuzitelnost
vapniku, nizkou biologickou hodnotu bilkovin, a déle obsahuji margariny. Poskytnéte pravdivé
informace.

Dopliujici otazky:

e Definice tavenych syrl podle legislativy

e Princip vzniku tavenych syr(

e Technologicky postup vyroby tavenych syru
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