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SZ 1 TECHNOLOGIE A HYGIENA POTRAVIN ZP

Pfedmét: (zkratka a ndzev dle studijniho pldnu)

Potravinarské technologie

Pfipadova studie ¢. 1

Zadani

Pfi vyrobé cukru z cukrové repy probiha pfi odparovani vody z diflzni stavy izochoricky déj.
Vime, Ze cukr je citlivy ke zvySenym teplotdm (pfi zvySené teploté dochazi k hnédnuti), proto
je tfeba odpafovani vody provadeét za jinych podminek nez pti bézné teploté varu vody. Jakym
zplsobem je to moZno provést? (Pozn. Difuzni $tdva obsahuje cukr vyluhovany z
narusenych bunék cukrové repy.)

Pfipadova studie ¢. 2

Zadani

Potfebujete pfipravit susené zeleninové vlocky k pouZziti do polévkovych smési. Jaky typ
susarny k suseni pouZijete za predpokladu, Ze mate k dispozici zahustény protlak pfipraveny
z daného druhu zeleniny? Vysvétlete, proc je zvolend susarna k danému ucelu vhodna.

Pripadova studie ¢. 3

Zadani

Pti pripravé laboratorniho cvic¢eni bylo zakoupeno mléko rizného druhu ke stanoveni hustoty.
PFri manipulaci se vzorky v bankach doslo ke znehodnoceni popiskUl. Jak lze zjistit, ve které
bance je mléko nizkotucné, polotucné nebo plnotucné?

Pfipadova studie ¢. 4

Zadani
Pti provadéni uklidu v potravinarské laboratofi bylo potreba zredukovat velké mnozZstvi oleju
stejného druhu, které byly uchovavany jak v lednici, tak v laboratornim stole. Pomoci nalevky
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byly prevadény do vétsi nadoby, ale v pribéhu prace doslo k ucpani nélevky. Cim to bylo
zplUsobeno? Lze tomu néjak zabranit?

Pfipadova studie ¢. 5

Zadani

V lednici je v ochranné atmosfére uchovavan tvrdy syr, ktery ma jesté dostatecnou dobu
trvanlivosti. Na povrchu syru je patrnd plisen, i kdyZ obal je neporuseny. Cim maze byt pliseri
zpUsobena? Lze néjakym zplsobem zjistit o jaky druh baleni se jednalo a zda bylo v poradku?

Pfipadova studie €. 6

Zadani

Za Ucelem pripravy laboratorniho cvi¢eni bylo zakoupeno nékolik druht lyofilizovaného a
suseného ovoce. Po otevieni nékolika baleni bylo zjisténo, Ze lyofilizované ovoce neni
dostatecné suché. Jakym zpUsobem lze zjistit obsah susiny ve vyrobku? Je rozdil v susiné mezi
susenym a lyofilizovanym ovocem?

Pfipadova studie ¢. 7

Zadani

V laboratofi byla pomoci digitalni meteostanice stanovena vlhkost vzduchu na hodnotu 25 %,
coz se jevi jako nepravdépodobné, nebot okna jsou orosend a vlhkost se srazi i na zdech.
Teplota v laboratofi je 20°C. Lze ovéfit néjakym jinym zplsobem, zda nedoslo k zavadé na
pristroji?

Pfipadova studie ¢. 8

Zadani
Pti ukladani potravinovych vzork( do lednice bylo zjiSténo, Ze lednice nechladi. Zavada neni
zplUsobena vypadkem elektrického proudu. Na jakém principu funguje chladici obéh?



