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1 / 14 20 27 34 41
>
.
O
TS
Ne—
BN
S 2
o 2
® 2
P 3
c
@
-
> IdedlIni podminky skladovdni:
O o
o) Teplota:0-4°C
S Vlhkost vzduchu: 90-95 %
o >
1 8
c - . ,
T+ /eme puvodu: Nizozemi
_8 Odruda: salat hlavkovy
(O Trida jakosti: Il.
A < .




<, Tridy jakosti salatu, endivii kadefavych letnich a endivii zimnich %- 3
h Podle Provddéciho NARIZENI KOMISE (EU) ¢. 543/2011 DA

l. jakost Il. jakost

Produkt zafazeny do této t¥idy musi byt dobré jakosti. Musi vykazovat * Do této tridy patri produkty, ktery nevyhovuji pro zarazeni do tridy |, ale splnuiji

typické znaky pro odriidu nebo trzni druh. shora uvedene minimalni pozadavky.
*  Musi byt také: * Produkt musi byt:

e priméerene dobre tvarovany
* bez vad a poskozeni zhorsujicich jeho pozivatelnost.
 Jsou povoleny tyto vady, pokud si produkty uchovavaji své zakladni vlastnosti,
co se tyce jakosti, uchovatelnosti a upravy:
* |ehké vady zbarveni a lehké vady zpusobené skudci.

 dobre tvarovany,

 pevny, s prihlédnutim ke zpusobum péstovani a druhu produktu,
 bez vad a poskozeni zhorsujicich jeho pozivatelhost,

* bez poskozeni mrazem.

 Hlavkovy salat musi mit jedno dobre vyvinuté srdicko.

 Hlavkovy salat péstovany v chranéném prostredi vsak muze mit malé srdicko.

 Lociky musi mit srdicko, které muze byt malé. Stred endivie kaderavé letni
nebo endivie zimni musi mit zlutou barvu.

* Hlavkovy salat musi mit srdicko, které muze byt malé.

U hlavkového salatu péstovaného v chranéném prostredi je vSak povolena
nepritomnost srdicka.

 Lociky nemusi mit zadné srdicko.

* Dovolené odchylky jakosti:
 Je dovolena celkova odchylka 10 % kusu neodpovidajicich pozadavkum |I.
jakosti, avSak odpovidajicich pozadavkum Il. jakosti.
e V ramci této odchylky smi celkem nejvyse 1 % sestavat z produktu, které
nesplnuji pozadavky Il. jakosti ani minimalni pozadavky, nebo z produktu
postizenych hnilobou.

/ \ / Vybrané druhy: \
T e Salat
Minimalni pozadavky

e Salat Butterhead

 Dovolené odchylky jakosti:
 Je dovolena celkova odchylka 10 % kusU neodpovidajicich pozadavkum této
jakosti ani minimalnim pozadavkum.
e V ramci této odchylky smi celkem nejvyse 2 % sestavat z produktu
postizenych hnilobou.

* S vyhradou zvlastnich ustanoveni pro jednotlivé tridy jakosti a povolenych odchylek musi byt produkty vsech jakosti:

* Batavie
* celé, zdravé, nepovoluji se produkty napadené hnilobou nebo postizené zhorsenim jakosti do té miry, ze jsou nezpusobilé ke spotrebé, . Kiehky salat (ledovy)
* (isté a orezanég, tzn. v podstate bez zeminy nebo jiného substratu a v podstaté bez viditelnych cizich latek, e Locika

* cerstvého vzhledu, nezvadlé, nevyhanéjici do kvetu,
e v podstaté bez skudcu, neposkozené skudci,
* bez nadmérné povrchové vihkosti, bez ciziho pachu a/nebo chuti.
* V\ pripadeé salatu se povoluje zacervenalé zbarveni, zpusobené nizkou teplotou pri rustu, pokud tim neni vazné narusen jeho vzhled.
 Koreny musi byt odriznuty hladce pod spodnimi listy.
* Produkt musi byt normalné vyvinuty. Produkt musi byt v takovéem stadiu vyvoje a v takovéem stavu, aby snesl prepravu a manipulaci
a mohl byt dorucen do mista urceni v uspokojivém stavu.

e Salat rimsky
\ / \°\Salét hlavkovy

e Listovy salat
 Lollo bionda/rossa
* Dubovy
 Endivie kaderava letni
 Endivie zimni
e Little gem




R Brukev zelna (brokolice)
w} Brassica oleracea var. italica

14 20 27 34

>

afd

O
TS
e 4
o U
S 2
Q 2
L=
P 3

C

O

14
* Idealni podminky skladovani:

\Q) o
C>) Deta” 14 ¢ Tep|0ta: 0-4°C
o) * Vlhkost: 90-95
S * rychle zavad3
) ~+ vzduchotésné baleni
© O
N —
— Q
C Qo
T Zemé puvodu: Itdlie
S Odruda: Calabrese
LU |
AV
N




2 Vseobecneé pozadavky na jakost ovoce a zeleniny
H$ Podle Provddéciho NARIZENI KOMISE (EU) & 543/2011

/ Minimalni pozadavky \

* Svyhradou povolenych odchylek jsou produkty:
e celé, zdrave; nepovoluji se produkty napadené hnilobou nebo postizené zhorsenim jakosti do té miry,
ze jsou nezpusobilé ke spotrebe,
e Cisté, v podstate bez viditelnych cizich latek,

A\ A A

* bez nadmerné povrchove vihkosti,
* bez ciziho pachu a/nebo chuti.

* Stav produktu musi byt takovy, aby umoznoval:
* snést prepravu a manipulaci,

\\' dorucit do mista urceni v uspokojivém stavu. /

/ o AV 4 y 4 Y 4 Y 4 AV 4 y 4 O Ve \
* Brokolice kvetakova - velka stredova ruzice

* Brokolice vyhonkova (chrestova, stonkova) - tvorena z mensi stredni a nékolika dalsich drobnych

/ Vybrané odrﬁdy:\

e Kvetakova:
e Lucie F1

e Fellow F1
e Lord F1

* Vyhonkova:
 Vitamina
e Calabrese

postrannich ruzicek y

- /

/ Minimalni pozadavky na zralost \
* Produkty musi byt dostatecnée vyvinute, nikoli vsak prilis, a musi vykazovat uspokojivou zralost, nesmi vsak byt prezralé.

zralosti.
Odchylka

jakost.
* Vramcitéto odchylky smi celkem nejvyse 2 % sestavat z produktu postizenych hnilobou.

Qadnutl', lehké poskozeni vyplyvaijici z jejich vyvoje a nachylnosti ke zkaze.

* Stav vyvoje a zralosti produktu musi byt takovy, aby jim dovolil pokracovat v procesu zrani a dosahnout uspokojivého stupné

* V kazdé sarzi se povoluje odchylka ve vysi 10 % pocetnich nebo hmotnostnich produktu nesplnujicich minimalni pozadavky na

* Ve fazich nasledujicich po odeslani mohou produkty z hlediska pozadavku normy vykazovat mirnou ztratu cerstvosti a mirné
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qu Rajce jedlé
HHVE S Solanum lycopersicum
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Tridy jakosti rajcat :
2 Podle Provddéciho NARIZENI KOMISE (EU) ¢. 543/2011 AL

Vyberova jakost
Rajcata musi byt vynikajici jakosti.
Musi byt pevna a musi vykazovat znaky typické pro
odrudu a/nebo trzni druh.
Jejich zbarveni, v zavislosti na stavu zralosti, musi
byt takove, aby umoznovalo splnéni pozadavku.
Nepovoluje se zelené zbarveni (prstenec) kolem
stopecné jamky ani jiné vady, s vyjimkou velmi
lehkych povrchovych poskozeni slupky, pokud
nezhorsuji celkovy vzhled, jakost a uchovatelnost
produktu a obchodni upravu v baleni.

Dovolené odchylky jakosti:

Je dovolena celkova odchylka 5 % pocetnich nebo
hmotnostnich rajcat, ktera nesplnuji pozadavky této jakosti,
ale splnuji pozadavky stanovené pro |. jakost.
V ramci této odchylky smi celkem nejvyse 0,5 % sestavat z
produktu, které splnuji pozadavky Il. jakosti.

a

l. jakost

Rajcata musi byt dobré jakosti.
Musi byt dostatecné pevna a musi vykazovat znaky
typické pro odrtidu a/nebo trzni druh.
Musi byt bez prasklin a zjevného zeleného zbarveni
kolem stopecné jamky. Jsou vsak povoleny tyto malé
vady, které nenarusuji celkovy vzhled produktu, jakost
a uchovatelnost produktu a jeho obchodni upravu v
baleni:
lehké vady tvaru a vyvoje, zbarveni, slupky, velmi
lehké otlaky.
,Zebernatd” raj¢ata mohou kromé toho vykazovat:
zhojené praskliny o délce nevyse 1 cm,
deformace, ne vsak nadmeérneé,
maly nezkorkovatély pupek,
zkorkovatelé jizvy pupkovitého tvaru v misté po
opadlé blizné o celkové plose nepresahujici 1 cm?,
tenkou podlouhlou jizvu po opadlé Dbliznée
(pripominajici sev) o délce nepresahujici dve tretiny

.....

Dovolené odchylky jakosti:

Je dovolena celkova odchylka 10 % pocetnich nebo hmotnostnich
rajcat, ktera nesplnuji pozadavky této jakosti, ale splnuji
pozadavky stanovené pro Il. jakost.

V ramci této odchylky smi celkem nejvyse 1 % sestavat z
oroduktu, které nesplnuji pozadavky Il. jakosti ani minimalni
nozadavky, nebo z produktu postizenych hnilobou.

J rajcat v hroznech je povoleno 5 % pocetnich nebo
nmotnostnich rajcat odpadlych od hroznu.

Il. jakost

Rajcata, ktera nelze zaradit do vyssich jakosti, ktera
ale splnuji vyse uvedené minimalni pozadavky.
Musi byt dostatecné pevna (ale o néco méné pevna
nez v |. jakosti) a nesmi vykazovat nezhojené
praskliny. Jsou povoleny tyto vady, pokud si rajcata
uchovavaji své zakladni vlastnosti, co se tyce jakosti,
uchovatelnosti a upravy:
 vady tvaru a vyvoje, zbarveni, slupky nebo otlaky,
pokud vazné neposkozuji plod,
 zhojené praskliny o délce nejvyse 3 cm u rajcat
,kulatych® ,zebernatych” nebo ,podlouhlych®.
,Zebernatd” raj¢ata mohou kromé toho vykazovat:
vyraznejsi deformace nez u plodu I. jakosti, ne vsak
znetvoreni,
zkorkovateélé jizvy pupkovitého tvaru,
zkorkovatelé jizvy pupkovitého tvaru v misté po
opadlé blizné o celkové plose nepresahujici 2 cm?,
tenkou podlouhlou jizvu po opadlé Dblizné
(pripominajici sev).

Dovolené odchylky jakosti:

Je dovolena celkova odchylka 10 % pocetnich nebo hmotnostnich
rajcat, ktera nesplnuji pozadavky této jakosti ani minimalni
pozadavky. V ramci této odchylky smi celkem nejvyse 2 % sestavat
z produktu postizenych hnilobou.

U rajcat v hroznech je povoleno 10 %
hmotnostnich rajcat odpadlych od hroznu.

pocetnich nebo

spotrebe,

Minimalni pozadavky
S vyvhradou zvlastnich ustanoveni pro jednotlivé jakosti a povolenych odchylek musi byt rajcata vsech jakosti:
celd, zdrava, nepovoluji se produkty napadené hnilobou nebo postizené zhorsenim jakosti do té miry, ze jsou nezpusobilé ke

Cista, v podstate bez viditelnych cizich latek, cerstvého vzhledu,

A\ A A

v podstaté bez skudcu, bez poskozeni zapriciné
* bez nadmeérné povrchové vihkosti, bez ciziho pachu a/nebo chuti.

* Rajcata v hroznech musi vykazovat zelené casti svézi, zdravé, Cisté a bez listu a bez jakychkoliv viditelnych cizich latek.
Rajcata musi byt v takovém stadiu vyvoje a v takovém stavu, aby snesla prepravu a manipulaci a mohla byt dorucena do misty

\\uréeni v uspokojivém stavu.

nych skudci a postihujicich duzinu,

\/ Vybrané druhy: \
* Kulata, ovalna, cherry,

hrozny, tresnovita
Vybrané odrudy:
e Chockmato =+ Jergus
* Dulcita * Roma
* Picadilly * Valdo
* Chica * Pollicino
 Nelinka

. Datlo/




Vady suchych skorapkovych plodu

Mandle - zlomky

jadra pecky plodu mandloné obecné
(Prunus dulcis)

* Barva semen muze byt okrova az svétle
hnéda, jadro na lomu bilé az krémové.

* Chut musi byt typicky mandlova bez ciziho
pachu a chuti.

* U nas se prodavaji zejména mandle puvodem
Z USA.

Liskovy orech — zlomky
plody lisky obecné (Corylus avellana)

Dalsi vady:

Uvadi se na trh predevsim loupané, pouze
nekdy i ve skorapce.

K nam se dovazi predevsim z Turecka.
Slupka jadra by méla hnéda, jadro na lomu
bilé s nazloutlym odstinem.

Viné oriskova, bez ciziho pachu, chut
olejnata.

Vlassky orech — zlomky

plody oresaku kralovského (Juglans regia L.)

» Skladistni skudci (nezadouci pritomnost zivych i mrtvych) - Vrtule orechova, ZavijeC paprikovy,

Nosatec liskovy

* Pritomnost plisni Aspergillus flavus riziko pritomnosti mykotoxinu aflatoxin
* ZhorsSené senzorické vlastnosti — nazlukla ¢i horka chut

e Hnednuti

Nutne rychle ususeni a skladovani na
suchych mistech.

Jadro muze byt nazloutlé az svétle
hnedé, tmave skvrny jsou znamkou
pomaleho ususeni.

Péstuji se i odrudy s jadrem
nacervenalym.

Jadro by melo byt na lomu bile az
nazloutle.

Chut jadra je prijemne olejnaty nekdy
mirne trpka az nahorkla.

Veétsina vlasskych orechu u nas
prodavanych pochazi z dovozu, napr. z
Ciny.

ZDROJ TEXTU: https://www.szpi.gov.cz/clanek/orechy-orisky-a-arasidy.a

SpX




SSeeiogs, Hliva ustricna
\ae, HVE Pleurotus ostreatus
1 2 3 4

A

R . 2{:
! /// WH
i

R\ P ) s
I W
\ " /’/y . ,/// ‘é// -
‘ v \ Ly vy :
i Wi )
RN /
NA Al

’
aqi
:
}‘
/
/,

1

|

N&

>

2,

O

R

O

S >

1 8

o 3 IdedIni podminky skladovani:

3 Teplota: 0-4°C

= Vlhkost vzduchu:90-95 %

~ G

Zemé plvodu: Ceska republika

\ Y 4




SSRstegs, Vseobecne pozadavky na jakost ovoce a zeleniny
H$ Podle Provddéciho NARIZENI KOMISE (EU) & 543/2011

/ Minimalni pozadavky

* Svyhradou povolenych odchylek jsou produkty:

ze jsou nezpusobilé ke spotrebe,
e Cisté, v podstate bez viditelnych cizich latek,
* bez nadmerné povrchove vihkosti,
* bez ciziho pachu a/nebo chuti.
* Stav produktu musi byt takovy, aby umoznoval:
* snést prepravu a manipulaci,
\' dorucit do mista urceni v uspokojivém stavu.

e celé, zdrave; nepovoluji se produkty napadené hnilobou nebo postizené zhorsenim jakosti do té miry,

\

4

/ y 4 ° Y 4 A4 y 4 (] y 4 \V4 Y 4 V 4
* Hliva plicni - svetle zbarvené plodnice, roste v letnich meésicich

* Hliva miskovita - mensi zluté kloboucky

(&

/Vybrané druhy:\

* Hliva plicni

* Hliva miskovita
* Hliva ustricna
* Hliva dubova

* Hliva smrkova
* Hliva mackova

/

/ Minimalni pozadavky na zralost \
* Produkty musi byt dostatecné vyvinute, nikoli vsak prilis, a musi vykazovat uspokojivou zralost, nesmi vsak byt prezralé.

zralosti.
Odchylka

jakost.

Qadnutl', lehké poskozeni vyplyvaijici z jejich vyvoje a nachylnosti ke zkaze.

* Vramcitéto odchylky smi celkem nejvyse 2 % sestavat z produktu postizenych hnilobou.

* Stav vyvoje a zralosti produktu musi byt takovy, aby jim dovolil pokracovat v procesu zrani a dosahnout uspokojivého stupné

* V kazdé sarzi se povoluje odchylka ve vysi 10 % pocetnich nebo hmotnostnich produktu nesplnujicich minimalni pozadavky na

* Ve fazich nasledujicich po odeslani mohou produkty z hlediska pozadavku normy vykazovat mirnou ztratu cerstvosti a mirné
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DA ) Paprika oranZova
CeVES Capsicum annuum
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Paprika zluta
Capsicum annuum
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Tridy jakosti papriky zeleninoveé %. 3
;) Podle Provddéciho NARIZENT KOMISE (EU) & 543/2011 %V &

o

S vyvhradou zvlastnich ustanoveni pro jednotlivé jakosti a povolenych odchylek musi byt paprika zeleninova vsech jakosti:
celd, zdrava, nepovoluji se produkty napadené hnilobou nebo postizené zhorsenim jakosti do té miry, ze jsou nezpusobilé Cervena, zelena, zluta,

Vyberova jakost
Paprika zeleninova musi byt vynikajici jakosti.
Musi vykazovat znaky typické pro odridu a/nebo
trzni druh.
Nedovoluji se vady s vyjimkou velmi lehkych
povrchovych poskozeni, pokud nezhorsuji celkovy
vzhled, jakost a uchovatelnost produktu a jeho
obchodni upravu v obalu.

Dovolené odchylky jakosti:
Je dovolena celkova odchylka 5 % pocetnich nebo
hmotnostnich papriky zeleninové, ktera nesplnuje
pozadavky teto jakosti, ale splhuje pozadavky stanovené
pro |. jakost.
V ramci této odchylky smi celkem nejvyse 0,5 % sestavat
z produktu, které splnuji pozadavky Il. jakosti.

l. jakost

 Paprika zeleninova musi byt dobré jakosti.

* Musi vykazovat znaky typické pro odriudu a/nebo
trzni druh.

 Jsou vsak povoleny tyto lehké vady, které nenarusuji
celkovy vzhled produktu, jakost a uchovatelnost
produktu a jeho obchodni upravu v baleni:

 J|ehké vady tvaru,

* nepatrné stribrné skvrny nebo poskozeni
zpusobend trasnénkou max. na 1/3 celkového
povrchu,

 |ehké vady slupky (dulky, poskrabani, popaleniny
zpusobené  sluncem, otlaky na povrchu
nepresahujici celkem vice nez 2 cm u poskozeni
podlouhlého tvaru a 1 cm? u ostatnich poskozeni),

 zaschlé povrchové praskliny nepresahujici 1/8
celkové plochy povrchu,
 J|ehce poskozena stopka.

 Dovolené odchylky jakosti:

e Je dovolena celkova odchylka 10 % pocetnich nebo
hmotnostnich papriky zeleninové, ktera nesplnuje pozadavky
této jakosti, ale splnuje pozadavky stanovené pro Il. jakost.

e V ramci této odchylky smi celkem nejvyse 1 % sestavat z
produktu, které nesplnuji pozadavky Il. jakosti ani minimalni
pozadavky, nebo z produktl postizenych hnilobou.

Il. jakost

Do této jakosti se zarazuje paprika zeleninova, kterou
nelze zaradit do vyssich jakosti, ktera ale splnuje vyse
uvedené minimalni pozadavky.

Jsou povoleny tyto vady, pokud si paprika zeleninova
uchova své zakladni vlastnosti, co se tyce jakosti,
uchovatelnosti a upravy:

 vady tvaru,

 stribrné skvrny nebo poskozeni zpusobena
trasnénkou nanejvyse na 2/3 celkového povrchu,

. vady slupky (dulky, poskrabani, popaleniny
zpusobené sluncem, otlaky na povrchu a zacelena
poskozeni nepresahujici celkem vice nez 4 cm u
poskozeni podlouhlého tvaru a 2,5 cm? u ostatnich
poskozeni),

 zaschlé povrchové praskliny nepresahujici 1/4
celkové plochy povrchu,

» poskozeni kvetniho konce plodu o velikosti
maximalné 1 cm?,

o vysychani maximalné na 1/3 povrchu,

 poskozena stopka a kalich, pokud zustava okolni
duzina neposkozena.

Dovolené odchylky jakosti:

Je dovolena celkova odchylka 10 % pocetnich nebo
hmotnostnich papriky zeleninové, ktera nesplhuje pozadavky
teto jakosti ani minimalni pozadavky. V ramci této odchylky
smi celkem nejvySe 2 % sestavat z produktu postizenych

ke spotrebe,

Minimalni pozadavky

Cista, v podstate bez viditelnych cizich latek, cerstvého vzhledu, pevna,

A\ A A

v podstaté bez skudcu, bez poskozeni zapricinénych skudci a postihujicich duzinu,

bez poskozeni nizkou teplotou hebo mrazem, se stopkou, stopka musi byt Cisté odriznuta a kalich nesmi byt poskozen,

bez nadmeérné povrchove vlhkosti, bez ciziho

pachu a/nebo chuti.

dorucena do mista urceni v uspokojivém stavu.

 Paprika zeleninové musi byt v takovém stadiu vyvoje a v takovém stavu, aby snesla prepravu a manipulaci a mohla byt

hnilobou.
\ / Vybrané druhy: \
 Zeleninova paprika

oranzova, bila, kapie
Vybrané odrudy:

* Oreny
* Slovana
e Spiralus
* Tamina

° Amy
/ \'\Raduza /
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SSRstegs, Vseobecne pozadavky na jakost ovoce a zeleniny
H$ Podle Provddéciho NARIZENI KOMISE (EU) & 543/2011

/ Minimalni pozadavky

* Svyhradou povolenych odchylek jsou produkty:

ze jsou nezpusobilé ke spotrebe,
e Cisté, v podstate bez viditelnych cizich latek,
* bez nadmerné povrchove vihkosti,
* bez ciziho pachu a/nebo chuti.
* Stav produktu musi byt takovy, aby umoznoval:
* snést prepravu a manipulaci,
\' dorucit do mista urceni v uspokojivém stavu.

\

e celé, zdrave; nepovoluji se produkty napadené hnilobou nebo postizené zhorsenim jakosti do té miry,

/ (] AV 4 V oV Y/ y 4 \V4 Y 4 y 4
* Hass - nejpestovanejsi avokado, tmave zelena, hrbolata slupka

* Fuerte - jasne, svetle zelena, hladka slupka

(&

/ Vybrané odrﬁdy:\

* Hass

* Fuerte
* Nabal

* Reed

* Ettinger
e /utano

/

-
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/ Minimalni pozadavky na zralost
* Produkty musi byt dostatecné vyvinute, nikoli vsak prilis, a musi vykazovat uspokojivou zralost, nesmi vsak byt prezralé.

zralosti.
Odchylka

jakost.

Qadnutl', lehké poskozeni vyplyvaijici z jejich vyvoje a nachylnosti ke zkaze.

* Vramcitéto odchylky smi celkem nejvyse 2 % sestavat z produktu postizenych hnilobou.

* Stav vyvoje a zralosti produktu musi byt takovy, aby jim dovolil pokracovat v procesu zrani a dosahnout uspokojivého stupné

* V kazdé sarzi se povoluje odchylka ve vysi 10 % pocetnich nebo hmotnostnich produktu nesplnujicich minimalni pozadavky na

* Ve fazich nasledujicich po odeslani mohou produkty z hlediska pozadavku normy vykazovat mirnou ztratu cerstvosti a mirné

\

4
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Idealni podminky skladovani:

VIhkost vzduchu: 85-95 %

Zemé pltivodu: Ceska republika

Odruda: Naomi




SSRstegs, Vseobecne pozadavky na jakost ovoce a zeleniny
H$ Podle Provddéciho NARIZENI KOMISE (EU) & 543/2011

/ Minimalni pozadavky

* Svyhradou povolenych odchylek jsou produkty:

ze jsou nezpusobilé ke spotrebe,
e Cisté, v podstate bez viditelnych cizich latek,
* bez nadmerné povrchove vihkosti,
* bez ciziho pachu a/nebo chuti.
* Stav produktu musi byt takovy, aby umoznoval:
* snést prepravu a manipulaci,
\\' dorucit do mista urceni v uspokojivém stavu.

e celé, zdrave; nepovoluji se produkty napadené hnilobou nebo postizené zhorsenim jakosti do té miry,

\

/ ° (o) °
* Naomi - rana odruda, dlouhy valcovity tvar korene s hladkym povrchem, nazelenala hlava korene

* Darina - pozdni odruda, dlouhy, valcovity tvar korene s hladkym povrchem a tupym zakoncenim,
dobry zdravotni stav a skladovatelnost.

/ Vybrané odrﬁdy:\

* Naomi
* Darina
* Francis
 Chantenay

/

/ Minimalni pozadavky na zralost
* Produkty musi byt dostatecné vyvinute, nikoli vsak prilis, a musi vykazovat uspokojivou zralost, nesmi vsak byt prezralé.

zralosti.
Odchylka

jakost.
* Vramcitéto odchylky smi celkem nejvyse 2 % sestavat z produktu postizenych hnilobou.

Qadnutl', lehké poskozeni vyplyvaijici z jejich vyvoje a nachylnosti ke zkaze.

* Stav vyvoje a zralosti produktu musi byt takovy, aby jim dovolil pokracovat v procesu zrani a dosahnout uspokojivého stupné

* V kazdé sarzi se povoluje odchylka ve vysi 10 % pocetnich nebo hmotnostnich produktu nesplnujicich minimalni pozadavky na

* Ve fazich nasledujicich po odeslani mohou produkty z hlediska pozadavku normy vykazovat mirnou ztratu cerstvosti a mirné

\

4
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S5<Siog, Vseobecneé pozadavky na jakost ovoce a zeleniny ?
H$ Podle Provddéciho NARIZENI KOMISE (EU) & 543/2011 %V.&

/ Minimalni pozadavky \ /Vybrané odrﬁdy:\

* Svyhradou povolenych odchylek jsou produkty:
e celé, zdrave; nepovoluji se produkty napadené hnilobou nebo postizené zhorsenim jakosti do té miry, * Pecarka lesni

v . o ny v | * Pecarka cisarska
ze jsou nezpusobile ke spotrebe, . Petarka ovi

* Ciste, v podstate bez viditelnych cizich latek, . Petarka hliznata
* v podstaté bez skudcu, bez poskozeni zapricinénych skudci a postihujicich duzinu, » Pecarka perli¢ckova
* bez nadmérné povrchové vlhkosti, * Pecarka zapasna
 bez ciziho pachu a/nebo chuti. * Pecarka rumistni

* Stav produktu musi byt takovy, aby umoznoval:
* snést prepravu a manipulaci,

\\' dorucit do mista urceni v uspokojivem stavu. / —

* Pecarka lesni - polokulovity, vyklenuty az plochy, hnede vlaknite supinaty klobouk, po otlaceni Ci narezu

oranzove cervena, pozdeji hnedne

* Pecarka cisarska - polokulovity az vyklenuty, masity, krémovy, klobouk, otlacenim zloutohnédne. y \

/ Minimalni pozadavky na zralost
* Produkty musi byt dostatecné vyvinute, nikoli vsak prilis, a musi vykazovat uspokojivou zralost, nesmi vsak byt prezralé.
e Stav vyvoje a zralosti produktu musi byt takovy, aby jim dovolil pokracovat v procesu zrani a dosahnout uspokojivého stupneée

zralosti.
Odchylka
* V kazdé sarzi se povoluje odchylka ve vysi 10 % pocetnich nebo hmotnostnich produktu nesplnujicich minimalni pozadavky na
jakost.

* Vramcitéto odchylky smi celkem nejvyse 2 % sestavat z produktu postizenych hnilobou.

* Ve fazich nasledujicich po odeslani mohou produkty z hlediska pozadavku normy vykazovat mirnou ztratu cerstvosti a mirné

Qadnutl', lehké poskozeni vyplyvaijici z jejich vyvoje a nachylnosti ke zkaze. /
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SSRstegs, Vseobecne pozadavky na jakost ovoce a zeleniny
H$ Podle Provddéciho NARIZENI KOMISE (EU) & 543/2011

/ Minimalni pozadavky

* Svyhradou povolenych odchylek jsou produkty:

ze jsou nezpusobilé ke spotrebe,
e Cisté, v podstate bez viditelnych cizich latek,
* bez nadmerné povrchove vihkosti,
* bez ciziho pachu a/nebo chuti.
* Stav produktu musi byt takovy, aby umoznoval:
* snést prepravu a manipulaci,
\' dorucit do mista urceni v uspokojivém stavu.

e celé, zdrave; nepovoluji se produkty napadené hnilobou nebo postizené zhorsenim jakosti do té miry,

\

4

e

dobra skladovatelnost
* Tosca - polopozdni odruda, ovalny tvar se svéetle hnédou slupkou, dobra skladovatelnost

N

* Cibule kuchynska studgardska - zplostely kulaty tvar se svetle hnedou zlutou slupkou a bilou duzninou,

/ Vybrané odrﬁdy:\

e Studgardska
* Josca

e Stalagmit

* Schelia

* Avalon

/

/ Minimalni pozadavky na zralost \
* Produkty musi byt dostatecné vyvinute, nikoli vsak prilis, a musi vykazovat uspokojivou zralost, nesmi vsak byt prezralé.

zralosti.
Odchylka

jakost.
* Vramcitéto odchylky smi celkem nejvyse 2 % sestavat z produktu postizenych hnilobou.

Qadnutl', lehké poskozeni vyplyvaijici z jejich vyvoje a nachylnosti ke zkaze.

* Stav vyvoje a zralosti produktu musi byt takovy, aby jim dovolil pokracovat v procesu zrani a dosahnout uspokojivého stupné

* V kazdé sarzi se povoluje odchylka ve vysi 10 % pocetnich nebo hmotnostnich produktu nesplnujicich minimalni pozadavky na

* Ve fazich nasledujicich po odeslani mohou produkty z hlediska pozadavku normy vykazovat mirnou ztratu cerstvosti a mirné

4
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Seciog, Vseobecné pozadavky na jakost ovoce a zeleniny
H@? Podle Provddéciho NARIZENI KOMISE (EU) & 543/2011

/ Minimalni pozadavky \

* Svyhradou povolenych odchylek jsou produkty:
e celé, zdrave; nepovoluji se produkty napadené hnilobou nebo postizené zhorsenim jakosti do té miry,
ze jsou nezpusobilé ke spotrebe,
e Cisté, v podstate bez viditelnych cizich latek,
* v podstaté bez skudcu, bez poskozeni zapricinénych skudci a postihujicich duzinu,
* bez nadmerné povrchoveé vihkosti,
* bez ciziho pachu a/nebo chuti.
* Stav produktu musi byt takovy, aby umoznoval:

* snést prepravu a manipulaci,

\' dorucit do mista urceni v uspokojivém stavu. /

4 . e o s .. , h
 Marabel - rana odruda, ovalny tvar hliz se zlutou slupkou a duzninou, varny typ A

* Sunita - rana odruda, kratce ovalny tvar hliz se zlutou slupkou a tmavé zlutou duzninou, varny typ B

/ Vybrané odrﬁdy:\

Varny typ A
* Marabel
* Princess
 Ballerina

Varny typ B
* Sunita
e Krone

 Varny typ C
* Hermes

* Hermes - rana az polorana odruda, ovalny tvar hliz se zlutou slupkou a duzninou, varny typ C y

/ Minimalni pozadavky na zralost \
* Produkty musi byt dostatecnée vyvinute, nikoli vsak prilis, a musi vykazovat uspokojivou zralost, nesmi vsak byt prezralé.

zralosti.
Odchylka

jakost.
* Vramcitéto odchylky smi celkem nejvyse 2 % sestavat z produktu postizenych hnilobou.

Qadnutl', lehké poskozeni vyplyvaijici z jejich vyvoje a nachylnosti ke zkaze.

* Stav vyvoje a zralosti produktu musi byt takovy, aby jim dovolil pokracovat v procesu zrani a dosahnout uspokojivého stupné

* V kazdé sarzi se povoluje odchylka ve vysi 10 % pocetnich nebo hmotnostnich produktu nesplnujicich minimalni pozadavky na

* Ve fazich nasledujicich po odeslani mohou produkty z hlediska pozadavku normy vykazovat mirnou ztratu cerstvosti a mirné

4
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/ Minimalni pozadavky \ /Vybrané odrﬁdy:\

* Svyhradou povolenych odchylek jsou produkty:
* celé, zdravé; nepovoluji se produkty napadené hnilobou nebo postizené zhordenim jakosti do té miry, = * Saladin

Ze jsou nezpusobilé ke spotrebe, * Ramzes F1
e Cisté, v podstate bez viditelnych cizich latek, e lili F1
* v podstaté bez skudcu, bez poskozeni zapricinénych skudci a postihujicich duzinu, e Cheer F1
* bez nadmerné povrchoveé vihkosti, e Markyza F1

* bez ciziho pachu a/nebo chuti.
* Stav produktu musi byt takovy, aby umoznoval:
* snést prepravu a manipulaci,

\\' dorucit do mista urceni v uspokojivém stavu. /

s A\
e Saladin - valcovité, tmave zelené plody s hladkou slupkou

» Ramzes F1 - valcovité, tmave zelené plody s bradavicnaté bilymi ostny

: 2

/ Minimalni pozadavky na zralost \
* Produkty musi byt dostatecné vyvinute, nikoli vsak prilis, a musi vykazovat uspokojivou zralost, nesmi vsak byt prezralé.
* Stav vyvoje a zralosti produktu musi byt takovy, aby jim dovolil pokracovat v procesu zrani a dosahnout uspokojivého stupné
zralosti.
Odchylka
* V kazdé sarzi se povoluje odchylka ve vysi 10 % pocetnich nebo hmotnostnich produktu nesplnujicich minimalni pozadavky na
jakost.

* Vramcitéto odchylky smi celkem nejvyse 2 % sestavat z produktu postizenych hnilobou.

* Ve fazich nasledujicich po odeslani mohou produkty z hlediska pozadavku normy vykazovat mirnou ztratu cerstvosti a mirné

Qadnutl', lehké poskozeni vyplyvaijici z jejich vyvoje a nachylnosti ke zkaze. /
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