
YƻƴǘǊƻƭȅ őŜǊǎǘǾŞƘƻ ƻǾƻŎŜ ŀ ȊŜƭŜƴƛƴȅ

LŘŜƴǘƛŦƛƪŀŎŜ ƴŜōŜȊǇŜőƝ
aƛƪǊƻōƛƻƭƻƎƛŎƪł ƴŜōŜȊǇŜőƝ
ÅbŜǾƘƻŘƴŞ ǇŠǎǘƛǘŜƭǎƪŞ ǘŜŎƘƴƻƭƻƎƛŜ
Å{ōŠǊ ƴŜȊǊŀƭȇŎƘ ǇƭƻŘǻ
ÅYƻƴǘŀƳƛƴŀŎŜ ȊƴŜőƛǑǘŠƴƻǳ ǾƻŘƻǳ 

(Listeriamonocytogenes, Escherihia
coli)

ÅbŜŘƻǎǘŀǘŜőƴł ƘȅƎƛŜƴŀ ƻǎƻō Ǉǌƛ ǎōŠǊǳΣ 
ōŀƭŜƴƝΣ ŘƛǎǘǊƛōǳŎƛ

Å{ŜƪǳƴŘłǊƴƝ ƪƻƴǘŀƳƛƴŀŎŜ 
ÅbŜǾƘƻŘƴŞ ǎƪƭŀŘƻǾŀŎƝ ǇƻŘƳƝƴƪȅ 
ŀκƴŜōƻ ŘŞƭƪŀ ǎƪƭŀŘƻǾłƴƝ - ǇƭƝǎƴŠΣ 
hniloba

ÅYƻƴǘŀƳƛƴŀŎŜ ŘŀƭǑƝƳƛ ǇŀǘƻƎŜƴƴƝƳƛ 
ƳƛƪǊƻƻǊƎŀƴƛǎƳȅ Ǿ ŘǻǎƭŜŘƪǳ ƴŀǇŀŘŜƴƝ 
ǑƪǻŘŎƛ

/ƘŜƳƛŎƪł ƴŜōŜȊǇŜőƝ
ÅYƻƴǘŀƳƛƴŀŎŜ ǊŜȊƛŘǳƛ ƻŎƘǊŀƴƴȇŎƘ ƭłǘŜƪ 
όǇŜǎǘƛŎƛŘȅύΣ ŎƘŜƳƛŎƪȇƳƛ ǇǊǾƪȅ όǘŠȌƪŞ 
ƪƻǾȅύΣ ǾȅǑǑƝƳ ƻōǎŀƘŜƳ Řǳǎƛőƴŀƴǻ Ȋ 
ǇǊƻǎǘǌŜŘƝ

ÅPrevence: 
ÅǾƘƻŘƴł ŀǇƭƛƪŀŎŜ ƘƴƻƧƛǾΣ ŘƻŘǊȌƻǾłƴƝ 
ǎǇǊłǾƴŞ ȊŜƳŠŘŠƭǎƪŞ ǇǊŀȄŜ ŀ 
ƻŎƘǊŀƴƴȇŎƘ ƭƘǻǘ ǇƻŘłǾŀƴȇŎƘ ǇŜǎǘƛŎƛŘǻ

Å±ȇōŠǊ ƻǾŠǌŜƴȇŎƘ ŘƻŘŀǾŀǘŜƭǻ
Å½ŀǾŜŘŜƴƝ ƪƻƴǘǊƻƭ ǑŀǊȌƝ ŀ ƻŘōŠǊ ǾȊƻǊƪǻ

CȅȊƛƪłƭƴƝ ƴŜōŜȊǇŜőƝ
Å½ƴŜőƛǑǘŠƴƝ ȊŜƳƛƴƻǳΣ ǇƝǎƪŜƳΣ ƪŀƳƝƴƪȅ
ÅYƻƴǘŀƳƛƴŀŎŜ ǑƪǻŘŎƛ όǾȇǾƻƧƻǾł ǎǘłŘƛŀ ŀ 
ŘƻǎǇŠƭŎƛ ƘƳȅȊǳύΣ Ȋōȅǘƪȅ ƻōŀƭƻǾȇŎƘ ƳŀǘŜǊƛłƭǻ

b!yN½9bN YhaL{9 ό9¦ύ őΦ рпоκнлммΥ
aƛƴƛƳłƭƴƝ ǇƻȌŀŘŀǾƪȅ na jakost ovoce azeleniny

Å SǾȇƘǊŀŘƻǳǇƻǾƻƭŜƴȇŎƘodchylekjsouprodukty:
Å ŎŜƭŞΣȊŘǊŀǾŞ; ƴŜǇƻǾƻƭǳƧƝse produktyƴŀǇŀŘŜƴŞhnilobou neboǇƻǎǘƛȌŜƴŞȊƘƻǊǑŜƴƝƳ

jakostidoǘŞƳƝǊȅΣȌŜjsouƴŜȊǇǻǎƻōƛƭŞkeǎǇƻǘǌŜōŠΣ
Å őƛǎǘŞΣvǇƻŘǎǘŀǘŠbezǾƛŘƛǘŜƭƴȇŎƘŎƛȊƝŎƘƭłǘŜƪΣ
Å vǇƻŘǎǘŀǘŠbezǑƪǻŘŎǻΣbezǇƻǑƪƻȊŜƴƝȊŀǇǌƝőƛƴŠƴȇŎƘǑƪǻŘŎƛaǇƻǎǘƛƘǳƧƝŎƝŎƘŘǳȌƛƴǳΣ
Å bezƴŀŘƳŠǊƴŞǇƻǾǊŎƘƻǾŞvlhkosti,
Å bezŎƛȊƝƘƻpachua/nebochuti.

Å StavǇǊƻŘǳƪǘǻƳǳǎƝōȇǘǘŀƪƻǾȇΣabyǳƳƻȌƶƻǾŀƭ:
Å ǎƴŞǎǘǇǌŜǇǊŀǾǳa manipulaci,

Å ŘƻǊǳőƛǘdoƳƝǎǘŀǳǊőŜƴƝvǳǎǇƻƪƻƧƛǾŞƳstavu.

aƛƴƛƳłƭƴƝ ǇƻȌŀŘŀǾƪȅ ƴŀ ȊǊŀƭƻǎǘ
Å ProduktyƳǳǎƝōȇǘŘƻǎǘŀǘŜőƴŠǾȅǾƛƴǳǘŞΣnikoli ǾǑŀƪǇǌƝƭƛǑΣa ƳǳǎƝvykazovatuspokojivou

zralost,ƴŜǎƳƝǾǑŀƪōȇǘǇǌŜȊǊłƭŞ.
Å StavǾȇǾƻƧŜa zralostiǇǊƻŘǳƪǘǻƳǳǎƝōȇǘǘŀƪƻǾȇΣabyjim dovolilǇƻƪǊŀőƻǾŀǘv procesuȊǊłƴƝa
ŘƻǎłƘƴƻǳǘǳǎǇƻƪƻƧƛǾŞƘƻǎǘǳǇƴŠzralosti.

YƻƴǘǊƻƭȅ Ǉǌƛ ǇǌŜǾȊŜǘƝ ƻŘ ŘƻŘŀǾŀǘŜƭǻ
Å2ŜǊǎǘǾƻǎǘƛΣ őƛǎǘƻǘȅ ŀ ȊŘǊŀǾƻǘƴƝƘƻ ǎǘŀǾǳ ȊōƻȌƝ ǎŜ ȊŀƳŠǌŜƴƝƳ ƴŀ 
ƻǘƭŀƪȅΣ ƴŀǊǳǑŜƴƝ ŎŜƭƛǎǘǾƻǎǘƛ ŀ ƳƻȌƴƻǳ ǇƻőłǘŜőƴƝ Ƙƴƛƭƻōǳ őƛ ȊŀǇƭƝǎƴŠƴƝ

ÅhōŀƭǻΣ Řƻ ƪǘŜǊȇŎƘ Ƨǎƻǳ ƻǾƻŎŜ ŀ ȊŜƭŜƴƛƴŀ ȊŀōŀƭŜƴȅ
Å½ŀƳŠǌŜƴƝ ƴŀ ƪƻƴǘǊƻƭǳ őƛǎǘƻǘȅ ŀ ƴŀŘƳŠǊƴŞƘƻ ȊǾƭƘőŜƴƝ
Å{ǇǊłǾƴŞƘƻ ƻȊƴŀőŜƴƝ ǇǊƻ ƛŘŜƴǘƛŦƛƪŀŎƛ ŀ ƳƻȌƴƻǎǘ ŘƻǎƭŜŘƻǾłƴƝ 

produktu
Å¦ǾŜŘŜƴƝ ǇƻǾƛƴƴȇŎƘ ƛƴŦƻǊƳŀŎƝ ǇƻŘƭŜ ǇƭŀǘƴŞ ƴłǊƻŘƴƝ ƛ ŜǾǊƻǇǎƪŞ 

legislativy
ÅbŀǌƝȊŜƴƝ 9ǾǊƻǇǎƪŞƘƻ ǇŀǊƭŀƳŜƴǘǳ ŀ wŀŘȅ ό9¦ύ őΦ1169/2011, o 
ǇƻǎƪȅǘƻǾłƴƝ ƛƴŦƻǊƳŀŎƝ ƻ ǇƻǘǊŀǾƛƴłŎƘ ǎǇƻǘǌŜōƛǘŜƭǻƳ

Å½łƪƻƴ őΦ ммлκмффт {ōΦΣ ƻ ǇƻǘǊŀǾƛƴłŎƘ ŀ ǘŀōłƪƻǾȇŎƘ ǾȇǊƻōŎƝŎƘ
Å±ȅƘƭłǑƪŀ őΦ офтκнлнм {ōΦΣ ƻ ǇƻȌŀŘŀǾŎƝŎƘ ƴŀ ƪƻƴȊŜǊǾƻǾŀƴŞ 
ƻǾƻŎŜ ŀ ƪƻƴȊŜǊǾƻǾŀƴƻǳ ȊŜƭŜƴƛƴǳΣ ǎƪƻǌłǇƪƻǾŞ ǇƭƻŘȅΣ ƘƻǳōȅΣ 
ōǊŀƳōƻǊȅ ŀ ǾȇǊƻōƪȅ Ȋ ƴƛŎƘ ŀ ōŀƴłƴȅ

ÅbŀǌƝȊŜƴƝ YƻƳƛǎŜ ό9¦ύ őΦ рпоκнлммΣ ƪǘŜǊȇƳ ǎŜ ǎǘŀƴƻǾƝ ǇǊƻǾłŘŠŎƝ 
pravidla kƴŀǌƝȊŜƴƝ wŀŘȅ ό9{ύ őΦмнопκнллт ǇǊƻ ƻŘǾŠǘǾƝ ƻǾƻŎŜ 
a zeleniny aƻŘǾŠǘǾƝ ǾȇǊƻōƪǻ Ȋovoce azeleniny

ÅYƻƴǘǊƻƭŀ ǇǊǻǾƻŘƴƝŎƘ ŘƻƪƭŀŘǻ ŀ ǇƻǊƻǾƴłƴƝ ǳǾŜŘŜƴȇŎƘ ǵŘŀƧǻ ǎŜ 
ǎƪǳǘŜőƴȇƳ ǎǘŀǾŜƳ ŘƻŘłǾƪȅ ςǎƭŜŘƻǾŀǘŜƭƴƻǎǘ ŀ ǑŀǊȌŜ
Åtǌƛ ƴŜǎƻǳƭŀŘǳ ƴŜǇǌŜǾȊŜǘƝ ŘƻŘłǾƪȅ

{ƪƭŀŘƻǾłƴƝ 
Å tǊƻ őŜǊǎǘǾŞ ƻǾƻŎŜ ŀ ȊŜƭŜƴƛƴǳ ƴŜƧǎƻǳ ƭŜƎƛǎƭŀǘƛǾƴŠ ǎǘŀƴƻǾŜƴȅ ǇǌŜǎƴŞ ǇƻȌŀŘŀǾƪȅ ƴŀ 
ǎƪƭŀŘƻǾłƴƝ

Å bǳǘƴŞ ǳŘǊȌƻǾŀǘ ǘŀƪƻǾŞ ǇƻŘƳƝƴƪȅΣ ƪǘŜǊŞ ȊŀŎƘƻǾŀƧƝ őŜǊǎǘǾƻǎǘ ŀ ōŜȊǇŜőƴƻǎǘ ǇǊƻŘǳƪǘǳ
Å hōŜŎƴŠ ōȅ Ǉǌƛ ǎƪƭŀŘƻǾłƴƝ ŘŜƭǑƝƳ ƴŜȌ нпƘ ƳŠƭŀ ōȇǘ ǳŘǊȌƻǾłƴȅ ǘŜǇƭƻǘȅ ƳŜȊƛ н ŀȌ с/Σ 
ǊŜƭŀǘƛǾƴƝ ǾƭƘƪƻǎǘ ƴŀŘ тр ҈ όǾȇƧƛƳƪƻǳ ƧŜ ƴŀǇǌΦ ǎǳŎƘŞ ǎƪƭŀŘƻǾłƴƝ ŎƛōǳƭŜ ŀ őŜǎƴŜƪǳύ

Å ¨ǇǊŀǾŀ ǇƻŘƳƝƴŜƪ ǇƻŘƭŜ ƪƻƴƪǊŞǘƴƝƘƻ ŘǊǳƘǳ ǎƪƭŀŘƻǾŀƴŞ ƪƻƳƻŘƛǘȅ
Å 9ȄƻǘƛŎƪŞ ƻǾƻŎŜΣ ŎƛǘǊǳǎȅ ŀ ǇƭƻŘƻǾł ȊŜƭŜƴƛƴŀ ςteploty min. 10C
Å .ŀƴłƴȅ ςƳƛƴΦ мл/ ǇǊƻ ȊŀƳŜȊŜƴƝ őŜǊƴłƴƝ ƳǊŀȊŜƳ ŀ ƴŀǊǳǑŜƴƝ ǇǊƻŎŜǎǳ ȊǊłƴƝ
Å hŘŘŠƭŜƴŞ ǎƪƭŀŘƻǾłƴƝ ƪƻƳƻŘƛǘ ǳǾƻƭƶǳƧƝŎƝŎƘ ŜǘƘȅƭŜƴ όƧŀōƭƪŀΣ ŀƴŀƴŀǎύ ǎ ƪƻǌŜƴƻǾƻǳ 

zeleninou)
Å½ŀƧƛǑǘŠƴƝ ŘƻǎǘŀǘŜőƴŞƘƻ ǾŠǘǊłƴƝ ŀ ŎƛǊƪǳƭŀŎŜ ǾȊŘǳŎƘǳ 

YƻƴǘǊƻƭȅ Ƨŀƪƻǎǘƛ ǇǊƻŘǳƪǘǻ Ǉǌƛ ǎƪƭŀŘƻǾłƴƝ
ÅtŀǊŀƳŜǘǊȅ ƧŀƪƻǎǘƛΣ őŜǊǎǘǾƻǎǘƛΣ ȊŘǊŀǾƻǘƴƝƘƻ ǎǘŀǾǳ ŀ ǇƻŘƳƝƴŜƪ ǎƪƭŀŘƻǾłƴƝ όǘŜǇƭƻǘŀΣ 
ǊŜƭŀǘƛǾƴƝ ǾƭƘƪƻǎǘΣ ŎƛǊƪǳƭŀŎŜ ǾȊŘǳŎƘǳΣ ǳƳƝǎǘŠƴƝύ
Åtǌƛ ǎƪƭŀŘƻǾłƴƝ Ȋŀ ǾȅǑǑƝŎƘ ǘŜǇƭƻǘ ŀ ƴƛȌǑƝ ǊŜƭŀǘƛǾƴƝ ǾƭƘƪƻǎǘƛ ƧŜ ƴǳǘƴŞ ŘŠƭŀǘ őŀǎǘŠƧǑƝ 

kontroly jakosti 
Å5ƻŘǊȌƻǾłƴƝ ǎȅǎǘŞƳǳ CLCh όfirst in, first out -ǇǊǾƴƝ Řƻ ǎƪƭŀŘǳΣ ǇǊǾƴƝ ȊŜ ǎƪƭŀŘǳύ
Åtǌƛ ȊƧƛǑǘŠƴƝ ǇǊƻŘǳƪǘǻ ǎŜ ȊƴłƳƪŀƳƛ Ƙƴƛƭƻōȅ őƛ ǇƭƝǎƴƝ ƴŜōƻ ƴŀǇŀŘŜƴƝ ȌƛǾƻőƛǑƴȇƳƛ ǑƪǻŘŎƛ 
ςǾȅǌŀȊŜƴƝ ƴŀǇŀŘŜƴȇŎƘ ƪǳǎǻΣ ǇǌŜǘǌƝŘŠƴƝ ŘƻŘłǾƪȅΣ ǇǌƝǇŀŘƴŞ ǾǊłŎŜƴƝ ŘƻŘŀǾŀǘŜƭƛ ƴŜōƻ 
ǾȅǌŀȊŜƴƝ ǑŀǊȌŜ

YƻƴǘǊƻƭȅ Ǉǌƛ ǇǊƻŘŜƧƛ
ÅWŀƪƻǎǘƛΣ őŜǊǎǘǾƻǎǘƛΣ ȊŘǊŀǾƻǘƴƝƘƻ ǎǘŀǾǳ ŀ ƻȊƴŀőŜƴƝ ȊōƻȌƝ ό±ƛȊ ǾȇǑŜύ
ÅY ǇǊƻŘŜƧƛ ƭȊŜ ƴŀōƝȊŜǘ ǇƻǳȊŜ ƻǾƻŎŜ ŀ ȊŜƭŜƴƛƴǳ ǎǇƭƶǳƧƝŎƝ ƴŜƧƳŞƴŠ 
ƳƛƴƛƳłƭƴƝ ǇƻȌŀŘŀǾƪȅ ƴŀ Ƨŀƪƻǎǘ ǳǾŜŘŜƴŞ Ǿ bŀǌƝȊŜƴƝ YƻƳƛǎŜ ό9¦ύ őΦ 
рпоκнлммΣ ǇǌƝǇŀŘƴŠ ǇƻȌŀŘŀǾƪȅ ŘŀƴȇŎƘ ƧŀƪƻǎǘƴƝŎƘ ǘǌƝŘ ǳ ǾȅōǊŀƴȇŎƘ 
komodit
Å¦ ǎŀƳƻƻōǎƭǳȌƴŞƘƻ ǇǊƻŘŜƧŜ ƧŜ ƴǳǘƴŞ Řōłǘ ȊǾȇǑŜƴȇŎƘ ƪƻƴǘǊƻƭΣ 
ǇǊƻǘƻȌŜ ǾƭƛǾŜƳ ƳŀƴƛǇǳƭŀŎŜ ȊłƪŀȊƴƝƪǻ ǎ ǇƭƻŘȅ ŘƻŎƘłȊƝ ƪ 
ǊȅŎƘƭŜƧǑƝƳǳ ǎƴƝȌŜƴƝ Ƨŀƪƻǎǘƛ 

Åtǌƛ ǎƴƝȌŜƴƝ ǘǌƝŘȅ Ƨŀƪƻǎǘƛ ƧŜ ƴǳǘƴŞ ǘǳǘƻ ǎƪǳǘŜőƴƻǎǘ ȊƳŠƴƛǘ Ǿ ƻȊƴŀőŜƴƝ 
produktu

ÅYƻƴǘǊƻƭŀ ǎǇƭƴŠƴƝ ǇƻȌŀŘŀǾƪǻ ǘǌƝŘ Ƨŀƪƻǎǘƛ ŀ ȊŜƳŠ ǇǻǾƻŘǳ



Wǎƻǳ ƧŀƘƻŘȅ Χ

ŎŜƭŞ ŀ 
ƴŜǇƻǑƪƻȊŜƴŞ

ȊŘǊŀǾŞ 

ƴŜǇƻǾƻƭǳƧƝ ǎŜ ǇǊƻŘǳƪǘȅ ƴŀǇŀŘŜƴŞ Ƙƴƛƭƻōƻǳ ƴŜōƻ ǇƻǎǘƛȌŜƴŞ 
ȊƘƻǊǑŜƴƝƳ Ƨŀƪƻǎǘƛ Řƻ ǘŞ ƳƝǊȅΣ ȌŜ Ƨǎƻǳ ƴŜȊǇǻǎƻōƛƭŞ ƪŜ 

ǎǇƻǘǌŜōŠ

őƛǎǘŞΣ όǾǇƻŘǎǘŀǘŠ 
ōŜȊ ǾƛŘƛǘŜƭƴȇŎƘ 
ŎƛȊƝŎƘ ƭłǘŜƪύ

őŜǊǎǘǾŞ 

όŀǾǑŀƪ ƴŜƳȅǘŞύ

Ǿ ǇƻŘǎǘŀǘŠ ōŜȊ 
ǑƪǻŘŎǻ ŀ ōŜȊ 
ǇƻǑƪƻȊŜƴƝ 
ȊŀǇǌƝőƛƴŠƴȇŎƘ 
ǑƪǻŘŎƛΣ

ǎ ƪŀƭƛǑƴƝƳƛ ƭƝǎǘƪȅ 
όƪǊƻƳŠ ƭŜǎƴƝŎƘ 
ƧŀƘƻŘύΤ ƪŀƭƛǑƴƝ ƭƝǎǘƪȅ 
a stopka (pokud je 
ǇǌƝǘƻƳƴŀύ ƳǳǎƝ ōȇǘ 
őŜǊǎǘǾŞ ŀ ȊŜƭŜƴŞ

ōŜȊ ƴŀŘƳŠǊƴŞ 
ǇƻǾǊŎƘƻǾŞ 
vlhkosti

ōŜȊ ŎƛȊƝƘƻ ǇŀŎƘǳ 
a/nebo chuti ?

?

Wǎƻǳ ƧŀƘƻŘȅ ȊŀōŀƭŜƴŞ ǾŜ 
ǾƘƻŘƴŞƳ ŀ ƴŜǇƻǊǳǑŜƴŞƳ 

obalu?

YƻƴǘǊƻƭŀ ƴŜǇƻǊǳǑŜƴƻǎǘƛ 
obalu

Wǎƻǳ ƧŀƘƻŘȅ Ǿ ƳƝǎǘŠ ƴŀōƝȊŜƴƝ ƪ ǇǊƻŘŜƧƛ 
ǎǇǊłǾƴŠ ƻȊƴŀőŜƴȅ ŀ ǳƳƝǎǘŠƴȅΚ 

YƻƴǘǊƻƭŀ ȊŜƳŠ ǇǻǾƻŘǳ
YƻƴǘǊƻƭŀ ǇƻŘƳƝƴŜƪ 
prodeje ςǾƘƻŘƴł  

teplota (chlad)

tǌƛ ƴŜŘƻŘǊȌŜƴƝ 
ǎǘŀƴƻǾŜƴȇŎƘ 
ǇƻŘƳƝƴŜƪ ǊƛȊƛƪƻ 
ȊƴŜƘƻŘƴƻŎŜƴƝ 
ȊŘǊŀǾƻǘƴƝƘƻ ǎǘŀǾǳΦ

{ǇƭƶǳƧƝ ƧŀƘƻŘȅ ǎǘŀƴƻǾŜƴŞ 
ǇƻȌŀŘŀǾƪȅΚ 

Y ǇǊƻŘŜƧƛ ƭȊŜ ƴŀōƝȊŜǘ ǇƻǳȊŜ 
ƧŀƘƻŘȅ ǎǇƭƶǳƧƝŎƝ ƴŜƧƳŞƴŠ 
ƳƛƴƛƳłƭƴƝ ǇƻȌŀŘŀǾƪȅ ƴŀ 
Ƨŀƪƻǎǘ ǳǾŜŘŜƴŞ Ǿ bŀǌƝȊŜƴƝ 
YƻƳƛǎŜ ό9¦ύ őΦ рпоκнлмм ŀ 
ǇƻȌŀŘŀǾƪȅ ŘŀƴȇŎƘ ƧŀƪƻǎǘƴƝŎƘ 
ǘǌƝŘ ƧŀƘƻŘ ό±ȇōŠǊƻǾŞΣ LΦ ŀ LLΦ 

Jakost)

WŀƘƻŘȅ ƳǳǎƝ ōȇǘ ŘƻǎǘŀǘŜőƴŠ 
ǾȅǾƛƴǳǘŞ ŀ ƳǳǎƝ ǾȅƪŀȊƻǾŀǘ 

ǳǎǇƻƪƻƧƛǾƻǳ ȊǊŀƭƻǎǘ ŀ ƳǳǎƝ ōȇǘ Ǿ 
ǘŀƪƻǾŞƳ ǎǘŀŘƛǳ ǾȇǾƻƧŜ ŀ Ǿ 
ǘŀƪƻǾŞƳ ǎǘŀǾǳΣ ŀōȅsnesly 

ǇǌŜǇǊŀǾǳ ŀ ƳŀƴƛǇǳƭŀŎƛ ŀmohly 
ōȇǘ ŘƻǊǳőŜƴȅ Řƻ ƳƝǎǘŀ ǳǊőŜƴƝ Ǿ 

ǳǎǇƻƪƻƧƛǾŞƳ ǎǘŀǾǳΦ

?

?

?

wƻȊƘƻŘƻǾŀŎƝ ŘƛŀƎǊŀƳ
2ŜǊǎǘǾŞ ƧŀƘƻŘȅ ōŀƭŜƴŞ

Wǎƻǳ ƧŀƘƻŘȅ ȊŀōŀƭŜƴŞ ǾŜ ǾƘƻŘƴŞƳ 
ŀ ƴŜǇƻǊǳǑŜƴŞƳ ƻōŀƭǳΚ 

tƻǎƻǳȊŜƴƝ 
ǾƘƻŘƴƻǎǘƛ ōŀƭŜƴƝΣ 
ȊŀƳŜȊŜƴƝ ǾȅǎǊłȌŜƴƝ 
ǾƻŘȅ ŀ ƴŀŘƳŠǊƴŞ 
vlhkosti jahod v 

obalu

Prevence 
ƳƛƪǊƻōƛƻƭƻƎƛŎƪŞƳǳ 
ƴŜōŜȊǇŜőƝ Ǿ ǇƻŘƻōŠ 

ȊŀǇƭƝǎƴŠƴƝ

Kontrola 
ƴŜǇƻǊǳǑŜƴƻǎǘƛ 

obalu

Prevence 
kontaminace jahod 
ƴŜőƛǎǘƻǘŀƳƛΣ 

prachem, 
mikroorganismy

Prevence 
ǊƻȊǎȅǇłƴƝ 

YƻƴǘǊƻƭŀ őŜǊǎǘǾƻǎǘƛΣ Ƨŀƪƻǎǘƛ ŀ 
ȊŘǊŀǾƻǘƴƝƘƻ ǎǘŀǾǳ ƧŀƘƻŘ 

±ȅǌŀȊŜƴƝ ƧŀƘƻŘΣ 
ƪǘŜǊŞ Ƨǎƻǳ 
ȊŀǇƭƝǎƴŠƴŞΣ 
ƴŀƘƴƛƭŞ ƴŜōƻ 
ȊƴŜőƛǑǘŠƴŞ

Prevence 
ǊƻȊǑƝǌŜƴƝ 
ƻƴŜƳƻŎƴŠƴƝ 
ƴŀ ǾƝŎŜ ƪǳǎǻ 

jahod a 
ȊƴŜƘƻŘƴƻŎŜƴƝ 
ǑŀǊȌŜ

±ȅǌŀȊŜƴƝ ƧŀƘƻŘΣ 
ƪǘŜǊŞ ƴŜǎǇƭƶǳƧƝ 
ƳƛƴƛƳłƭƴƝŎƘ 
ǇƻȌŀŘŀǾƪǻ ǇǊƻ 
jahody podle 
bŀǌƝȊŜƴƝ 

YƻƳƛǎŜ ό9¦ύ őΦ 
543/2011 

YƻƴǘǊƻƭŀ ǎǇǊłǾƴŞƘƻ 
ǊƻȊǘǌƝŘŠƴƝ ƧŀƘƻŘ Řƻ 
ƧŀƪƻǎǘƴƝŎƘ ǘǌƝŘ

tƻǎƻǳȊŜƴƝ 
ǇŀǊŀƳŜǘǊǻ 
ǇƻŘƭŜ bŀǌƝȊŜƴƝ 
YƻƳƛǎŜ ό9¦ύ őΦ 

543/2011 

±ȅǌŀȊŜƴƝ ƧŀƘƻŘΣ 
ƪǘŜǊŞ ƴŜǎǇƭƶǳƧƝ 
ǇƻȌŀŘŀǾƪȅ 
ŘŜƪƭŀǊƻǾŀƴŞ 
ǘǌƝŘȅKontrola
ƻȊƴŀőŜƴƝ ƧŀƘƻŘ 

Wǎƻǳ ƧŀƘƻŘȅ ǎǇǊłǾƴŠ ƻȊƴŀőŜƴȅ 
ŀ ŘƻǇǊƻǾłȊƝ Ȋłǎƛƭƪǳ ƴłƭŜȌƛǘł 

dokumentace?

¦ǾŜŘŜƴƝ 
ǇƻǾƛƴƴȇŎƘ 
ƛƴŦƻǊƳŀŎƝ 
ǇƻŘƭŜ ǇƭŀǘƴŞ 
ƴłǊƻŘƴƝ ƛ 
ŜǾǊƻǇǎƪŞ 
legislativy 

Kontrola 
ǇǊǻǾƻŘƴƝ 

dokumentace 
ǑŀǊȌŜ ƧŀƘƻŘ

YƻƴǘǊƻƭŀ Ǿ ǇǊƻŘǳƪőƴƝƳ ƳƝǎǘŠ ŀ Ǿ ƳƝǎǘŠ ǳǊőŜƴƝ

YƻƴǘǊƻƭŀ ƴŀ ǇǊƻŘŜƧƴŠ



Wǎƻǳ Ƨŀōƭƪŀ Ǿ ƳƝǎǘŠ ƴŀōƝȊŜƴƝ ƪ ǇǊƻŘŜƧƛ 
ǎǇǊłǾƴŠ ƻȊƴŀőŜƴŀ ŀ ǳƳƝǎǘŠƴŀΚ 

YƻƴǘǊƻƭŀ ǊƻȊƭƻȌŜƴƝ 
jablek

½ŀƳŜȊŜƴƝ ǾȊƴƛƪǳ 
ƻǘƭŀƪǻ ŀ 

ȊƴŜƘƻŘƴƻŎŜƴƝ

YƻƴǘǊƻƭŀ ȊŜƳŠ 
ǇǻǾƻŘǳ

YƻƴǘǊƻƭŀ ǇƻŘƳƝƴŜƪ 
prodeje ςǾƘƻŘƴł  ǘŜǇƭƻǘŀ

tǌƛ ƴŜŘƻŘǊȌŜƴƝ 
ǎǘŀƴƻǾŜƴȇŎƘ 
ǇƻŘƳƝƴŜƪ ǊƛȊƛƪƻ 
ȊƴŜƘƻŘƴƻŎŜƴƝ 
ȊŘǊŀǾƻǘƴƝƘƻ ǎǘŀǾǳ

{ǇƭƶǳƧƝ Ƨŀōƭƪŀ ǎǘŀƴƻǾŜƴŞ 
ǇƻȌŀŘŀǾƪȅΚ 

Y ǇǊƻŘŜƧƛ ƭȊŜ ƴŀōƝȊŜǘ ǇƻǳȊŜ 
Ƨŀōƭƪŀ ǎǇƭƶǳƧƝŎƝ ƴŜƧƳŞƴŠ 
ƳƛƴƛƳłƭƴƝ ǇƻȌŀŘŀǾƪȅ ƴŀ 
Ƨŀƪƻǎǘ ǳǾŜŘŜƴŞ Ǿ bŀǌƝȊŜƴƝ 
YƻƳƛǎŜ ό9¦ύ őΦ рпоκнлмм ŀ 
ǇƻȌŀŘŀǾƪȅ ŘŀƴȇŎƘ 
ƧŀƪƻǎǘƴƝŎƘ ǘǌƝŘ ƧŀƘƻŘ 
ό±ȇōŠǊƻǾŞΣ LΦ ŀ LLΦ Wŀƪƻǎǘύ

Wŀōƭƪŀ ƳǳǎƝ ōȇǘ ŘƻǎǘŀǘŜőƴŠ ǾȅǾƛƴǳǘł ŀ 
vykazovat uspokojivou zralost. 

{ǘŀǾ ǾȇǾƻƧŜ ŀ ȊǊŀƭƻǎǘƛ ƧŀōƭŜƪ ƳǳǎƝ ōȇǘ ǘŀƪƻǾȇΣ 
ŀōȅ ƧƛƳ ŘƻǾƻƭƛƭ ǇƻƪǊŀőƻǾŀǘ Ǿ ǇǊƻŎŜǎǳ ȊǊłƴƝ ŀ 
ŘƻǎłƘƴƻǳǘ ǳǎǇƻƪƻƧƛǾŞƘƻ ǎǘǳǇƴŠ ȊǊŀƭƻǎǘƛ 
ǇƻȌŀŘƻǾŀƴŞƘƻ ǇƻŘƭŜ ƻŘǊǻŘƻǾȇŎƘ 

ǾƭŀǎǘƴƻǎǘƝΦ

tǌƛ ƻǾŠǌƻǾłƴƝ ƳƛƴƛƳłƭƴƝŎƘ ǇƻȌŀŘŀǾƪǻ ƴŀ 
ȊǊŀƭƻǎǘ ƭȊŜ ǇƻǎǳȊƻǾŀǘ ƴŠƪƻƭƛƪ ǇŀǊŀƳŜǘǊǻ 
όƴŀǇǌΦ ƳƻǊŦƻƭƻƎƛŎƪȇ ŀǎǇŜƪǘΣ ŎƘǳǙΣ ǇŜǾƴƻǎǘ ŀ 

index lomu).

wƻȊƘƻŘƻǾŀŎƝ ŘƛŀƎǊŀƳ
2ŜǊǎǘǾł Ƨŀōƭƪŀ Ǿƻƭƴł ƴŜōŀƭŜƴł 

Wǎƻǳ Ƨŀōƭƪŀ ǳƳƝǎǘŠƴŀ Řƻ ǾƘƻŘƴȇŎƘ ŀ 
őƛǎǘȇŎƘ ǇǌŜǇǊŀǾƴƝŎƘ ƻōŀƭǻΚ 

tƻǎƻǳȊŜƴƝ ǾƘƻŘƴƻǎǘƛΣ 
ȊŀƳŜȊŜƴƝ ǇǌŜǇƭƶƻǾłƴƝ 

ǇǌŜǇǊŀǾŜƪ

Prevence vzniku 
ƻǘƭŀƪǻΣ ƴŀǊǳǑŜƴƝ 

celistvosti jablek a 
ƴłǎƭŜŘƴŞƳǳ 

ƳƛƪǊƻōƛƻƭƻƎƛŎƪŞƳǳ 
ƴŜōŜȊǇŜőƝ Ǿ ǇƻŘƻōŠ 

rozvoje 
ƳƛƪǊƻƻǊƎŀƴƛǎƳǻ ŀ 

ǇƭƝǎƴƝ

Prevence 
kontaminace jablek 
ƴŜőƛǎǘƻǘŀƳƛΣ 

prachem, 
mikroorganismy

YƻƴǘǊƻƭŀ őŜǊǎǘǾƻǎǘƛΣ Ƨŀƪƻǎǘƛ ŀ 
ȊŘǊŀǾƻǘƴƝƘƻ ǎǘŀǾǳ ƧŀƘƻŘ 

±ȅǌŀȊŜƴƝ ƧŀōƭŜƪΣ 
ƪǘŜǊŞ Ƨǎƻǳ 
ȊŀǇƭƝǎƴŠƴŞΣ 
ƴŀƘƴƛƭŞ ƴŜōƻ 
ƴŀŘƳŠǊƴŠ  
ȊƴŜőƛǑǘŠƴŞ

tǊŜǾŜƴŎŜ ǊƻȊǑƝǌŜƴƝ 
ƻƴŜƳƻŎƴŠƴƝ ƴŀ ǾƝŎŜ 
ƪǳǎǻ ƧŀƘƻŘ ŀ 

ȊƴŜƘƻŘƴƻŎŜƴƝ ǑŀǊȌŜ

±ȅǌŀȊŜƴƝ ƧŀōƭŜƪΣ 
ƪǘŜǊŞ ƴŜǎǇƭƶǳƧƝ 
ƳƛƴƛƳłƭƴƝ 
ǇƻȌŀŘŀǾƪȅ ǇǊƻ 
jablka podle 
bŀǌƝȊŜƴƝ YƻƳƛǎŜ 
ό9¦ύ őΦ рпоκнлмм 

YƻƴǘǊƻƭŀ ǎǇǊłǾƴŞƘƻ 
ǊƻȊǘǌƝŘŠƴƝ ƧŀōƭŜƪ Řƻ 
ƧŀƪƻǎǘƴƝŎƘ ǘǌƝŘ

tƻǎƻǳȊŜƴƝ 
ǇŀǊŀƳŜǘǊǻ 

podle 
bŀǌƝȊŜƴƝ 
Komise 
ό9¦ύ őΦ 

543/2011 

±ȅǌŀȊŜƴƝ 
ƧŀƘƻŘΣ ƪǘŜǊŞ 
ƴŜǎǇƭƶǳƧƝ 
ǇƻȌŀŘŀǾƪȅ 
ŘŜƪƭŀǊƻǾŀƴŞ 
ǘǌƝŘȅ

Wǎƻǳ ƧŀƘƻŘȅ ǎǇǊłǾƴŠ ƻȊƴŀőŜƴȅ ŀ 
ŘƻǇǊƻǾłȊƝ Ȋłǎƛƭƪǳ ƴłƭŜȌƛǘł 

dokumentace?

¦ǾŜŘŜƴƝ 
ǇƻǾƛƴƴȇŎƘ 
ƛƴŦƻǊƳŀŎƝ 
ǇƻŘƭŜ ǇƭŀǘƴŞ 
ƴłǊƻŘƴƝ ƛ 
ŜǾǊƻǇǎƪŞ 
legislativy 

Kontrola 
ǇǊǻǾƻŘƴƝ 
dokument
ŀŎŜ ǑŀǊȌŜ 

jahod

YƻƴǘǊƻƭŀ Ǿ ǇǊƻŘǳƪőƴƝƳ ƳƝǎǘŠ ŀ Ǿ ƳƝǎǘŠ ǳǊőŜƴƝ

YƻƴǘǊƻƭŀ ƴŀ ǇǊƻŘŜƧƴŠ

Wǎƻǳ Ƨŀōƭƪŀ Χ

ŎŜƭłΣ ȊŘǊŀǾł

ƴŜǇƻǾƻƭǳƧƝ ǎŜprodukty 
ƴŀǇŀŘŜƴŞ Ƙƴƛƭƻōƻǳ ƴŜōƻ 

ǇƻǎǘƛȌŜƴŞ ȊƘƻǊǑŜƴƝƳ Ƨŀƪƻǎǘƛ Řƻ 
ǘŞ ƳƝǊȅΣ ȌŜ Ƨǎƻǳ ƴŜȊǇǻǎƻōƛƭŞ ƪŜ 

ǎǇƻǘǌŜōŠ

őƛǎǘłΣ Ǿ ǇƻŘǎǘŀǘŠ ōŜȊ 
ǾƛŘƛǘŜƭƴȇŎƘ ŎƛȊƝŎƘ ƭłǘŜƪ

Ǿ ǇƻŘǎǘŀǘŠ ōŜȊ ǑƪǻŘŎǻ ŀ 
ǇƻǑƪƻȊŜƴƝ ȊŀǇǌƝőƛƴŠƴȇŎƘ 
ǑƪǻŘŎƛ ŀ ǇƻǎǘƛƘǳƧƝŎƝŎƘ ŘǳȌƛƴǳ

ōŜȊ ǾȇǊŀȊƴŞ ǎƪƭƻǾƛǘƻǎǘƛΣ ǎ 
ǾȇƧƛƳƪƻǳ ƻŘǊǻŘȅ CǳƧƛ ŀ 

ƧŜƧƝŎƘ ƳǳǘŀŎƝ

ōŜȊ ƴŀŘƳŠǊƴŞ ǇƻǾǊŎƘƻǾŞ 
vlhkosti,ōŜȊ ŎƛȊƝƘƻ ǇŀŎƘǳ 

a/nebo chuti

Ǿ ǘŀƪƻǾŞƳ ǎǘŀŘƛǳ ǾȇǾƻƧŜ ŀ 
Ǿ ǘŀƪƻǾŞƳ ǎǘŀǾǳΣ ŀōȅ 
ǎƴŜǎƭŀ ǇǌŜǇǊŀǾǳ ŀ 

manipulaci amohla 
ōȇǘŘƻǊǳőŜƴŀ Řƻ ƳƝǎǘŀ 

ǳǊőŜƴƝ Ǿ 
ǳǎǇƻƪƻƧƛǾŞƳstavu.

?

Otlak tƻǑƪƻȊŜƴƝ ǑƪǻŘŎƛHniloba½ŀőƝƴŀƧƝŎƝ Ƙƴƛƭƻōŀ Ȋ ƻǘƭŀƪǳ

UǎŀƳƻƻōǎƭǳȌƴŞƘƻprodejeƴŜōŀƭŜƴȇŎƘjablekjeƴǳǘƴŞŘōłǘ
ȊǾȇǑŜƴȇŎƘkontrol, ǇǊƻǘƻȌŜvlivem manipulaceȊłƪŀȊƴƝƪǻs
plodyŘƻŎƘłȊƝkǊȅŎƘƭŜƧǑƝƳǳǎƴƝȌŜƴƝjakosti
tǌƛǎƴƝȌŜƴƝǘǌƝŘȅjakosti je ƴǳǘƴŞtuto ǎƪǳǘŜőƴƻǎǘȊƳŠƴƛǘv
ƻȊƴŀőŜƴƝproduktu

PATULIN
ÅtǻǾƻŘŎŜ: Penicilliumpatulinum, P. expansum
±ȇǎƪȅǘΥ ƧŀōƭƪŀΣ ƘǊƻȊƴȅΣ ǇƻƳŜǊŀƴőŜ ŀǇƻŘΦΣ 
ǊŜƭŀǘƛǾƴŠ ǾŜƭƳƛ ōŠȌƴȇ ƪƻƴǘŀƳƛƴŀƴǘ ƪƻƴŎŜƴǘǊłǘǻ ŀ ŘȌǳǎǻ(< 
лΣм ƳƎϊƪƎ-1)
ǊŜƭŀǘƛǾƴŠ ǎǘŀōƛƭƴƝ Ǿ ǇI оΣлҍсΣр,Ǿȅǎƻƪł ǾƭƘƪƻǎǘ ŀ ǘŜǇƭƻǘȅ 

kolem 25 ϲC
ÅŀƴǘƛōƛƻǘƛŎƪŞΣ ŀƴǘƛŦǳƴƎłƭƴƝΣ ŀƴǘƛǾƛǊƻǾŞ ǵőƛƴƪȅ ǾǎΦ 

kancerogenita, mutagenita
ÅIȅƎƛŜƴƛŎƪŞ ƭƛƳƛǘȅΥ ƻōŜŎƴŠ лΣлрҍлΣмл ƳƎϊƪƎ-1

½ƳŠƴȅ Ǉǌƛ ȊǇǊŀŎƻǾłƴƝΥ
ÅsƪƭŀŘƻǾłƴƝ ҍ ǇƻƳŀƭŞ ǎƴƛȌƻǾłƴƝ ƻōǎŀƘǳ
ÅȊŀƘǳǑǘŠƴƝ ǑǙłǾȅ ǾŀƪǳƻǾƻǳ ŘŜǎǘƛƭŀŎƝ ҍ ǎƴƝȌŜƴƝ ƻ 

25%
Åpasterace (90ϲ/κмл ǎύ ҍ ǎƴƝȌŜƴƝ ƻ нл%
ÅŜǘƘŀƴƻƭƻǾŞƪǾŀǑŜƴƝ ҍ ǊȅŎƘƭł dgradace
ÅƳƛƪǊƻǾƭƴƴȇ ƻƘǌŜǾ ҍ ǎƴƝȌŜƴƝ ƻ плҍфр%


